
189·°àπ‡°…µ√ 37 : 189-200 (2552).

1 ¿“§«‘™“ª∞æ’«‘∑¬“ §≥–‡°…µ√ ¡À“«‘∑¬“≈—¬‡°…µ√»“ µ√å ∫“ß‡¢π °√ÿß‡∑æ¡À“π§√ 10900

Department of Soil Science, Faculty of Agriculture, Kasetsart University, Bangkok, 10900
2 ¿“§«‘™“æ◊™ «π §≥–‡°…µ√ ¡À“«‘∑¬“≈—¬‡°…µ√»“ µ√å ∫“ß‡¢π °√ÿß‡∑æ¡À“π§√ 10900

Department of Horticulture, Faculty of Agriculture, Kasetsart University, Bangkok, 10900
* Corresponding author: somchai.a@ku.ac.th

≈—°…≥–§«“¡™◊Èπ¥‘π„π‚´π√“°Õßÿàπµà“ßæ—π∏ÿå

Root zone moisture characteristic of soil under different
grape varieties
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∫∑§—¥¬àÕ: »÷°…“≈—°…≥–§«“¡™◊Èπ„π‚´π√“°Õßÿàπµà“ßæ—π∏ÿå ∫√‘‡«≥ ∂“π’«‘®—¬°“≠®π∫ÿ√’ µ.«—ß¥âß Õ.‡¡◊Õß ®.°“≠®π∫ÿ√’

‡æ◊ËÕ‡ª√’¬∫‡∑’¬∫°“√‡ª≈’Ë¬π·ª≈ß§«“¡™◊Èπ∑’Ë√–¥—∫§«“¡≈÷°µà“ßÊ „π·ª≈ßÕßÿàπ 6 ∫√‘‡«≥·≈–æ◊Èπ∑’Ë«à“ß‡ª≈à“ 1 ∫√‘‡«≥

‚¥¬„™â‡§√◊ËÕß¡◊Õ TDR (Time Domain Reflectrometry)  ”À√—∫«—¥§«“¡™◊Èπ √«¡∂÷ß»÷°…“ ¡∫—µ‘¥‘π∑’Ë‡°’Ë¬«¢âÕß°—∫°“√·®°

°√–®“¬§«“¡™◊Èπ¥‘π ¥‘πµ—«·∑π¢Õßæ◊Èπ∑’Ë®”·π°‰¥â‡ªìπ Typic Haplustalf ∑’Ë‡°‘¥®“°«—µ∂ÿµâπ°”‡π‘¥¥‘π∑’Ë‡ªìπµ–°ÕππÈ”æ“

∑âÕß∂‘Ëπ∑—∫∂¡Õ¬Ÿà∫π«— ¥ÿµ°§â“ß¢ÕßÀ‘πªŸπ §«“¡®ÿπÈ”„™âª√–‚¬™πå‰¥â¢Õß¥‘π·ª√º—πÕ¬Ÿà„πæ‘ —¬ 6.58-9.23% ‚¥¬ª√‘¡“µ√

º≈°“√»÷°…“æ∫«à“ ª√‘¡“≥§«“¡™◊Èπ∑’Ë√–¥—∫§«“¡≈÷° 0-30 ´¡.  à«π„À≠à¡’§à“µË”°«à“§à“§«“¡™◊Èπ«‘°ƒµ¢ÕßÕßÿàπ∑’Ëæ≈—ßß“π

°”°—∫°âÕπ¥‘π 50 °ª. (21.7-24.9% ‚¥¬ª√‘¡“µ√) ‚¥¬ à«π„À≠à Ÿ≠‡ ’¬‰ª°—∫°“√√–‡À¬∑’Ëº‘«Àπâ“¥‘π °“√·®°°√–®“¬

§«“¡™◊Èπµ“¡§«“¡≈÷°„π·ª≈ßÕßÿàπ√—∫ª√–∑“π ¥®–¥’°«à“„π·ª≈ßÕßÿàπ∑”‰«πå ‚¥¬‡©æ“–„πµÕπ≈à“ß (60-100 ´¡.)

´÷Ëßæ∫«à“ ·ª≈ßÕßÿàπ√—∫ª√–∑“π ¥¡’ª√‘¡“≥§«“¡™◊Èπ – ¡Õ¬Ÿà Ÿß°«à“·ª≈ßÕßÿàπ∑”‰«πå ´÷Ëßπà“®–‡°‘¥®“°„π·ª≈ßÀ≈—ß

Õ¬Ÿà„πµ”·Àπàß∑’ËµË”°«à“„π ¿“æ¿Ÿ¡‘ª√–‡∑» ·≈–À√◊ÕÕßÿàπ∑”‰«πå¡’‚´π√“°∑’ËÕ¬Ÿà≈÷°°«à“∑”„Àâ¡’°“√„™âπÈ”„π à«π≈÷°¡“°°«à“

°“√§≈ÿ¡À≈—ß§“∑”„Àâ™◊Èπ∑’Ë√–¥—∫§«“¡≈÷° 0-30 ´¡. „π™à«ß∑’Ë¡’Ωπµ°µË”°«à“·ª≈ß∑’Ë‰¡à¡’À≈—ß§“§≈ÿ¡‡π◊ËÕß®“°‰¡à‰¥â√—∫πÈ”

‡æ‘Ë¡‡µ‘¡®“°πÈ”Ωπ ¢≥–∑’Ë¥‘π Ÿ≠‡ ’¬§«“¡™◊Èπ‚¥¬°“√√–‡À¬ °“√°”®—¥«—™æ◊™·≈–ª≈àÕ¬„Àâæ◊Èπ∑’Ë«à“ß„µâ§â“ßÕßÿàπ¡’º≈∑”„Àâ

¥‘π„πµÕπ∫π Ÿ≠‡ ’¬§«“¡™◊Èπ‚¥¬°“√√–‡À¬‰¥âÕ¬à“ß√«¥‡√Á« °“√„ÀâπÈ”®”π«π 20 ≈‘µ√µàÕµâπ∑ÿ°Ê  3 «—π‰¡à∑”„Àâ§«“¡™◊Èπ

∑’Ë√–¥—∫§«“¡≈÷° 0-30 ´¡.  à«π„À≠à¡’§à“ Ÿß°«à“§«“¡™◊Èπ«‘°ƒµ ”À√—∫Õßÿàπ ¥—ßπ—Èπ ®÷ß§«√¡’°“√„ÀâπÈ”∫àÕ¬§√—Èß¢÷Èπ„π™à«ß∑’Ë

Õßÿàπµ‘¥º≈ À√◊ÕÀ≈—ß®“°Ωπ ÿ¥∑â“¬ª√–¡“≥ 11-12  —ª¥“Àå ‡π◊ËÕß®“°º≈°“√µ√«®«—¥§«“¡™◊Èπ¥‘π æ∫«à“ ‰¡à‡æ’¬ßæÕ

µàÕ§«“¡µâÕß°“√¢ÕßÕßÿàπµ—Èß·µà∑’Ë√–¥—∫§«“¡≈÷° 0-60 ´¡. °“√∑‘Èß‡»…‡À≈◊Õæ◊™§≈ÿ¡¥‘πÀ√◊Õ°“√§≈ÿ¡¥‘ππà“®–™à«¬Õπÿ√—°…å

§«“¡™◊Èπ∑’Ë™—Èπ¥‘π∫π‰¥â¥’¢÷Èπ ‡™àπ‡¥’¬«°—∫°“√‡æ‘Ë¡‡µ‘¡Õ‘π∑√’¬«—µ∂ÿ„π™—Èπ¥‘π‡æ◊ËÕ‡æ‘Ë¡§«“¡ “¡“√∂„π°“√Õÿâ¡πÈ”¢Õß¥‘π

§” ”§—≠: ≈—°…≥–§«“¡™◊Èπ, ∑’¥’Õ“√å, Õßÿàπ,  ¡∫—µ‘¥‘π

ABSTRACT: A Study on characteristic of moisture content within root zone of different grape varieties was
conducted in Kanchanaburi Research Station, Wang Dong subdistrict, Muang district Kanchanaburi province,
aiming at comparing the change of soil moisture at different depths in six grape plantations and bare land, using TDR
(Time Domain Reflectrometry) to monitor soil moisture, and also examining soil property related to soil moisture
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∫∑π”

Õßÿàπ‡ªìπ‰¡âº≈„π«ß»å Vitaceae ∑’Ë¡’§«“¡ ”§—≠

∑“ß‡»√…∞°‘®™π‘¥Àπ÷Ëß¢Õß‚≈°·≈–¢Õßª√–‡∑»‰∑¬

 ”À√—∫ª√–‡∑»‰∑¬¡’°“√ª≈Ÿ°Õßÿàπ°—πÕ¬à“ß·æ√à

À≈“¬„πÀ≈“¬∫√‘‡«≥ ‡™àπ æ◊Èπ∑’Ë®—ßÀ«—¥‡™’¬ß„À¡à

π§√√“™ ’¡“ π§√ª∞¡ √“™∫ÿ√’ ‡≈¬ ·≈–®—ßÀ«—¥

°“≠®π∫ÿ√’ ‡ªìπµâπ (ª«‘≥, 2504; ª«‘≥ ·≈–§≥–,

2530) ¡’°“√»÷°…“æ∫«à“Õßÿàπ “¡“√∂‡®√‘≠‡µ‘∫‚µ‰¥â¥’

·≈–„Àâº≈º≈‘µ∑’Ë¡’§ÿ≥¿“æ‡¡◊ËÕ‰¥â√—∫πÈ”Õ¬à“ß‡æ’¬ßæÕ

(Jawanda and Chadha, 1977) ∂â“À“°πÈ”‰¡à‡æ’¬ßæÕ

®–∑”„Àâ‡°‘¥ ¿“æ‡§√’¬¥¡’º≈∑”„Àâ§ÿ≥¿“æ¢Õßº≈º≈‘µ

‰¡à¥’ (Jackson and Lombard, 1993) °“√¢“¥πÈ”„πÕßÿàπ

‡°‘¥¢÷Èπ‰¥â‡π◊ËÕß®“° πÈ”∑’Ë‡ªìπª√–‚¬™πå∂Ÿ°„™â‰ª‚¥¬æ◊™

∫“ß à«π Ÿ≠‡ ’¬‰ª°—∫°“√√–‡À¬ √«¡∂÷ß°“√√–∫“¬

ÕÕ°‰ª„π≈—°…≥–°“√‰À≈´÷¡ºà“π (percolation) ¡’º≈

∑”„Àâ§«“¡™◊Èπ„π¥‘π‡À≈◊Õ‰¡à‡æ’¬ßæÕµàÕ°“√‡®√‘≠

‡µ‘∫‚µ¢Õßæ◊™ Õ¬à“ß‰√°Áµ“¡ ¥‘π∑’Ë¡’≈—°…≥–·µ°µà“ß

°—π¬àÕ¡¡’ ¡∫—µ‘∑’Ë‡°’Ë¬«¢âÕß°—∫°“√·®°°√–®“¬·≈–

°“√°—°‡°Á∫§«“¡™◊Èπ∑’Ë·µ°µà“ß°—π „π°√≥’¢ÕßÕßÿàπ∑’Ë

ª≈Ÿ°¿“¬„πæ◊Èπ∑’Ë¢Õß ∂“π’«‘®—¬°“≠®π∫ÿ√’´÷Ëß¥‘π®–

¢“¥·§≈ππÈ”À√◊Õ¡’§«“¡™◊Èπ‰¡à‡æ’¬ßæÕ ”À√—∫°“√

‡æ“–ª≈Ÿ°æ◊™‰¥âßà“¬ ‡æ√“–¥‘π¡’§«“¡æ√ÿπ Ÿß®÷ß∑”„Àâ

‡°Á∫°—°πÈ”‰¡à§àÕ¬Õ¬Ÿà ¥‘π®÷ß Ÿ≠‡ ’¬§«“¡™◊Èπ‰¥âßà“¬

À√◊Õ·Àâß‡√Á« ‚¥¬‡©æ“–Õ¬à“ß¬‘Ëß„π™à«ßƒ¥Ÿ·≈âß ´÷Ëß¡’º≈

∑”„Àâæ◊™™–ß—°°“√‡®√‘≠‡µ‘∫‚µ   àßº≈°√–∑∫µàÕº≈º≈‘µ

¢Õßæ◊™∑’Ëª≈Ÿ°  àßº≈„ÀâµâÕß¡’°“√„ÀâπÈ”™≈ª√–∑“π

„π™à«ßƒ¥Ÿ·≈âßÀ√◊Õ„π√–¬–∑’ËÕßÿàπµâÕß°“√πÈ”¡“° ‡™àπ

„π√–¬–ÕÕ°¥Õ°·≈–√–¬–µ‘¥º≈ Õ¬à“ß‰√°Áµ“¡¢âÕ¡Ÿ≈

ª√‘¡“≥°“√„ÀâπÈ”™≈ª√–∑“π„π¥‘π¥—ß°≈à“«¬—ß‰¡à¡’

ª√–°Õ∫°—∫„πƒ¥Ÿ·≈âß ∂“π’«‘®—¬°“≠®π∫ÿ√’®”‡ªìπµâÕß

´◊ÈÕπÈ”‡æ◊ËÕ„™â ”À√—∫°“√™≈ª√–∑“π ¥—ßπ—Èπ °“√»÷°…“

≈—°…≥–§«“¡™◊Èπ¥‘π„π‚´π√“°Õßÿàπµà“ßæ—π∏ÿå ‡æ◊ËÕ„Àâ

∑√“∫∂÷ß§«“¡ —¡æ—π∏å√–À«à“ßª√‘¡“≥πÈ”Ωπ∑’Ëµ°≈ß

¡“°—∫°“√·®°°√–®“¬¢Õß§«“¡™◊Èπ∫√‘‡«≥‚´π√“°

Õßÿàπ∑’Ë√–¥—∫§«“¡≈÷°µà“ßÊ ·≈–ª√‘¡“≥°“√¥Ÿ¥„™âπÈ”

¢ÕßÕßÿàπæ—π∏ÿåµà“ßÊ ®÷ßπà“®–‡ªìπª√–‚¬™πå ”À√—∫

°“√«“ß·ºπ°“√„ÀâπÈ”™≈ª√–∑“π∑’Ë ‡À¡“– ¡„π

°“√ª≈Ÿ°Õßÿàπ„πæ◊Èπ∑’Ë

«‘∏’°“√»÷°…“

§—¥‡≈◊Õ°æ◊Èπ∑’Ë∑”°“√»÷°…“∑—ÈßÀ¡¥®”π«π  7  ∫√‘‡«≥

‰¥â·°à 1) ·ª≈ßÕßÿàπ∑”‰«πåæ—π∏ÿå Shiraz 2) ·ª≈ßÕßÿàπ

∑”‰«πåæ—π∏ÿå Chenin Blanc 16 3) ·ª≈ßÕßÿàπ√—∫ª√–∑“π

 ¥æ—π∏ÿå Marroo Seedless (·ª≈ß¡’À≈—ß§“§≈ÿ¡)

4) ·ª≈ßÕßÿàπæ—π∏ÿå Marroo Seedless (·ª≈ß‰¡à¡’

À≈—ß§“§≈ÿ¡) 5) ·ª≈ßÕßÿàπ√—∫ª√–∑“π ¥æ—π∏ÿå Perlette

distribution of the soil.  A representative soil was classified as Typic Haplustalf, having developed from local
alluvium over residuum of limestone. Available water capcity of this soil varied between 6.58-9.23% by volume.
Result revealed that moisture content at depths between 0-30 cm was mostly lower than the critical value (21.7-
24.9% by volume) measured at -50 kPa matric potential. due to the loss by evaporation. Soil moisture distribution
with depth in table grape was better than in vineyard grape, especially at depths between 60 and 100 cm, which the
former had more moisture stored in soil than did the latter.  This may be because all table grapes were grown on the
lower position of the landscape than that of vineyard grapes, and/or vineyard grape tended to have deeper rooting
zone than that of table grape.  Plastic roof resulted in moisture content during raining period being lower than those
without roof due to not receiving additional rain water while surface moisture mainly evaporated.  Weed control that
left the soil surface underneath grape canopy bared, accelerated the evaporation of soil surface moisture more
rapidly.  Irrigation with 20 litres per plant, every three day did not help moisture content at depths between 0 and
30 cm of most plots to increase above critical moisture level for grape.  Therefore, irrigated water should be applied
more frequently, particularly during fruiting stage or 11-12 weeks after the last rain due to moisture deficit at depths
from 0-60 cm as indicated by data obtained from this study. Soil surface cover using crop residues or mulching would
help conserve moisture at surface layers and incorporation of organic matter into the top soil would help improve
water holding capacity of this soil.
Keywords: moisture characteristic, TDR, grape, soil property
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(·ª≈ß¡’À≈—ß§“§≈ÿ¡) 6) ·ª≈ßÕßÿàπ√—∫ª√–∑“π ¥æ—π∏ÿå

Perlette (·ª≈ß‰¡à¡’À≈—ß§“§≈ÿ¡) ·≈– 7) æ◊Èπ∑’Ë«à“ß‡ª≈à“

¢â“ß·ª≈ßÕßÿàπ ¥”‡π‘π°“√µ‘¥µ—ÈßÕÿª°√≥å«—¥§«“¡™◊Èπ

Time Domain Reflectometry (TDR) (Topp, 1993; Topp

et al., 1980) ‚¥¬Ωíß∑àÕ ”À√—∫«—¥§«“¡™◊ÈπÀà“ß®“°

‚§πµâπÕßÿàπ 50 ´¡. ∑’Ë√–¥—∫§«“¡≈÷° 70-100 ´¡.

(∫√‘‡«≥‚´π√“°Õßÿàπ) ∫√‘‡«≥≈– 2 ®ÿ¥ ®“°π—Èπ®—¥∑”

≈—°…≥–¥‘π∑’Ë‡ªìπµ—«·∑π¢Õßæ◊Èπ∑’Ë (site characterization)

‚¥¬°“√¢ÿ¥¥‘π‡æ◊ËÕ»÷°…“Àπâ“µ—¥¥‘π·≈–‡°Á∫µ—«Õ¬à“ß

¥‘π‡æ◊ËÕπ”‰ª«‘‡§√“–Àå ¡∫—µ‘∑“ß°“¬¿“æ·≈–∑“ß‡§¡’

¢Õß¥‘π ∑”°√“ø¥Ÿ¥¬÷¥§«“¡™◊Èπ·≈–À“§à“§«“¡™◊Èπ

«‘°ƒµ ”À√—∫°“√‡®√‘≠‡µ‘∫‚µ¢ÕßÕßÿàπ (Kirkham and

Powers, 1972; Mualem, 1974) ·≈–«—¥§«“¡™◊Èπ„π¥‘π

∑’Ë√–¥—∫§«“¡≈÷° 10, 20, 30, 40, 60 ·≈– 100 ´¡.

∑ÿ°«—πµ—Èß·µà™à«ßª≈“¬ƒ¥ŸΩπ®π∂÷ßƒ¥Ÿ·≈âß ‡æ◊ËÕπ”¡“

‡ª√’¬∫‡∑’¬∫°“√‡ª≈’Ë¬π·ª≈ß§«“¡™◊Èπ„π‚´π√“°Õßÿàπ

æ—π∏ÿåµà“ßÊ

º≈°“√»÷°…“·≈–«‘®“√≥å

 ¡∫—µ‘¢Õß¥‘π∑’Ë‡ªìπµ—«·∑π„π°“√»÷°…“

¥‘π∑’Ë∑”°“√»÷°…“®”·π°Õ¬Ÿà„π°≈ÿà¡¥‘π¬àÕ¬ Typic

Haplustalf ∑’Ë¡’™—Èπ°”‡π‘¥¥‘π·∫∫ Ap-Bt-Crt ¡’«—µ∂ÿ

µâπ°”‡π‘¥¥‘π‡ªìπµ–°ÕππÈ”æ“∑âÕß∂‘Ëπ∑—∫∂¡Õ¬Ÿà∫π

«— ¥ÿµ°§â“ß¢ÕßÀ‘πªŸπ (local alluvium over residuum

derived from limestone) ¥‘π¡’§«“¡≈÷°ª“π°≈“ß

¡’ ’πÈ”µ“≈‡¢â¡¡“°„π¥‘π∫π®π∂÷ßπÈ”µ“≈‡¢â¡ªπ·¥ß

„π¥‘π≈à“ßæ∫Õ¬Ÿà∫πæ◊Èπ∑’Ë≈Ÿ°§≈◊Ëπ≈Õπ≈“¥∑’Ë¡’§«“¡

≈“¥™—πª√–¡“≥ 3%  ¡∫—µ‘∑“ß°“¬¿“æ¢Õß¥‘π

(Table 1) æ∫«à“ ‡ªìπ¥‘π√à«π∂÷ß¥‘π√à«π‡Àπ’¬«‚¥¬¡’

ª√‘¡“≥¥‘π‡Àπ’¬«‡æ‘Ë¡¢÷Èπµ“¡§«“¡≈÷°  §«“¡Àπ“·πàπ

√«¡¢Õß¥‘π§àÕπ¢â“ßµË”∂÷ß§àÕπ¢â“ß Ÿß (1.38-1.65

‡¡°–°√—¡/¡3)  ¿“æπ”πÈ”¢Õß¥‘π¢≥–Õ‘Ë¡µ—«™â“¡“°

∂÷ßª“π°≈“ß (0.11-2.93 cm/hr)

 ¡∫—µ‘∑“ß‡§¡’¢Õß¥‘π æ∫«à“ ¥‘π¡’ªØ‘°‘√‘¬“‡ªìπ

°√¥ª“π°≈“ß∂÷ß¥à“ß‡≈Á°πâÕ¬ (pH 5.8-7.8) ª√‘¡“≥

Õ‘π∑√’¬«—µ∂ÿ§àÕπ¢â“ßµË”∂÷ßª“π°≈“ß (11.5-20.3 °./°°.)

ª√‘¡“≥‰π‚µ√‡®π√«¡µË”¡“°∂÷ßµË” (0.70-0.98 °./°°.)

ª√‘¡“≥øÕ øÕ√— ∑’Ë‡ªìπª√–‚¬™πåµË”¡“° (0.04-0.26

¡°./°°.) ·≈–ª√‘¡“≥‚æ·∑ ‡´’¬¡∑’Ë‡ªìπª√–‚¬™πåµË”

∂÷ß Ÿß¡“° (54.98-156.51 ¡°./°°.) (Table 2) ‚¥¬

∑—ÈßÀ¡¥¡’§à“ Ÿß ÿ¥„π™—Èπ¥‘π∫π (Ap1) ·≈–¡’·π«‚πâ¡

≈¥≈ßµ“¡§«“¡≈÷°

¥‘ππ’È¡’·§≈‡´’¬¡‡ªìπ·§µ‰ÕÕÕπÀ≈—°‚¥¬æ∫

„πª√‘¡“≥∑’Ë °—¥‰¥â Ÿß ÿ¥‡¡◊ËÕ‡ª√’¬∫‡∑’¬∫°—∫ª√‘¡“≥

·¡°π’‡´’¬¡ ‚æ·∑ ‡´’¬¡ ·≈–‚´‡¥’¬¡∑’Ë °—¥‰¥â

ª√‘¡“≥‡∫ √«¡∑’Ë °—¥‰¥âª“π°≈“ß∂÷ß Ÿß (13.06-28.05

‡´πµ‘‚¡≈/°°.)  §«“¡®ÿ·≈°‡ª≈’Ë¬π·§µ‰ÕÕÕπª“π°≈“ß

(12.25-14.37 ‡´πµ‘‚¡≈/°°.)  ¿“æ°√¥∑’Ë °—¥‰¥â

ª“π°≈“ß∂÷ß§àÕπ¢â“ß Ÿß (2.25-6.75 ‡´πµ‘‚¡≈/°°.) ·≈–

¥‘π¡’√âÕ¬≈–§«“¡Õ‘Ë¡µ—«‡∫ ª“π°≈“ß∂÷ß Ÿß  (65.9-92.6%)

(Table 3) · ¥ß„Àâ‡ÀÁπ«à“ ¥‘ππ’È¡’æ—≤π“°“√‰¡à¡“°π—°

‡æ’¬ß·§à¡’°“√‡§≈◊ËÕπ¬â“¬¢ÕßÕπÿ¿“§¥‘π‡Àπ’¬«≈ß‰ª

 – ¡¬—ß™—Èπ¥‘π≈à“ß ·µà°“√™–≈–≈“¬‰¡à√ÿπ·√ßæÕ

∑’Ë®–∑”„Àâ‡∫ ÕÕ°‰ª®“°Àπâ“µ—¥¥‘π‰¥â¡“°æÕ

°√“ø°“√¥Ÿ¥¬÷¥§«“¡™◊Èπ¢Õß¥‘π
º≈°“√»÷°…“§«“¡ —¡æ—π∏å¢Õßª√‘¡“≥πÈ”„π¥‘π

„π·µà≈–™—Èπ¥‘π∑’Ëæ≈—ßß“π°”°—∫°âÕπ¥‘π√–¥—∫§«“¡¥—π

µà“ßÊ (Table 4) æ∫«à“ ¥‘π∫π (Ap1) ¡’§«“¡®ÿ§«“¡™◊Èπ

√«¡ Ÿß ÿ¥‡∑à“°—∫ 37.72% ‚¥¬ª√‘¡“µ√ ™—Èπ∑’Ë¡’§«“¡®ÿ

§«“¡™◊Èπ√«¡µË” ÿ¥‰¥â·°à™—Èπ Bt1 (34.25% ‚¥¬ª√‘¡“µ√)

§«“¡®ÿ§«“¡™◊Èπ π“¡ (FC) ¢Õß¥‘ππ’È æ∫«à“ „π™—Èπ Ap2

¡’§à“ Ÿß ÿ¥‡∑à“°—∫ 25.64% ‚¥¬ª√‘¡“µ√´÷Ëß§àÕπ¢â“ß

„°≈â‡§’¬ß°—∫„π™—Èπ¥‘π≈à“ß∑—Èß Õß ¢≥–∑’Ë„π™—Èπ¥‘π∫π

 ÿ¥¡’§à“µË” ÿ¥ (23.40% ‚¥¬ª√‘¡“µ√)  à«π§«“¡®ÿ

§«“¡™◊Èπ∑’Ë®ÿ¥‡À’Ë¬«∂“«√ (PWP) æ∫«à“ ™—Èπ Bt2 ¡’§à“

 Ÿß ÿ¥‡∑à“°—∫ 18.88% ‚¥¬ª√‘¡“µ√ ·≈–µË” ÿ¥„π

™—Èπ¥‘π∫π ÿ¥ (14.17% ‚¥¬ª√‘¡“µ√) ‡¡◊ËÕπ”¡“§”π«≥

§«“¡®ÿπÈ”„™âª√–‚¬™πå‰¥â (AWC) æ∫«à“ „π¥‘π™—Èπ

∫π ÿ¥¡’πÈ”∑’Ëæ◊™ “¡“√∂„™âª√–‚¬™πå‰¥â Ÿß ÿ¥‡∑à“°—∫

9.23% ‚¥¬ª√‘¡“µ√  ‚¥¬¡’·π«‚πâ¡¢Õß§à“π’È≈¥≈ß

µ“¡§«“¡≈÷°  ”À√—∫„π°√≥’¢ÕßÕßÿàπ Kliewer et al.

(1983) √“¬ß“π«à“ ¥‘π§«√¡’§«“¡™◊Èπ‡∑à“°—∫ª√‘¡“≥∑’Ë



·°àπ‡°…µ√ 37 : 189-200 (2552).192

Table 2  Soil pH, organic matter and major nutrients distribution of representative soil in the studied area.

Horizon Depth pH 1:1 OM Total N Avail. P Avail. K
(cm) H

2
O KCl (-------------g kg-1-------------) (-------------mg kg-1-------------)

Ap1 0-18 7.8 7.0 20.3 0.98 0.26 156.5
Ap2 18-36 7.5 6.4 17.0 0.84 0.18 58.5
Bt1 36-52 5.8 4.7 11.9 0.84 0.04 55.0

Bt2 52-63/75 6.5 5.4 11.6 0.84 0.06 64.6

Crt 75-80+ 7.6 6.9 11.9 0.70 0.16 64.2

Table 3  Exchange properties of representative soil in the studied area.

Horizon Depth Extractable bases Sum Extr. CEC BS
Ca Mg Na K bases acidity by sum NH

4
OAc by sum

(cm) (--------------------------------------------------cmol (+) kg-1--------------------------------------------------) (%)
Ap1 0-18 27.0 0.15 0.53 0.40 28.1 2.3 30.3 12.8 92.6
Ap2 18-36 13.9 0.14 0.83 0.15 15.0 3.8 18.8 12.3 80.0
Bt1 36-52 12.2 0.11 0.59 0.14 13.1 6.8 19.8 12.8 65.9
Bt2 52-63/75 13.1 0.12 0.49 0.17 13.8 3.8 17.6 14.4 78.7
Crt 75-80+ 19.2 0.11 0.30 0.16 19.8 2.3 22.1 14.0 89.8

Table 4 Volumetric moisture percentage at various suctions, available water capacity (AWC) and critical moisture
content for grape (CMG) of representative soil in the studied area.

Horizon Depth Matric potential (kPa) AWC CMG
(cm) -0.1 -10 -33 (FC) -100 -1500 (PWP)

Ap1 0-18 37.72 28.01 23.40 19.68 14.17 9.23 21.7
Ap2 18-36 34.29 28.86 25.64 23.81 17.16 8.48 24.9
Bt1 36-52 34.25 27.91 25.11 23.46 16.72 8.39 24.5
Bt2 52-63/75 36.46 28.70 25.46 25.10 18.88 6.58 25.3

Table 1  Physical property of representative soil in the studied area.

Depth Particle size distribution (g/kg) Textural Bulk Hydraulic
(cm) (USDA grading) Class1/ density conductivity

sand silt clay (Mg/m) (cm/hr)
0-18 373 429 198 L 1.38 2.93
18-36 327 357 316 CL 1.65 0.11
36-52 274 430 295 CL 1.45 1.24

52-63/75 247 403 350 CL 1.46 1.92
75-80 291 443 266 L nd nd

1/ Textural class: CL = clay loam, L = loam
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§«“¡®ÿ§«“¡™◊Èπ∑’Ëæ≈—ßß“π°”°—∫°âÕπ¥‘π‡∑à“°—∫ 50

°‘‚≈ª“ §“≈ (°ª.) ‡ªìπª√‘¡“≥∑’Ë‡À¡“– ¡µàÕ

°“√‡®√‘≠‡µ‘∫‚µ¢ÕßÕßÿàπ  ‡π◊ËÕß®“°æ◊™π’È¡’§«“¡µâÕß°“√

„™âπÈ”§àÕπ¢â“ß¡“° ´÷Ëß®“°º≈°“√«‘‡§√“–Àå¥—ß∑’Ë‰¥â

· ¥ß‰«â„πµ“√“ß∑’Ë 4 „π·µà≈–™—Èπ¥‘π§«√¡’ª√‘¡“≥

§«“¡™◊ÈπÕ¬Ÿà„πæ‘ —¬ 21.7-25.3% ‚¥¬ª√‘¡“µ√

‡¡◊ËÕπ”§à“∑’Ë‰¥â®“°°“√«‘‡§√“–Àå¡“∑”‡ªìπ°√“ø

¥Ÿ¥¬÷¥§«“¡™◊Èπ (soil moisture retention curve)

(Figure 1)  “¡“√∂·∫àß≈—°…≥–¢ÕßπÈ”∑’Ë – ¡

„π¥‘π‰¥â‡ªìπ 3 ™à«ß §◊Õ „π™à«ß·√°∑’Ëæ≈—ßß“π°”°—∫

°âÕπ¥‘π 0.1 ∂÷ß 33 °ª. ™—Èπ¥‘π∫π (Ap1) ¡’§«“¡™—π

¢Õß‡ âπ°√“ø¡“°∑’Ë ÿ¥ · ¥ß«à“ ¥‘π™—Èππ’È¡’™àÕß«à“ß

¢π“¥„À≠à (macropore)  Ÿß ÿ¥‡¡◊ËÕ‡ª√’¬∫‡∑’¬∫°—∫™—Èπ

∑’ËÕ¬Ÿà¢â“ß„µâ §àÕπ¢â“ß¡’§«“¡≈“¥™—ππâÕ¬ πÈ” à«π„À≠à

®÷ß‡ªìππÈ”∑’Ë∂Ÿ°√–∫“¬ÕÕ°‰ª‰¥âßà“¬ ·≈–‡¡◊ËÕæ‘®“√≥“

§«“¡®ÿπÈ”∑’Ë®ÿ¥‡À’Ë¬«∂“«√ æ∫«à“ ¡’§à“„°≈â‡§’¬ß°—π

¥—ßπ—Èπ πÈ”∑’ËÕ¬Ÿà„π™àÕß«à“ß¢Õß¥‘π™—Èππ’È à«π„À≠à®÷ß‡ªìπ

πÈ”∑’Ëæ◊™„™âª√–‚¬™πå‰¡à‰¥â ¡’‡æ’¬ß 9.23% ‚¥¬ª√‘¡“µ√

‡∑à“π—Èπ‡ªìππÈ”„™âª√–‚¬™πå‰¥â  à«π™—Èπ¥‘π∑’Ë‡À≈◊Õ∑’ËÕ¬Ÿà

¢â“ß„µâ™—Èπ Ap1 ¡’πÈ”∑’Ë∫√√®ÿÕ¬Ÿà„π™àÕß«à“ß¢π“¥‡≈Á°

(micropore) ‡ªìπ à«π„À≠à (16.72-18.88% ‚¥¬ª√‘¡“µ√)

´÷ËßπÈ”‡À≈à“π’È∂Ÿ°¥Ÿ¥¬÷¥¥â«¬æ≈—ßß“π°”°—∫°âÕπ¥‘π∑’Ë

 Ÿß‡°‘π°«à“æ◊™®–¥Ÿ¥‰ª„™â‰¥â ∑—Èßπ’È ‡π◊ËÕß®“°¥‘π¡’

ª√‘¡“≥¥‘π‡Àπ’¬«‡æ‘Ë¡¢÷Èπµ“¡§«“¡≈÷°∑”„Àâ„π™—Èπ¥‘π

≈à“ß¡’ª√‘¡“≥¢Õß™àÕß«à“ß¢π“¥‡≈Á°¡“°°«à“ ¢≥–∑’Ë

πÈ”„π™àÕß√–∫“¬πÈ”®–¡’ª√‘¡“≥πâÕ¬°«à“„π™—Èπ Ap1

Õ¬à“ß‰√°Áµ“¡ §«“¡®ÿπÈ”„™âª√–‚¬™πå‰¥â¢Õß™—Èπ¥‘π Ap2

°Á¬—ß§ß¡’ Ÿß ÿ¥ ´÷Ëßπà“®–‰¥â√—∫Õ‘∑∏‘æ≈®“°™—Èπ¥‘ππ’È¡’

ª√‘¡“≥¥‘π‡Àπ’¬«∑’ËπâÕ¬°«à“·≈–¡’ª√‘¡“≥Õ‘π∑√’¬«—µ∂ÿ

 Ÿß°«à“ ´÷Ëßª°µ‘·≈â«Õ‘π∑√’¬«—µ∂ÿ “¡“√∂¥Ÿ¥´—∫πÈ”‰¥â

 Ÿß°«à“¥‘π·√à¡“° °≈à“«‚¥¬ √ÿª ¥‘πµ—«·∑π¢Õßæ◊Èπ∑’Ë

»÷°…“π’È¡’ª√‘¡“µ√¢Õß™àÕß«à“ß¢π“¥‡≈Á°πâÕ¬°«à“

™àÕß«à“ß¢π“¥„À≠à‡≈Á°πâÕ¬ ¬°‡«âπ„π¥‘π™—Èπ Ap1

∑’Ë¡’™àÕß«à“ß¢π“¥„À≠à Ÿß°«à“  à«πª√‘¡“µ√¢Õß

™àÕß«à“ß¢π“¥°≈“ß∑’Ë∫√√®ÿπÈ”„™âª√–‚¬™πå‰¥â¡’§à“µË” ÿ¥

πÕ°®“°π’È ‡ âπ°√“ø∑’Ë‰¥â¡’≈—°…≥–§≈â“¬°—∫‡ âπ

°√“ø¥Ÿ¥¬÷¥§«“¡™◊Èπ¢Õß¥‘π∑√“¬ (Landon, 1991)

∑—ÈßÊ ∑’Ë‡ªìπ¥‘π√à«π∂÷ß√à«π‡Àπ’¬« · ¥ß«à“¥‘ππ’È§àÕπ¢â“ß

¡’æ—≤π“°“√∑”„Àâ¥‘π¡’‚§√ß √â“ß¥’ ®÷ß¡’™àÕß«à“ß

¢π“¥„À≠à„°≈â‡§’¬ß°—∫™àÕß«à“ß¢π“¥‡≈Á°∑”„Àâ¥‘π

√–∫“¬πÈ”·≈–√–∫“¬Õ“°“»§àÕπ¢â“ß¥’·µàÕÿâ¡πÈ”‰¥âπâÕ¬

¥‘π®÷ß¡’πÈ”„™âª√–‚¬™πå‰¥âµË”°«à“¥‘π‡Àπ’¬«ª√–‡¿∑Õ◊Ëπ

Remark: FC = field capacity, G = critical moisture content for grape, PWP = permanent wilting point

Figure 1  Moisture retention curve of representative soil in the studied area.

FC
PWP

G
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º≈°“√«—¥ª√‘¡“≥§«“¡™◊Èπ‚¥¬„™â‡§√◊ËÕß¡◊Õ TDR
Õßÿàπ¡’§«“¡µâÕß°“√πÈ”„πª√‘¡“≥∑’Ë¡“°°«à“

æ◊™Õ◊ËπÀ≈“¬Ê ™π‘¥ º≈°“√»÷°…“∑’Ëºà“π¡“ æ∫«à“

§«“¡®ÿπÈ”„™âª√–‚¬™πå ”À√—∫Õßÿàπ§«√®–§”π«≥®“°

ª√‘¡“≥§«“¡™◊Èπ∑’ËÕ¬Ÿà„π™àÕß«à“ß∑’ËÕ¬Ÿà√–À«à“ßæ≈—ßß“π

°”°—∫°âÕπ¥‘π‡∑à“°—∫ 33-50 °ª. (Kliewer et al., 1983;

¡πµ√’ ·≈–∫ÿ≠¡“, 2543) ¥—ßπ—Èπ °“√»÷°…“π’È®÷ß„™â

√–¥—∫§«“¡™◊Èπ«‘°ƒµ∑’Ë¡’º≈µàÕ°“√‡®√‘≠‡µ‘∫‚µ¢Õß

Õßÿàπ∑’Ëæ≈—ßß“π°”°—∫°âÕπ¥‘ππ’È¥—ß· ¥ß‰«â„πµ“√“ß∑’Ë 4

 ”À√—∫ª√‘¡“≥Ωπµ≈Õ¥°“√«—¥‚¥¬‡√‘Ë¡µ—Èß·µàµâπ

‡¥◊Õπ°—π¬“¬π 2551 ®π∂÷ßª≈“¬‡¥◊Õπ¡’π“§¡ 2552

‚¥¬„π —ª¥“Àå∑’Ë 1 ‡ªìπ¢âÕ¡Ÿ≈Ωπ·≈–§«“¡™◊Èπ‡©≈’Ë¬

µ—Èß·µà«—π∑’Ë 13-19 °—π¬“¬π 2551 ·≈–¥”‡π‘π°“√«—¥

‚¥¬· ¥ßº≈‡©≈’Ë¬∑ÿ°Ê 7 «—π µàÕ‡π◊ËÕß‰ª®π ‘Èπ ÿ¥

°“√»÷°…“ ¥—ß· ¥ß‰«â„π Figure 2 ´÷Ëßª√‘¡“≥Ωπ

∑’Ëµ°®–‡√‘Ë¡„π —ª¥“Àå∑’Ë 3 (ª≈“¬‡¥◊Õπ°—π¬“¬π 2551)

‡ªìπµâπ‰ª ·≈–À¬ÿ¥µ°‚¥¬ ‘Èπ‡™‘ß„π —ª¥“Àå∑’Ë 9

·ª≈ßÕßÿàπ∑”‰«πåæ—π∏ÿå Shiraz
∫√‘‡«≥π’Èæ∫‡»…À‘π¡“√å≈ª–ªπÕ¬Ÿà∑’Ëº‘«¥‘π„π

ª√‘¡“≥æÕ ¡§«√®÷ß∑”„Àâ¥‘πµÕπ∫π (10 ´¡.)  Ÿ≠‡ ’¬

§«“¡™◊Èπ‰¥âßà“¬‡π◊ËÕß®“°«— ¥ÿ∑’Ë‡ªìπ¥‘π∂Ÿ°·∑π∑’Ë¥â«¬

À‘π¥—ß°≈à“«∑”„Àâª√‘¡“≥§«“¡™◊ÈπµË”°«à“§à“«‘°ƒµ

µ≈Õ¥°“√«—¥ §«“¡™◊Èπ∑’Ë√–¥—∫§«“¡≈÷°π’È à«π„À≠à

®÷ß Ÿ≠‡ ’¬‰ª°—∫°“√√–‡À¬  à«π∑’Ë√–¥—∫§«“¡≈÷°

30-70 ́ ¡. ≈ß‰ª¥‘π¡’§«“¡™◊Èπ∑’Ë‡ªìπª√–‚¬™πå‡æ’¬ßæÕ

µ—Èß·µà«—π∑’Ë 13 °—π¬“¬π 2551 ‰ª®π∂÷ß —ª¥“Àå∑’Ë 11

(ª√–¡“≥ª≈“¬‡¥◊Õπæƒ»®‘°“¬π 2551) À≈—ß®“°∑’Ë

ΩπÀ¬ÿ¥µ°ª√–¡“≥ 3  —ª¥“Àå §«“¡™◊Èπ∑’Ë§«“¡≈÷°

30 ´¡. ®–‡√‘Ë¡µË”°«à“§à“«‘°ƒµ ”À√—∫°“√‡®√‘≠‡µ‘∫‚µ

´÷Ëß¥‘π∑’Ë√–¥—∫§«“¡≈÷°π’È§«√¡’ª√‘¡“≥§«“¡™◊Èπ‰¡à

µË”°«à“ 24.9% ‚¥¬ª√‘¡“µ√ Õ¬à“ß‰√°Áµ“¡ ∑’Ë√–¥—∫

§«“¡™◊Èπ 70 ´¡. ¥‘π¡’§«“¡™◊Èπ‡°‘πª√‘¡“≥§«“¡™◊Èπ

«‘°ƒµ‰ª®π°√–∑—Ëß —ª¥“Àå∑’Ë 24 (ª√–¡“≥«—π∑’Ë 27

°ÿ¡¿“æ—π∏å 2552) §«“¡™◊Èπ∑’Ë√–¥—∫§«“¡≈÷°¥—ß°≈à“«

‡√‘Ë¡‰¡à‡æ’¬ßæÕµàÕ§«“¡µâÕß°“√¢ÕßÕßÿàπ º≈°“√

µ‘¥µ“¡§«“¡™◊Èπ· ¥ß„Àâ‡ÀÁπ«à“ ¿“¬À≈—ß®“°∑’ËΩπµ°

§√—Èß ÿ¥∑â“¬ (40 ¡¡.) ª√–¡“≥ 3 ‡¥◊Õπ§√÷Ëß Õßÿàπ

 “¡“√∂‡®√‘≠‡µ‘∫‚µ‰¥âµ“¡ª°µ‘  ‡π◊ËÕß®“°‚´π√“°Õßÿàπ

 “¡“√∂À¬—Ëß≈÷°≈ß‰ª‰¥â∂÷ß∑’Ë√–¥—∫§«“¡≈÷°¡“°°«à“

50 ´¡. Õ¬à“ß‰√°Áµ“¡ °“√„ÀâπÈ”™≈ª√–∑“π‡æ◊ËÕ√—°…“

√–¥—∫§«“¡™◊Èπ„ÀâÕ¬Ÿà Ÿß°«à“§à“«‘°ƒµ§«√‡√‘Ë¡„Àâµ—Èß·µà

¿“¬À≈—ß®“°∑’ËΩπÀ¬ÿ¥µ°ª√–¡“≥ 2  —ª¥“Àå‡æ◊ËÕ

√—°…“§«“¡™◊Èπ∑’Ë√–¥—∫§«“¡≈÷° 30 ´¡. „Àâ‡æ’¬ßæÕ

°—∫§«“¡µâÕß°“√¢Õßæ◊™‚¥¬‡©æ“–√“°Õßÿàπ∑’Ë – ¡

Õ¬Ÿà„π∫√‘‡«≥π—Èπ

Figure 2  Weekly amounts of rainfall for the whole period of moisture monitoring.
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·ª≈ßÕßÿàπ∑”‰«πåæ—π∏ÿå Chenin Blanc 16
∫√‘‡«≥π’Èæ∫‡»…À‘π¡“√å≈ª–ªπÕ¬Ÿà∑’Ëº‘«Àπâ“¥‘π

·≈–¡’À≠â“¢÷Èπª°§≈ÿ¡º‘«¥‘π„µâµâπÕßÿàπ§àÕπ¢â“ßÀπ“
·πàπ ®÷ß∑”„Àâ¥‘π∑’Ë√–¥—∫§«“¡≈÷° 10 ´¡.  Ÿ≠‡ ’¬
§«“¡™◊ÈπÕÕ°‰ªÕ¬à“ß√«¥‡√Á« ·≈–¡’ª√‘¡“≥Õ¬ŸàµË”°«à“
§à“§«“¡™◊Èπ«‘°ƒµ ”À√—∫°“√‡®√‘≠‡µ‘∫‚µ¢ÕßÕßÿàπ
(21.7% ‚¥¬ª√‘¡“µ√) ́ ÷Ëßº≈¢Õß°“√§“¬√–‡À¬§àÕπ¢â“ß
™—¥‡®π‡¡◊ËÕæ‘®“√≥“®“°§«“¡™◊Èπ∑’Ë√–¥—∫§«“¡≈÷°
30 ´¡. ∑’Ë≈¥≈ßÕ¬à“ß√«¥‡√Á«¿“¬À≈—ß®“°∑’ËΩπÀ¬ÿ¥µ°
‰¥âª√–¡“≥ 1  —ª¥“Àå ‡π◊ËÕß®“°√“°¢Õß«—™æ◊™°—∫
Õßÿàπ¥Ÿ¥πÈ” à«ππ’È‰ª„™â ¢≥–∑’Ë°“√‡§≈◊ËÕπ∑’Ë¢ÕßπÈ”¢÷Èπ
¡“µ“¡∑àÕ·§æ‘≈≈“√’¡’πâÕ¬°«à“°“√ Ÿ≠‡ ’¬¥—ß°≈à“«
„π™—Èπ¥‘π à«π∑’ËÕ¬Ÿà≈÷°≈ß‰ª¡’·π«‚πâ¡«à“§«“¡™◊Èπ®–
‡æ’¬ßæÕµàÕ§«“¡µâÕß°“√¢ÕßÕßÿàπµ≈Õ¥°“√»÷°…“∂÷ß
·¡â«à“®–‡¢â“ Ÿà™à«ß°≈“ßƒ¥Ÿ·≈âß°Áµ“¡ ∑—Èßπ’È‡π◊ËÕß®“°
·ª≈ßÕßÿàπ∑”‰«πåæ—π∏ÿå Chenin Blanc 16 Õ¬Ÿà„π∫√‘‡«≥
æ◊Èπ∑’Ë∑’ËµË”°«à“·ª≈ßÕßÿàπ∑”‰«πåæ—π∏ÿå Shiraz ¥—ßπ—Èπ πÈ”
„π à«π≈à“ß∑’ËÕ¬Ÿà„π≈—°…≥–¢Õß™—Èπ¥‘πÕ‘Ë¡µ—«·§æ‘≈≈“√’
(capillary fringe) ®÷ß¡’ª√‘¡“≥πÈ”¡“°°«à“À√◊Õ‰¥â√—∫
°“√‡æ‘Ë¡‡µ‘¡®“°∫√‘‡«≥∑’ËÕ¬Ÿà Ÿß°«à“¢Õß ¿“æ¿Ÿ¡‘ª√–‡∑»
πÈ”„π à«ππ’È™à«¬‡æ‘Ë¡‡µ‘¡πÈ”∑’Ë√–¥—∫§«“¡≈÷°ª√–¡“≥
40-60 ´¡. ‰¡à„Àâª√‘¡“≥≈¥≈ß„π≈—°…≥–°“√‡§≈◊ËÕπ∑’Ë
¢÷Èπµ“¡∑àÕ·§æ‘≈≈“√’‡™àπ°—π  ¥—ßπ—Èπ  °“√®—¥°“√§«“¡™◊Èπ
¢ÕßÕßÿàπ·ª≈ßπ’ÈÕ“®®–‰¡à®”‡ªìπµâÕß„ÀâπÈ”™≈ª√–∑“π
·µà§«√¡’°“√¥”‡π‘π°“√Õπÿ√—°…å§«“¡™◊Èπ‚¥¬°“√°”®—¥
«—™æ◊™„µâµâπÕßÿàπ·≈–∑‘Èß‡»…‡À≈◊Õ„Àâ§≈ÿ¡¥‘π‡Õ“‰«â
À√◊Õ¡’°“√π”«— ¥ÿ§≈ÿ¡¥‘π¡“„™â‡æ◊ËÕ≈¥°“√ Ÿ≠‡ ’¬
§«“¡™◊Èπ„π™—Èπ¥‘πµÕπ∫π®“°°“√√–‡À¬∑’Ëº‘«¥‘π·≈–
®“°°“√§“¬πÈ”¢Õß«—™æ◊™

·ª≈ßÕßÿàπ√—∫ª√–∑“π ¥æ—π∏ÿå Marroo seedless
∑’Ë¡’À≈—ß§“§≈ÿ¡

∫√‘‡«≥π’È∑’Ëº‘«¥‘π (§«“¡≈÷° 0-40 ´¡.) ¡’§«“¡™◊Èπ∑’Ë
‡ªìπª√–‚¬™πå‰¡à‡æ’¬ßæÕ ‚¥¬‡©æ“–„π™à«ß 7  —ª¥“Àå
·√°‡æ√“–·ª≈ß¡’À≈—ß§“§≈ÿ¡®÷ß‰¡à‰¥â√—∫πÈ”Ωπ∫√‘‡«≥
º‘«¥‘π À≈—ß®“°π—Èπ§«“¡™◊Èπ„π∑ÿ°™—Èπ¥‘π‡√‘Ë¡‡æ‘Ë¡ Ÿß¢÷Èπ
‡°‘π§à“§«“¡™◊Èπ«‘°ƒµ ”À√—∫Õßÿàπ  · ¥ß„Àâ‡ÀÁπ«à“¡’πÈ”
‡æ‘Ë¡‡µ‘¡®“°™—Èπ¢â“ß„µâ‚¥¬°“√‡§≈◊ËÕπ¬â“¬¢÷Èπ¡“µ“¡

∑àÕ·§æ‘≈≈“√’ ¢≥–∑’Ë°“√„ÀâπÈ”™≈ª√–∑“π„πÕ—µ√“
20 ≈‘µ√µàÕµâπ∑ÿ°Ê 3 «—πµ—Èß·µà —ª¥“Àå∑’Ë 3 ¢Õß‡¥◊Õπ
æƒ»®‘°“¬π 2551 ∑”„Àâ¥‘π∑’Ë√–¥—∫§«“¡≈÷° 20 ´¡.
≈ß‰ª¡’ª√‘¡“≥πÈ”‡æ’¬ßæÕµàÕ§«“¡µâÕß°“√¢ÕßÕßÿàπ
·µàÀ≈—ß®“° —ª¥“Àå∑’Ë 22 (13 °ÿ¡¿“æ—π∏å 2522) °“√„Àâ
πÈ”„πª√‘¡“≥¥—ß°≈à“«‰¡à‡æ’¬ßæÕµàÕ§«“¡µâÕß°“√¢Õß
æ◊™‚¥¬‡©æ“–„π‚´π√“°Õßÿàπ∑’ËÕ¬Ÿà√–À«à“ß§«“¡≈÷°
20-80 ́ ¡. ∑—Èßπ’È‡π◊ËÕß®“°·ª≈ßÕßÿàπ√—∫ª√–∑“π ¥æ—π∏ÿå
Marroo seedless ∑’Ë¡’À≈—ß§“§≈ÿ¡¡’°“√°”®—¥«—™æ◊™
¢â“ß„µâ§â“ßÕßÿàπ·≈–æ◊Èπ∑’Ë‚≈àß‡µ’¬πÕ¬Ÿàµ≈Õ¥‡«≈“ ∑”„Àâ
¥‘π¡’°“√ Ÿ≠‡ ’¬§«“¡™◊Èπ‚¥¬°“√√–‡À¬„πª√‘¡“≥¡“°
¢≥–∑’Ë„π™à«ß¥—ß°≈à“«‡ªìπ√–¬–∑’ËÕßÿàπ‡√‘Ë¡µ‘¥º≈∑”„Àâ
¡’°“√¥Ÿ¥„™â§«“¡™◊Èπ„πª√‘¡“≥¡“°°«à“¥â«¬ °“√®—¥
°“√πÈ”„π°√≥’¢Õß·ª≈ßÕßÿàπ·ª≈ßπ’È§«√®–¡’°“√„Àâ
πÈ”™≈ª√–∑“π‡æ‘Ë¡‡µ‘¡„πª√‘¡“≥∑’Ë¡“°°«à“ 20 ≈‘µ√
µàÕ«—π À√◊Õ„Àâ„πª√‘¡“≥‡¥‘¡·µà‡æ‘Ë¡§«“¡∂’Ë„π°“√„Àâ
πÕ°®“°π’È°“√„™â«— ¥ÿ§≈ÿ¡¥‘π∑’Ë‡À¡“– ¡Õ“®™à«¬≈¥
ªí≠À“°“√¢“¥πÈ”‰¥â‚¥¬‰¡à®”‡ªìπµâÕß„ÀâπÈ”™≈ª√–∑“π
‡æ‘Ë¡‡µ‘¡

·ª≈ßÕßÿàπ√—∫ª√–∑“π ¥æ—π∏ÿå Marroo seedless
∑’Ë‰¡à¡’À≈—ß§“§≈ÿ¡

∫√‘‡«≥π’È∑ÿ°√–¥—∫§«“¡≈÷°¡’§«“¡™◊Èπ∑’Ë‡ªìπª√–‚¬™πå
§àÕπ¢â“ß Ÿß‡¡◊ËÕ‡ª√’¬∫‡∑’¬∫°—∫·ª≈ßÕ◊Ëπ ‡π◊ËÕß®“°
·ª≈ßÕßÿàπ·ª≈ßπ’ÈÕ¬Ÿà„π∫√‘‡«≥∑’ËµË”¢Õß ¿“æ¿Ÿ¡‘ª√–‡∑»
®÷ßπà“®–‰¥â√—∫Õ‘∑∏‘æ≈®“°πÈ”‰À≈¡“µ“¡º‘«¥‘π ®–‡ÀÁπ
‰¥â«à“∑’Ë√–¥—∫§«“¡≈÷° 10-30 ´¡. ¡’ª√‘¡“≥§«“¡™◊Èπ
„°≈â‡§’¬ß°—π·µà∑’Ë 10 ́ ¡. ®–πâÕ¬°«à“‡π◊ËÕß®“° Ÿ≠‡ ’¬
‰ª°—∫°“√√–‡À¬‡æ√“–·ª≈ßπ’È ‰¡à¡’À≈—ß§“§≈ÿ¡
 à«π„π√–¥—∫§«“¡≈÷° 50-90 ´¡. ¡’§«“¡™◊Èπ„°≈â‡§’¬ß
°—π‚¥¬ Ÿß°«à“„πµÕπ∫π‡π◊ËÕß®“°‰¥â√—∫Õ‘∑∏‘æ≈®“°
πÈ”∑’Ë¢÷Èπ¡“°—∫∑àÕ¢π“¥‡≈Á°À√◊Õ°“√‡§≈◊ËÕπ¢÷Èπ·§æ‘≈≈“√’
·µà®–‡ÀÁπ‰¥â«à“∑’Ë√–¥—∫ 90 ´¡. ¡’§«“¡™◊ÈππâÕ¬°«à“
50 ´¡. Õ“®‡π◊ËÕß¡“®“°¥‘π„π™à«ß™—Èππ—Èπ¡’°“√ – ¡
ªŸπ¡“√å≈æÕ ¡§«√ ( —ß‡°µ‰¥â®“°°“√∑’Ë‰¡à “¡“√∂
Ωíß∑àÕ„Àâ≈÷°°«à“√–¥—∫¥—ß°≈à“«‰¥â) ´÷Ëß∂â“æ∫®–∑”„Àâ
¥‘π¡’ ¡∫—µ‘¥â“π°“√°—°‡°Á∫πÈ”‰¡à¥’‡∑à“∑’Ë§«√ Õ¬à“ß‰√
°Áµ“¡ °“√„ÀâπÈ”„πª√‘¡“≥ 20 ≈‘µ√µàÕµâπ∑ÿ°Ê



·°àπ‡°…µ√ 37 : 189-200 (2552).196

3 «—π¥—ß∑’Ë‰¥â‡√‘Ë¡ªØ‘∫—µ‘µ—Èß·µà —ª¥“Àå∑’Ë 3 ¢Õß‡¥◊Õπ
æƒ»®‘°“¬π 2551 Õ“®‡æ’¬ßæÕ‰ª®π°√–∑—Ëß —ª¥“Àå∑’Ë
20 (ª≈“¬‡¥◊Õπ¡°√“§¡ 2552) À≈—ß®“°π—Èπ§«√¡’
°“√„ÀâπÈ”™≈ª√–∑“π„πª√‘¡“≥∑’Ë¡“°°«à“‡¥‘¡À√◊Õ
‡æ‘Ë¡§«“¡∂’Ë„π°“√„ÀâπÈ” ‡™àπ‡¥’¬«°—∫°“√®—¥°“√¥â“π
°“√§≈ÿ¡¥‘π

·ª≈ßÕßÿàπ√—∫ª√–∑“π ¥æ—π∏ÿå Perlette ∑’Ë¡’
À≈—ß§“§≈ÿ¡

∫√‘‡«≥π’Èæ∫«à“°“√·®°°√–®“¬¢Õß§«“¡™◊Èπ„π
·µà≈–√–¥—∫§«“¡≈÷°¡’§«“¡·µ°µà“ß°—π·≈–¡’°“√
‡ª≈’Ë¬π·ª≈ß§«“¡™◊Èπµ≈Õ¥√–¬–‡«≈“°“√«—¥ · ¥ß
„Àâ‡ÀÁπ«à“¥‘π∫√‘‡«≥π’È§àÕπ¢â“ß¡’‚§√ß √â“ß¥’ ∑”„Àâ¡’
™àÕß«à“ß§àÕπ¢â“ßµàÕ‡π◊ËÕß °“√‡ª≈’Ë¬π·ª≈ß§«“¡™◊Èπ
®÷ß‡°‘¥¢÷Èπ‰¥â‡√Á« ‰¡à«à“®–‡ªìπ°“√‡æ‘Ë¡¢÷Èπ¿“¬À≈—ß®“°
Ωπµ° À√◊Õ≈¥≈ß®“°°“√„™â¢ÕßÕßÿàπ·≈–°“√√–‡À¬
µ“¡∑àÕ·§æ‘≈≈“√’ À√◊Õ¡’§«“¡‡ªìπ‰ª‰¥â«à“ ≈—°…≥–
‚´π√“°¢ÕßÕßÿàπæ—π∏ÿåπ’È¡’°“√·®°°√–®“¬≈ß‰ª„π¥‘π
§àÕπ¢â“ß ¡Ë”‡ ¡Õ ‡π◊ËÕß®“°„Àâ°√“ø°“√‡ª≈’Ë¬π·ª≈ß
§«“¡™◊Èπ§≈â“¬§≈÷ß°—∫Õßÿàπæ—π∏ÿå‡¥’¬«°—π·µà‰¡à¡’À≈—ß§“
§≈ÿ¡ ·µà®–·µ°µà“ß°—∫Õßÿàπæ—π∏ÿåÕ◊ËπÊ

Õ¬à“ß‰√°Áµ“¡ ª√‘¡“≥§«“¡™◊Èπ∑’Ë√–¥—∫§«“¡≈÷°
µ—Èß·µà 0-30 ´¡. ¡’‰¡à‡æ’¬ßæÕµàÕ§«“¡µâÕß°“√¢ÕßÕßÿàπ
 à«π∑’Ë√–¥—∫§«“¡≈÷° 60 ´¡. ª√‘¡“≥§«“¡™◊Èπ¡’§à“
µË”°«à“™—Èπ¥‘π¢â“ß∫π (40 ´¡.) ‡ªìπ‰ª‰¥â«à“∑’Ë√–¥—∫π—Èπ
æ∫‡»…À‘π§«Õ√åµ‰´µåª–ªπÕ¬Ÿà∑”„Àâ¥‘π°—°‡°Á∫§«“¡™◊Èπ
‰«â‰¥â‰¡à¥’π—° ·≈–/À√◊ÕÕ“®®–‡ªìπ∫√‘‡«≥∑’Ë√“°Õßÿàπ
 – ¡Õ¬Ÿà Ÿß ÿ¥¥â«¬  ”À√—∫°“√®—¥°“√§«“¡™◊Èπ„π
·ª≈ßπ’È ‡π◊ËÕß®“°¥‘π¡’°“√√–∫“¬πÈ”§àÕπ¢â“ß¥’ °“√„Àâ
πÈ”™≈ª√–∑“πµ—Èß·µà —ª¥“Àå∑’Ë 3 ¢Õß‡¥◊Õπæƒ»®‘°“¬π
‰¡à∑”„Àâ¥‘π∑’Ë√–¥—∫§«“¡≈÷° 0-30 ´¡. ¡’‡æ’¬ßæÕµàÕ
§«“¡µâÕß°“√¢ÕßÕßÿàπ ¥—ßπ—Èπ °“√§≈ÿ¡¥‘π‡æ◊ËÕ≈¥
°“√√–‡À¬√à«¡°—∫°“√§≈ÿ°‡§≈â“Õ‘π∑√’¬«—µ∂ÿ≈ß„π¥‘π
πà“®–™à«¬‡æ‘Ë¡§«“¡ “¡“√∂„π°“√°—°‡°Á∫πÈ”¢Õß¥‘π
„Àâ¥’¢÷Èπ  ́ ÷Ëß‡æ’¬ßæÕ∑’Ë®–‰¥â‰¡àµâÕß¡’°“√„ÀâπÈ”™≈ª√–∑“π

‡æ‘Ë¡‡µ‘¡®“°ª√‘¡“≥∑’Ë„ÀâÕ¬Ÿà

·ª≈ßÕßÿàπ√—∫ª√–∑“π ¥æ—π∏ÿå Perlette ∑’Ë‰¡à¡’
À≈—ß§“§≈ÿ¡

°“√‡ª≈’Ë¬π·ª≈ß§«“¡™◊Èπ·≈–°“√·®°°√–®“¬
§«“¡™◊Èπ„π·ª≈ßÕßÿàπ·ª≈ßπ’È§≈â“¬§≈÷ß°—∫·ª≈ßÕßÿàπ
æ—π∏ÿå‡¥’¬«°—π∑’Ë¡’À≈—ß§“§≈ÿ¡ ·µà®“°°“√∑”·ª≈ßπ’È
‰¡à¡’À≈—ß§“§≈ÿ¡∑”„Àâ¥‘π¡’§«“¡™◊Èπ – ¡¡“°°«à“
‚¥¬‡©æ“–∑’Ë√–¥—∫§«“¡≈÷°µ—Èß·µà 30 ´¡. ≈ß‰ª
‡π◊ËÕß®“°‰¥â√—∫πÈ”∑’Ë´÷¡≈ß¥‘π®“°Ωπ∑’Ëµ°„π™à«ß‡¥◊Õπ
°—π¬“¬π·≈–µÿ≈“§¡ 2551 °“√„ÀâπÈ”™≈ª√–∑“π
„πÕ—µ√“ 20 ≈‘µ√µàÕµâπ ∑ÿ°Ê 3 «—π ™à«¬∑”„Àâ¥‘π¡’
§«“¡™◊Èπ‡æ’¬ßæÕ‰ª®π∂÷ß —ª¥“Àå∑’Ë 23 (ª≈“¬‡¥◊Õπ
°ÿ¡¿“æ—π∏å) ‡π◊ËÕß®“°„π™à«ß¥—ß°≈à“«‰¡à¡’Ωπµ° Õ“°“»
√âÕπ∑”„Àâ§«“¡™◊Èπ —¡æ—∑∏å„πÕ“°“»µË” πÈ”®÷ß Ÿ≠‡ ’¬
ÕÕ°®“°¥‘π‚¥¬°“√√–‡À¬·≈–°“√§“¬πÈ”¢Õßæ◊™
¡“°°«à“„π™à«ß∑’Ëºà“π¡“ ª√–°Õ∫°—∫‡ªìπ™à«ß∑’ËÕßÿàπ
°”≈—ßµ‘¥º≈∑”„Àâ¡’°“√„™âπÈ”‡æ‘Ë¡¡“°¢÷Èπ ¥—ßπ—Èπ ®÷ß§«√
¡’°“√„ÀâπÈ”‡æ‘Ë¡¢÷ÈπÀ√◊Õ„Àâ„πª√‘¡“≥‡¥‘¡·µà‡ª≈’Ë¬π‡ªìπ
∑ÿ° 2 «—π ¢≥–∑’Ë°“√„™â«— ¥ÿ§≈ÿ¡¥‘ππà“®–‡ªìπ°“√™à«¬
Õπÿ√—°…å§«“¡™◊Èπ∑’Ë√–¥—∫§«“¡≈÷° 0-20 ´¡. ‰¥âÕ¬à“ß¡’
ª√– ‘∑∏‘¿“æ

æ◊Èπ∑’Ë«à“ß‡ª≈à“¢â“ß·ª≈ßÕßÿàπ
∫√‘‡«≥π’Èæ∫«à“„π™à«ß 8  —ª¥“Àå·√°¬—ß¡’§«“¡™◊Èπ

Õ¬Ÿà‡π◊ËÕß®“°¡’Ωπµ°·µàæÕÀ≈—ß®“°∑’ËΩπÀ¬ÿ¥µ°·≈â«
§«“¡™◊Èπ®–≈¥≈ßÕ¬à“ß√«¥‡√Á«·≈–‡ÀÁπ‰¥â™—¥ ‚¥¬∑’Ë
√–¥—∫§«“¡≈÷° 10 ´¡. ®–¡’§«“¡™◊ÈπµË”°«à“√–¥—∫
§«“¡≈÷°Õ◊ËπÕ¬à“ß‡ÀÁπ‰¥â™—¥‡®π‡π◊ËÕß®“°‡ªìπ∫√‘‡«≥
º‘«Àπâ“¥‘π∑’Ë —¡º— °—∫· ß·¥¥‚¥¬µ√ß®÷ß∑”„Àâ Ÿ≠‡ ’¬
‰ª‚¥¬°“√√–‡À¬¡“°°«à“ ·µà∑’Ë√–¥—∫§«“¡≈÷° 80 ´¡.
¡’§«“¡™◊Èπ Ÿß°«à“√–¥—∫§«“¡≈÷°Õ◊Ëπ‡π◊ËÕß®“°Õ“®
‰¥â√—∫Õ‘∑∏‘æ≈®“°πÈ”∑’Ë¢÷Èπ¡“°—∫∑àÕπÈ”¢π“¥‡≈Á°À√◊Õ
°“√‡§≈◊ËÕπ¢÷Èπ·§æ‘≈≈“√’ (capillary rise) ‚¥¬®– —ß‡°µ
‰¥â«à“ °“√‰¡à¡’µâπÕßÿàπ„π∫√‘‡«≥∑’Ë∑”°“√«—¥§«“¡™◊Èπ
ª√‘¡“≥§«“¡™◊Èπ∑’Ë√–¥—∫§«“¡≈÷°µà“ßÊ ¬°‡«âπ∑’Ë 80
´¡. §àÕπ¢â“ß„°≈â‡§’¬ß°—π ‡π◊ËÕß®“°πÈ”„π¥‘π‰¡à¡’
°“√ Ÿ≠‡ ’¬‚¥¬°“√§“¬πÈ”¢Õßæ◊™ πÈ” à«π„À≠à®–
 Ÿ≠‡ ’¬‰ª„π≈—°…≥–¢Õß°“√√–‡À¬µàÕ‡π◊ËÕß¢÷Èπ¡“®“°

 à«π∑’Ë≈÷°°«à“‡ªìπ à«π„À≠à
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Figure 3 Changes of volumetric soil moisture with depth in Shiraz (A), Chenin Blanc 16 (B), Marroo Seedless;
roofed (C), Marroo Seedless; no roof (D), Perlette; roofed (E), Perlette; no roof (F) and bareland (G).
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Figure 5  Effect of roof on soil moisture content at various depths in table grape.

Figure 4  Comparison of soil moisture content at various depths between vineyard grape (A) and table grape (B).

º≈°“√‡ª√’¬∫‡∑’¬∫ª√‘¡“≥§«“¡™◊Èπ„π¥‘π„π
·ª≈ßÕßÿàπ∑”‰«πå·≈–Õßÿàπ√—∫ª√–∑“π ¥

·ª≈ßÕßÿàπ∑”‰«πå®–¡’ª√‘¡“≥§«“¡™◊Èπ Ÿß°«à“
·ª≈ßÕßÿàπ√—∫ª√–∑“π ¥∑’Ë√–¥—∫§«“¡≈÷° 10-30 ´¡.
πà“®–¡’ “‡Àµÿ¡“®“° ¿“æº‘«¥‘π·≈–°“√®—¥°“√∑’Ë
º‘«¥‘π¡“°°«à“§«“¡·µ°µà“ß¢Õßæ—π∏ÿåÕßÿàπ ‡π◊ËÕß®“°
∑’Ë√–¥—∫§«“¡≈÷°π’È¬—ß‰¡à§àÕ¬¡’√“°Õßÿàπ – ¡Õ¬Ÿà
‚¥¬‡©æ“–·ª≈ßÕßÿàπ∑”‰«πå®–¡’‡»…´“°æ◊™ª°§≈ÿ¡
∑’Ëº‘«¥‘π§àÕπ¢â“ßÀπ“·πàπ°«à“ ¢≥–∑’Ë·ª≈ßÕßÿàπ
√—∫ª√–∑“π ¥¡’°“√°”®—¥«—™æ◊™∑”„Àâæ◊Èπ¥‘π§àÕπ¢â“ß
‚≈àß‡µ’¬π πÈ”®÷ß Ÿ≠‡ ’¬‚¥¬°“√√–‡À¬‰¥â¡“°°«à“
 à«π∑’Ë√–¥—∫§«“¡≈÷° 40 ·≈– 60 ´¡. ª√‘¡“≥§«“¡™◊Èπ
‰¡à·µ°µà“ß°—π ·≈–∑’Ë√–¥—∫§«“¡≈÷° 100 ´¡. ·ª≈ß
Õßÿàπ√—∫ª√–∑“π ¥¡’ª√‘¡“≥§«“¡™◊Èπ¡“°°«à“·ª≈ß

Õßÿàπ∑”‰«πåÕ“®¡’Õ‘∑∏‘æ≈¡“®“°πÈ”„µâ¥‘π ‡π◊ËÕß®“°
·ª≈ßÕßÿàπ∑”‰«πåÕ¬Ÿà∫√‘‡«≥ ¿“æ¿Ÿ¡‘ª√–‡∑»∑’Ë Ÿß°«à“
·ª≈ßÕßÿàπ√—∫ª√–∑“π ¥‡≈Á°πâÕ¬ ®÷ßπà“®–∑”„ÀâπÈ”
„πµÕπ≈à“ß‰À≈¡“µ“¡ ¿“æ¿Ÿ¡‘ª√–‡∑»∑”„Àâ‡°‘¥
°“√ – ¡‰¥â¡“°°«à“ À√◊Õ¡’§«“¡‡ªìπ‰ª‰¥â«à“ ‚´π√“°
Õßÿàπ∑”‰«πåπà“®– – ¡Õ¬Ÿà„π∫√‘‡«≥∑’Ë≈÷°°«à“∑”„Àâ
ª√‘¡“≥πÈ”∑’Ë√–¥—∫µ—Èß·µà 60-100 ´¡. ‡©≈’Ë¬πâÕ¬°«à“
„π·ª≈ßÕßÿàπ√—∫ª√–∑“π ¥

º≈°“√‡ª√’¬∫‡∑’¬∫ª√‘¡“≥§«“¡™◊Èπ„π¥‘π„π
·ª≈ß∑’Ë¡’À≈—ß§“§≈ÿ¡·≈–·ª≈ß∑’Ë‰¡à¡’À≈—ß§“§≈ÿ¡

°“√‡ª√’¬∫‡∑’¬∫ª√‘¡“≥§«“¡™◊Èπ∑’Ë√–¥—∫§«“¡≈÷°
µà“ßÊ ¿“¬„µâ·ª≈ßÕßÿàπ√—∫ª√–∑“π ¥√–À«à“ß·ª≈ß
∑’Ë¡’À≈—ß§“§≈ÿ¡·≈–·ª≈ß∑’Ë‰¡à¡’À≈—ß§“§≈ÿ¡ æ∫«à“
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Õ‘∑∏‘æ≈¢ÕßÀ≈—ß§“§≈ÿ¡πà“®–¡’º≈µàÕ°“√‡ª≈’Ë¬π·ª≈ß
§«“¡™◊Èπ∑’Ë√–¥—∫º‘«¥‘π®π∂÷ß∑’Ë√–¥—∫§«“¡≈÷° 30 ´¡.
‡æ√“–∑’Ë√–¥—∫§«“¡≈÷°µË”°«à“π—Èπ °“√‡ª≈’Ë¬π·ª≈ß
§«“¡™◊Èπµ≈Õ¥√–¬–‡«≈“¢Õß°“√»÷°…“‡ªìπ‰ª„π
≈—°…≥–‡¥’¬«°—π·≈–¡’ª√‘¡“≥§«“¡™◊Èπ§àÕπ¢â“ß„°≈â
‡§’¬ß°—π ‚¥¬‡©æ“–∑’Ë√–¥—∫§«“¡≈÷° 100 ´¡. ®–æ∫«à“
‡°◊Õ∫®–‡∑à“°—π„π∑ÿ° —ª¥“Àå · ¥ß„Àâ‡ÀÁπ«à“ ™—Èπ¥‘π∑’Ë
Õ¬Ÿà„π ¿“æÕ‘Ë¡µ—«À√◊Õ‡°◊Õ∫Õ‘Ë¡µ—«¥â«¬·√ß¥÷ßπÈ”„π
™àÕß¢π“¥‡≈Á° (capillary tube) „πµÕπ≈à“ß¢Õß¥‘π„π
∫√‘‡«≥π’Èµ—Èß·µà™à«ßª≈“¬ƒ¥ŸΩπ®π∂÷ß°≈“ßƒ¥Ÿ·≈âß
ª√‘¡“≥§«“¡™◊Èπ – ¡®–Õ¬Ÿà„πæ‘ —¬ª√–¡“≥√âÕ¬≈–
35-46 ‚¥¬ª√‘¡“µ√  à«πÕ‘∑∏‘æ≈¢ÕßÀ≈—ß§“§≈ÿ¡π—Èπ
®–¡’º≈∑“ß≈∫µàÕª√‘¡“≥§«“¡™◊Èπ∑’Ë√–¥—∫ 0-30 ´¡.
°≈à“«§◊Õ §«“¡™◊Èπ®–µË”°«à“„π ¿“æ∑’Ë‰¡à¡’À≈—ß§“
§≈ÿ¡ª≈àÕ¬‚≈àß ·≈–ª√‘¡“≥§«“¡™◊Èπ‰¡à ¡Ë”‡ ¡Õ
µ≈Õ¥√–¬–‡«≈“¢Õß°“√«—¥ ∑—Èßπ’È‡π◊ËÕß®“° °“√§≈ÿ¡
À≈—ß§“®–∑”„Àâæ◊Èπ∑’Ë√Õ∫∑√ßæÿà¡¢ÕßÕßÿàπÀ√◊Õ∫√‘‡«≥
„µâ§â“ß¢ÕßÕßÿàπ‰¡à‰¥â√—∫πÈ”Ωπ‚¥¬µ√ß¢≥–Ωπµ°
§«“¡™◊Èπ®÷ß≈¥≈ß‡π◊ËÕß®“°°“√√–‡À¬‡¡◊ËÕ‡«≈“ºà“π‰ª
¢≥–∑’Ë·ª≈ß∑’Ë‰¡à¡’À≈—ß§“§≈ÿ¡®–‰¥â√—∫πÈ”‡æ‘Ë¡‡µ‘¡®“°
πÈ”Ωπ®÷ß∑”„Àâª√‘¡“≥§«“¡™◊Èπ§àÕ¬Ê ≈¥≈ßÕ¬à“ß™â“Ê
·≈– ¡Ë”‡ ¡Õµ“¡§«“¡™◊Èπ —¡æ—∑∏å¢ÕßÕ“°“»∑’Ë≈¥
≈ß®“°ª≈“¬ƒ¥ŸΩπ®π∂÷ß°≈“ßƒ¥Ÿ·≈âß Õ¬à“ß‰√°Áµ“¡
°“√„ÀâπÈ”™≈ª√–∑“πµ—Èß·µà —ª¥“Àå∑’Ë 18 ´÷Ëß‡ªìπ™à«ß∑’Ë
Õßÿàπ√—∫ª√–∑“π ¥°”≈—ßµ‘¥º≈ ¡’º≈∑”„Àâª√‘¡“≥

§«“¡™◊Èπ∑’Ë™à«ß§«“¡≈÷°¥—ß°≈à“«‡æ‘Ë¡¢÷ÈπÕ¬à“ß™—¥‡®π

 √ÿª

¥‘π∑’Ë‡ªìπµ—«·∑π¢Õßæ◊Èπ∑’Ë®”·π°‰¥â‡ªìπ Typic

Haplustalf  ¡’«—µ∂ÿµâπ°”‡π‘¥¥‘π‡ªìπµ–°ÕππÈ”æ“∑âÕß∂‘Ëπ

∑—∫∂¡Õ¬Ÿà∫π«— ¥ÿµ°§â“ß¢ÕßÀ‘πªŸπ ‡ªìπ¥‘π√à«π∂÷ß

¥‘π√à«π‡Àπ’¬«‚¥¬¡’ª√‘¡“≥¥‘π‡Àπ’¬«‡æ‘Ë¡¢÷Èπµ“¡

§«“¡≈÷°  ¥‘π¡’§à“§«“¡™◊Èπ«‘°ƒµ ”À√—∫°“√‡®√‘≠‡µ‘∫‚µ

¢ÕßÕßÿàπ∑’Ë·√ß¥Ÿ¥¬÷¥§«“¡™◊Èπ‡∑à“°—∫ 50 °ª. Õ¬Ÿà„π

æ‘ —¬ 21.7-25.3% ‚¥¬ª√‘¡“µ√ º≈°“√‡ª≈’Ë¬π·ª≈ß

§«“¡™◊Èπ„π‚´π√“°Õßÿàπ æ∫«à“ ∑’Ë√–¥—∫§«“¡≈÷° 0-30

´¡.  à«π„À≠à¡’§«“¡™◊Èπ‰¡à‡æ’¬ßæÕµàÕ§«“¡µâÕß°“√

¢ÕßÕßÿàπ ¢≥–∑’Ë§«“¡™◊Èπ„π™—Èπ¥‘π∑’ËÕ¬ŸàµË”≈ß‰ª¡’

·π«‚πâ¡≈¥≈ßÕ¬à“ß™—¥‡®π¿“¬À≈—ß®“°∑’ËΩπÀ¬ÿ¥µ°

ª√–¡“≥ 2  —ª¥“Àå °“√„ÀâπÈ”™≈ª√–∑“π„πÕ—µ√“

20 ≈‘µ√µàÕµâπ„π∑ÿ°Ê 3 «—π¡’º≈∑”„Àâ§«“¡™◊Èπ∑’Ë√–¥—∫

µ—Èß·µàª√–¡“≥ 30-40 ´¡. ≈ß‰ª‡æ’¬ßæÕµàÕ§«“¡

µâÕß°“√¢ÕßÕßÿàπ ·µà¿“¬À≈—ß®“°∑’ËΩπÀ¬ÿ¥µ°‰ª·≈â«

ª√–¡“≥ 11-12  —ª¥“Àå °“√„ÀâπÈ”™≈ª√–∑“π„π

ª√‘¡“≥¥—ß°≈à“«‡√‘Ë¡‰¡à‡æ’¬ßæÕµàÕ§«“¡µâÕß°“√¢Õß

æ◊™ °“√¡’‡»…´“°æ◊™∑’Ëº‘«¥‘π∑”„Àâ§«“¡™◊Èπ∑’Ë√–¥—∫

0-30 ´¡. „π·ª≈ßÕßÿàπ∑”‰«πå¡’ª√‘¡“≥ Ÿß°«à“·ª≈ß

Õßÿàπ√—∫ª√–∑“π ¥∑’Ë¡’°“√°”®—¥«—™æ◊™ ∑”„Àâæ◊Èπ∑’Ë

¢â“ß„µâ‡µ’¬π‚≈àß §«“¡™◊Èπ∑’Ë√–¥—∫≈÷° (60-100 ´¡.)

„π·ª≈ßÕßÿàπ∑”‰«πå¡’ª√‘¡“≥µË”°«à“„π·ª≈ßÕßÿàπ

√—∫ª√–∑“π ¥ πà“®–‡ªìπº≈¡“®“° 1) ·ª≈ßÕßÿàπ

∑”‰«πåÕ¬Ÿà„πµ”·Àπàß∑’Ë Ÿß°«à“„π ¿“æ¿Ÿ¡‘ª√–‡∑»

·≈–/À√◊Õ 2) Õßÿàπ∑”‰«πå¡’‚´π√“°æ◊™∑’ËÕ¬Ÿà≈÷°°«à“

‚¥¬‡©æ“–¡’ª√‘¡“≥√“° – ¡Õ¬Ÿà„π√–¥—∫§«“¡≈÷°π’È

¡“°°«à“Õßÿàπ√—∫ª√–∑“π ¥  °“√§≈ÿ¡À≈—ß§“¡’º≈∑”„Àâ

°“√°√–®“¬§«“¡™◊Èπ„π™à«ßΩπµ°À√◊ÕÀ≈—ßΩπÀ¬ÿ¥µ°

∑’Ë√–¥—∫§«“¡≈÷° 0-30 ´¡. ‰¡à¥’ ‡π◊ËÕß®“°‰¡à‰¥â√—∫

πÈ”Ωπ∑’Ëµ°≈ß¡“  ¥‘π®÷ß Ÿ≠‡ ’¬§«“¡™◊Èπ‚¥¬°“√√–‡À¬

‰¥â√«¥‡√Á«°«à“·ª≈ß∑’Ë¡’À≈—ß§“§≈ÿ¡ ·µà„π™à«ßƒ¥Ÿ·≈âß

‰¡à¡’§«“¡·µ°µà“ß°—π °“√™≈ª√–∑“π‚¥¬‡æ‘Ë¡§«“¡∂’Ë

„π°“√„ÀâπÈ”¡’§«“¡®”‡ªìπÕ¬à“ß¬‘Ëß„π√–¬–∑’ËÕßÿàπµ‘¥º≈

‚¥¬‡©æ“–„π™à«ßƒ¥Ÿ·≈âßµ—Èß·µàµâπ‡¥◊Õπ°ÿ¡¿“æ—π∏å

‡ªìπµâπ‰ª‡π◊ËÕß®“°§«“¡™◊Èπ∑’Ë√–¥—∫§«“¡≈÷° 0-40

´¡. „π¥‘π∑’Ëª≈Ÿ°Õßÿàπ‡°◊Õ∫∑ÿ°·ª≈ß¡’ª√‘¡“≥µË”°«à“

§à“§«“¡™◊Èπ«‘°ƒµ ”À√—∫æ◊™π’È ¢≥–∑’Ë °“√„™â«— ¥ÿ

§≈ÿ¡¥‘πÀ√◊Õ∑‘Èß‡»…‡À≈◊Õ¢Õßæ◊™§≈ÿ¡¥‘π„µâ∑√ßæÿà¡

À√◊Õ§â“ßÕßÿàππà“®–‡ªìπ°“√Õπÿ√—°…å§«“¡™◊Èπ∑’Ë‡À¡“– ¡

·≈–¡’ª√– ‘∑∏‘¿“æÕ¬à“ß¬‘Ëß ”À√—∫°“√ª≈Ÿ°Õßÿàπ„π¥‘ππ’È

Õ’°∑—Èß¬—ß‡ªìπ°“√™à«¬≈¥ª√‘¡“≥°“√„ÀâπÈ”™≈ª√–∑“π

¥â«¬ ´÷Ëßπà“®–¡’°“√»÷°…“µàÕ‰ª
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§”¢Õ∫§ÿ≥

¢Õ¢Õ∫§ÿ≥À—«Àπâ“ ∂“π’·≈–‡®â“Àπâ“∑’Ë ∂“π’

«‘®—¬°“≠®π∫ÿ√’  ∂“∫—π§âπ§«â“·≈–æ—≤π“√–∫∫

π‘‡«»‡°…µ√ ¡À“«‘∑¬“≈—¬‡°…µ√»“ µ√å  ”À√—∫

 ∂“π∑’Ë∑¥≈Õß ·≈–°“√™à«¬‡À≈◊Õß“π„π π“¡

§ÿ≥¥√ÿ≥’ ™—¬‚√®πå À—«Àπâ“ à«π«‘®—¬°“¬¿“æ¥‘π

π“ß “«≈≈‘¥“ ™—¬‡πµ√ π—°«‘∑¬“»“ µ√åªØ‘∫—µ‘°“√

 ”π—°«‘∑¬“»“ µ√å‡æ◊ËÕ°“√æ—≤π“∑’Ë¥‘π °√¡æ—≤π“

∑’Ë¥‘π ”À√—∫ß“π«‘‡§√“–Àå ¡∫—µ‘∑’Ë‡°’Ë¬«¢âÕß°—∫§«“¡™◊Èπ

¥‘π ·≈–√».¥√.Õ—≠™≈’  ÿ∑∏‘ª√–°“√ ”À√—∫§”·π–π”

µà“ßÊ ∑’Ë‡ªìπª√–‚¬™πåµàÕß“π«‘®—¬‡ªìπÕ¬à“ß¬‘Ëß

‡Õ° “√Õâ“ßÕ‘ß
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