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ถั่วเหลืองฝักสดกลิ่นหอมสายพันธุ์ดีเด่น  MJ 0108-11-5

A new aroma vegetable soybean line MJ0108-11-5
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บทคัดย่อ: ถั่วเหลืองฝักสดกลิ่นหอมสายพันธุ์ MJ0108-11-5 ได้จากการผสมพันธุ์ระหว่างถั่วเหลืองฝักสดกลิ่นหอมพันธุ์ 
Cha-Mame  กับพันธุ์ 2808  ในปี 2544 ที่ศูนย์วิจัยพืชไร่เชียงใหม่ โดยมีวัตถุประสงค์เพื่อคัดเลือกพันธุ์ถั่วเหลืองฝักสด 
กลิน่หอมผลผลติฝักสดมาตรฐานสงูกว่าพนัธุก์ารค้า พนัธุ ์Kaori ฝักใหญ่ เมลด็โต เหมาะส�ำหรบัปลกูในประเทศไทย  ด�ำเนนิการ 
ปลูกคัดเลือกลูกผสมชั่วที่ 1–6 ระหว่างปี 2544-2547 โดยวิธี Single seed descent  ที่ศูนย์วิจัยพืชไร่เชียงใหม่ และน�ำ
เข้าเปรียบเทียบเบื้องต้นในปี 2548 เปรียบเทียบมาตรฐาน ระหว่างปี 2549-2550 เปรียบเทียบในไร่เกษตรกรระหว่างปี 
2551-2552  และทดสอบพนัธุใ์นไร่เกษตรกร พบว่า สายพนัธุ ์MJ0108-11-5  ให้ผลผลติฝักสดมาตรฐานเฉลีย่ 853  กก./ไร่  
สูงกว่าพันธุ์ Kaori  (509  กก./ไร่) ร้อยละ  66.60   ซึ่งในปี 2554 ได้รวบรวมข้อมูลและเสนอขอรับรองพันธุ์เป็นถั่วเหลือง
ฝักสดกลิ่นหอมพันธุ์ใหม่ เพื่อส่งเสริมและแนะน�ำให้เกษตรกรปลูกตัดฝักสดเป็นการค้าต่อไป
 ค�ำส�ำคัญ : ถั่วเหลืองฝักสดกลิ่นหอม, การปรับปรุงพันธุ์

ABSTRACT: MJ0108-11-5 was selected as aroma vegetable soybean line form a cross between Cha-Mame and 
2808 in 2001 at Chiang Mai Field Crops Research Center (CMFCRC). The objective was to select a suitable 
aroma vegetable soybean variety for growing in Thailand. The cross was planted for generation advance from F1  
generation to F6 generation using single seed descent method. High marketable yield and large seed size were selection 
criteria from 2001 to 2005 at CMFCRC. From 2006 to 2010, the promising lines were entered into yield evaluation 
including preliminary trials, standard trials, a farm trail and a farm field test, respectively. The results showed that 
MJ0108-11-5 had marketable yield of 853 kg/Rai, which was 66.6% higher than Kaori (509 kg/Rai). All data have 
been collected and will be submitted to Department of Agriculture (DOA) for variety registration as a recommend 
variety for Thai farmers. 
Keywords: aroma vegetable soybean, improvement

1	 ศูนย์วิจัยพืชไร่เชียงใหม่		
2 	 ศูนย์วิจัยพืชไร่ชัยนาท 
3 	 ศูนย์วิจัยและพัฒนาการเกษตรพิษณุโลก	
4 	 ศูนย์วิจัยและพัฒนาการเกษตรเพชรบูรณ์  
5 	 ศูนย์วิจัยและพัฒนาการเกษตรลพบุรี 
*	 Corresponding author:pimnapa_cmfcrc@hotmail.com



แก่นเกษตร 39 ฉบับพิเศษ 3 : 181-186 (2554).182

บทน�ำ

	 กรมวิชาการเกษตรได้เริ่มปรับปรุงพันธุ์ถั่วเหลือง

ฝักสดตั้งแต่ปี 2524 โดยน�ำพันธุ์ VESOY # 4 จาก

ไต้หวันมาปลูกเข้ามาคัดเลือกภายในประเทศไทย คัด

เลือกได้พันธุ์เชียงใหม่ 1 ซึ่งเป็นพันธุ์ถั่วเหลืองฝักสด

พันธุ์แรก ในปี 2536 ส่วนการปลูกเป็นการค้าเพื่อการ

ส่งออกของบริษัทเอกชน เริ่มด�ำเนินการเมื่อปี 2532  

โดยน�ำเมล็ดพันธุ์ถั่วเหลืองฝักสดจากต่างประเทศเข้า

มาเพาะปลกู  และพบว่าถัว่เหลอืงฝักสดทีป่ลกูเป็นการ

ค้าบางพันธุ์มีกลิ่นหอมใบเตย (pandan flavor) จาก

การศึกษาของ Fushimi and Masuda (2001)  พบว่า 

กลิ่นหอมของถั่วเหลืองฝักสดอยู่ในรูปของสารน�้ำมันที่

ระเหยได้ (essential oil) และจะให้กลิ่นหอมในระยะ

ที่ถั่วเหลืองเริ่มสร้างเมล็ด (R3) จนถึงระยะเมล็ดเต็ม 

ฝัก (R6) และจะเริม่ลดลงและตรวจไม่พบในเมลด็ทีส่กุ

แก่ทางสรีรวิทยา (R8) เช่นเดียวกับ Tsou and Hong 

(1991)  พบสารประกอบที่ให้กลิ่นหอมในถั่วเหลืองฝัก

สด คือ (Z)-3-hexenyl acetate, linalool, acetophe-

none, cis-jasmone, hexanal, 1-hexanol, (E)-2-

hexenal, 1-octen-3-ol  และ  2-pentylfuran  นอกจาก

นีส้ารหอมยงัพบในข้าวกล้องและข้าวสารทีอ่บสกุแล้ว

บางพันธุ์ โดยสถาบันวิจัยข้าวนานาชาติ ได้ร่วมมือกับ 

USDA (United States Department of Agriculture)  

พบว่า สารหอมระเหยที่ท�ำให้เกิดกลิ่นหอมในข้าวดัง

กล่าว คือ 2-acetyl-1-pyrroline ซึ่งสารนี้นอกจากจะมี

อยูใ่นข้าวหอมแล้ว ยงัพบสารนีป้รมิาณสงูในพชืตระกลู

ใบเตย (Pandonus amaryllifolins  Rokb ; fragrant 

screw pine) ซึง่มปีรมิาณสงูถงึ 1 ไมโครกรมัต่อกรมั สงู

กว่าข้าวสารหอมประมาณ 10 เท่า และสูงกว่าในข้าว

ไม่หอม 100 เท่า (Buttery et al. 1983) กลิ่นหอมของ

ข้าวสามารถตรวจสอบได้จากใบและเมลด็ เนือ่งจากใบ

และเมล็ดสามารถระเหยกลิ่นหอมของสารดังกล่าวได้

พอ ๆ  กนั ต้นทีม่กีลิน่หอมจะให้เมลด็ทีม่กีลิน่หอม และ

เมือ่น�ำเมลด็นัน้ไปปลกูกจ็ะได้ต้นทีม่กีลิน่หอม (Burner 

and Hoff, 1986) ถั่วเหลืองฝักสดกลิ่นหอมพันธุ์การ- 

ค้าที่น�ำเข้ามาปลูกเป็นที่ต้องการของตลาดทั้งภายใน

และต่างประเทศเนือ่งจากมกีลิน่หอมและรสชาตหิวาน

เล็กน้อย  แต่มีผลผลิตฝักสดมาตรฐานต�่ำ ราคาเมล็ด

พนัธุค่์อนข้างสงูและการกระจายของเมลด็พนัธุม์จี�ำกดั

เนื่องจากเมล็ดพันธุ์น�ำเข้าโดยน�ำบริษัทเอกชน การ

ปรับปรุงพันธุ์ถั่วเหลืองฝักสดกลิ่นหอมจึงนับเป็นทาง

เลือกหนึ่งที่จะสามารถเพิ่มผลผลิตฝักสดมาตรฐาน

และเพิ่มมูลค่าถั่วเหลืองฝักสดภายในประเทศ รวมถึง

สร้างโอกาสและทางเลอืกให้แก่เกษตรกรและผูบ้รโิภค 

เพือ่เพิม่รายได้และการบรโิภคถัว่เหลอืงฝักสดทีห่ลาก- 

หลาย  ดังนั้น การปรับปรุงพันธุ์นี้จึงมุ่งพัฒนาพันธุ์

ถั่วเหลืองฝักสดที่มีกลิ่นหอม ขนาดฝักใหญ่ เมล็ดโต 

เหมาะส�ำหรับแช่แข็งหรือใช้บริโภคทั่วไป ให้ผลผลิต

สงูมากกว่าพนัธุ ์Kaori  ซึง่เป็นพนัธุก์ารค้า ไม่น้อยกว่า

ร้อยละ 10 ส�ำหรับแนะน�ำให้เกษตรกรปลูกเป็นการค้า

และเป็นพืชทางเลือกใหม่ต่อไป 

วิธีการศึกษา

การผสมพันธุ์และคัดเลือกพันธุ์   ด�ำเนินการผสม

และคัดเลือกพันธุ์ตามขั้นตอน ดังนี้

	 การผสมพันธุ์ 

		  เริ่มด�ำเนินการในต้นฤดูฝนปี 2544 โดย

ท�ำการผสมพันธุ ์ถั่ ว เหลืองฝ ักสดระหว ่างพันธุ ์  

Cha-Mame ซึ่งมีกลิ่นหอม เป็นพันธุ์แม่กับพันธุ์ 2808 

เป็นพันธุ ์พ่อ ซึ่งเป็นพันธุ ์ที่ให้ผลผลิตสูง ฝักดก ที่

ศูนย์วิจัยพืชไร่เชียงใหม่ 

	 การคัดเลือกรุ่นลูก

		  ลกูผสมชัว่รุน่ที ่1  ปลกูเมลด็ลกูผสมชัว่ที ่1 ใน

ปลายฤดฝูนปี 2544 ทีศ่นูย์วจิยัพชืไร่เชยีงใหม่ โดยก่อน

พรวนดนิครัง้สดุท้ายใส่ปุย๋อนิทรย์ี อตัรา 2 ตนัต่อไร่ เมือ่

พรวนดินแล้วขึ้นแปลงขนาด 1x3 ม. เว้นระยะระหว่าง

แปลง 50 ซม. หว่านปุ๋ยเคมีสูตร 15-15-15 อัตรา 50 

กก./ไร่ แล้วกลบปุ๋ย โดยปลูกถั่วเหลืองบนแปลงๆ  

ละ 2 แถว ระยะระหว่างแถว 50 ซม. ระยะระหว่างหลมุ 

20 ซม. โดยหยอดเมล็ดหลุมละ 3 เมล็ด ไม่ถอนแยก 

ระหว่างคู่ผสมปลูกพันธุ์พ่อและแม่ ข้างละ 1 แถว เมื่อ

หยอดเมล็ดและกลบหลุมปลูกดีแล้ว พ่นสารเคมีคุม
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วัชพืชโดยใช้สารอลาคลอร์ อัตรา 500 มล/น�้ำ 20 ล. 

ก่อนถั่วเหลืองงอกและดินมีความชื้นอยู่ เมื่อถั่วเหลือง

งอกประมาณ 2 สปัดาห์ ใส่ปุย๋เคมสีตูร 14-14-21 อตัรา 

50 กก./ไร่ โดยโรยข้างแถวแล้วกลบปุ๋ยพูนโคนต้น 

ถั่วเหลือง พ่นสารเคมีป้องกันก�ำจัดแมลงศัตรูพืชตาม

ความจ�ำเป็น หลังปลูก 7 วัน พ่นสารป้องกันก�ำจัด

หนอนแมลงวนัเจาะล�ำต้น โดยใช้ไตรอโซฟอส อตัรา 40  

มล/น�ำ้ 20 ล. พ่นประมาณ 7-10 วนัต่อครัง้ จนถงึระยะ

ก่อนเก็บเกี่ยวฝักสดอย่างน้อย 2 สัปดาห์ หยุดพ่นสาร 

ส�ำหรับสารเคมีป้องกันก�ำจัดโรคพ่นสารเคมีเบโนมิล 

อัตรา 20 ก./น�้ำ 20 ล. จ�ำนวน 2 ครั้ง ในระยะดอกบาน

และระยะสร้างเมลด็อ่อนเพือ่ป้องกนัโรคแอนแทรกโนส 

ส�ำหรับลูกผสมชั่วที่ 1 ไม่หยุดพ่นสารเคมีถึงแม้ระยะ 

ฝักเต ่งเต็มที่ เพราะการทดสอบกลิ่นหอมในต้น 

ถั่วเหลืองใช้ใบถั่วเหลืองทดสอบในห้องปฏิบัติการ 

ลูกผสมชั่วที่ 1 เก็บเกี่ยวต้นทั้งหมดใส่ถุงไนลอนน�ำไป

ตากแดดให้แห้ง นวด แยกเอาเมล็ดน�ำไปตากแดดให้

แห้งเพื่อใช้ปลูกคัดเลือกต่อไป

		  ลูกผสมชั่วรุ่นที่ 2 -6  การปลูกและคัดเลือก

ในฤดูแล้ง 2545 - ฤดูฝน 2546 การเตรียมแปลงปลูก 

การปลูก การปฏิบัติดูแลรักษาท�ำเช่นเดียวกับชั่วที่ 1 

แต่หยุดพ่นสารเคมีในช่วงเก็บเกี่ยวฝักสด 2  สัปดาห์ 

เพื่อทดสอบกลิ่นหอมโดยเด็ดฝักมาต้มแล้วให้คนชิม 

หลังจากทดสอบกลิ่น ผูกต้นที่มีกลิ่นหอมไว้ แล้วพ่น

สารเคมีเหมือนเดิมจนถึงระยะที่ถั่วเหลืองฝักสดมีฝัก

แก่แล้วประมาณ 20 % จึงหยุดพ่นสาร เก็บเกี่ยวต้น

ที่มีกลิ่นหอม แล้วคัดเลือกต้นที่มีเปลือกหุ้มเมล็ดไม่

แตกและเมล็ดโต การเก็บเกี่ยวเมล็ดพันธุ์เฉพาะต้นที่

มกีลิน่หอมระยะฝักแก่ (R8) หลงัจากนวดเมลด็ท�ำการ

คดัเลอืกต้นทีม่เีมลด็โตสม�ำ่เสมอ เมลด็สวยและเปลอืก

หุม้เมลด็ไม่แตกรุน่ที ่2 – 5 ปลกูสบืทอดประชากรแบบ

หนึ่งเมล็ด/ต้น (single seed descent)  (ฤดูแล้งปี 

2545 – ฤดฝูน 2546)  ชัว่ที ่6 คดัเลอืกต้นกลิน่หอม ฝัก

ใหญ่ เมล็ดโต ชั่วรุ่นที่ 7 คัดเลือกในฤดูฝนปี 2547 โดย

น�ำต้นที่คัดเลือกไว้ จ�ำนวน 6 สายพันธุ์  ปลูกคัดเลือก

แบบต้นต่อแถว (plant to row)  แล้วคัดเลือกแถวที่ให้

ผลผลิตฝักสดมาตรฐานดี  ฝักขนาดใหญ่และมีกลิ่น

หอม เพื่อน�ำไปประเมินผลผลิตต่อไป 

การตรวจสอบกลิ่นหอมและการคัดเลือกลูกผสม 

ด�ำเนินการ 2 วิธี คือ

1. ใช้ใบถั่วเหลืองฝักสด โดยเก็บใบถั่วจากข้อที่ 2 นับ

จากยอด ต้นละ 1 ใบ ในระยะสร้างเมลด็ (R5) น�ำไปหัน่

เป็นชิ้นเล็กๆ ใส่ในหลอดทดลอง 1 ใบต่อ 1 หลอดแก้ว 

เติมน�้ำกลั่นพอท่วมใบ ปิดฝาหลอดแก้วให้แน่น น�ำไป

อุน่ในอ่างน�ำ้ร้อน (hot water bath) อณุหภมู ิ45 – 50 OC 

นาน 5 นาที แล้วน�ำออกมาตั้งทิ้งไว้ให้เย็น เปิดฝา

หลอดแก้วแล้วดมกลิ่น

2. ใช้ฝักถั่วเหลืองฝักสดในระยะตั้งแต่ฝักเต่ง 50 % 

(R5) จนถึงเต่งเต็มที่ (R6) ซึ่งทุกต้นต้องผูกป้ายไว้ด้วย 

เก็บฝักถั่วเหลืองมาต้นละ 1 ฝัก ใส่ถุงผ้า แล้วต้มในน�้ำ

เดือด 5 นาที น�ำไปแช่น�้ำให้เย็น แล้วใช้คนชิมทดสอบ

กลิ่นหอม 

การประเมินผลผลิตตามขั้นตอนปรับปรุงพันธุ์

	 การปลูกเปรียบเทียบเบื้องต้น (Preliminary 

yield trial) ที่ศูนย์วิจัยพืชไร่เชียงใหม่  2 แปลง ศูนย์

บริการวิชาการด้านพืชและปัจจัยการผลิตลพบุรี  แห่ง

ละ 1 แปลง รวม 3 แปลง ในฤดูแล้งและฤดูฝนปี 

2548 โดยวางแผนการทดลองแบบสมบูรณ์ภายในซ�้ำ 

(Randomize complete block design ; RCBD) มี 2 

ซ�้ำ จ�ำนวน 50 สายพันธุ์ ใช้พันธุ์ Kaori  Cha-Mame 

AGS292 และ #75 เป็นพันธุ์เปรียบเทียบมาตรฐาน  

โดยมสีายพนัธุท์ีเ่ข้าทดสอบและพนัธุเ์ปรยีบเทยีบ รวม

ทั้งสิ้น 54 สายพันธุ์/พันธุ์   

	 การเปรียบเทียบมาตรฐาน (Standard yield 

trial) ทีศ่นูย์วจิยัพชืไร่เชยีงใหม่ 4 แปลง ศนูย์วจิยัพชืไร่ 

ชัยนาท 2 แปลง  ศูนย์วิจัยพืชไร่เพชรบูรณ์  2 แปลง 

ศูนย์วิจัยและพัฒนาพืชผักเขตร้อน มหาวิทยาลัย

เกษตรศาสตร์ 1 แปลง และศูนย์บริการวิชาการด้าน

พืชและปัจจัยการผลิตลพบุรี 2 แปลง  รวม 11 แปลง 

ในฤดูแล้งปี 2549 - ฤดูฝนปี 2550 โดยวางแผนการ

ทดลองแบบสุ่มสมบูรณ์ภายในซ�้ำ มี 4 ซ�้ำ จ�ำนวน 20 

สายพันธุ์/พันธุ์ ใช้พันธุ์ Kaori #75 และ AGS292  เป็น

พันธุ์เปรียบเทียบ
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	 การเปรียบเทียบในไร่เกษตรกร (Farm trial) ที่ไร่

เกษตรกรในจังหวัดเชียงใหม่ 8 แปลง ชัยนาท 2 แปลง  

พิษณุโลก 2  แปลง  เพชรบูรณ์ 4 แปลง  และลพบุรี 

2 แปลง รวม 18 แปลง ในฤดูแล้งและฤดูฝนปี 2551-

2552 โดยวางแผนการทดลองแบบสุม่สมบรูณ์ภายใน

ซ�ำ้ ม ี4 ซ�ำ้ จ�ำนวน 7 สายพนัธุ/์พนัธุ ์ใช้พนัธุ ์Kaori และ 

AGS292  เป็นพันธุ์เปรียบเทียบ

	 การทดสอบในไร่เกษตรกรทีไ่ร่เกษตรกรในจงัหวดั

เชียงใหม่ 8 แปลง ชัยนาท 2 แปลง พิษณุโลก 2 แปลง  

เพชรบูรณ์ 4 แปลง  และลพบุรี 2 แปลง รวม 18 แปลง 

ในฤดูแล้งและฤดูฝนปี 2552-2553  ปลูกแบบไม่มีซ�้ำ

จ�ำนวน 5  สายพนัธุ/์พนัธุ ์ใช้พนัธุ ์Kaori และ AGS292  

เป็นพันธุ์เปรียบเทียบ

การศึกษาลักษณะประจ�ำพันธุ์

	 การศกึษาลกัษณะประจ�ำพนัธุ ์โดยปลกูถัว่เหลอืง

ฝักสดกลิน่หอม สายพนัธุ ์MJ0108-11-5 และพนัธุ ์Ka-

ori  จ�ำนวน 4 แปลง แต่ละพนัธุ/์สายพนัธุ ์โดยขึน้แปลง

ขนาด 1x5 ม. เว้นระยะระหว่างแปลง 50 ซม. ปลูก 

ถัว่เหลอืงบนแปลง  แปลงละ 2 แถว ระยะระหว่างแถว 50 

ซม. ระยะระหว่างหลมุ 20 ซม. โดยหยอดเมลด็หลมุละ 

3 เมล็ด ถอนแยกเหลือ 2 ต้นต่อหลุม ที่ศูนย์วิจัยพืชไร่- 

เชียงใหม่ ในฤดูแล้ง ปี 2553

ผลการศึกษาและวิจารณ์

การผสมพันธุ์และคัดเลือกพันธุ์

	 การผสมข้ามพนัธุ ์ปลกูผสมข้ามพนัธุร์ะหว่างพนัธุ์ 

Cha-Mame กับพันธุ์ 2808 เป็นคู่ผสมที่ 8 (MJ0108) 

จากจ�ำนวน 8 คูผ่สม ได้เมลด็ลกูผสมชัว่ที ่1 จ�ำนวน 34 

เมล็ด คัดเลือกรุ่นลูกโดยปลูกขยายเมล็ดลูกผสมชั่วที่ 

1 เพื่อเก็บเกี่ยวเมล็ดชั่วที่ 2 ได้ 31 ต้น (1,226 เมล็ด) 

น�ำไปปลกูคัดเลือกแบบ single seed descent (SSD) 

เก็บเกี่ยวเฉพาะต้นกลิ่นหอม จนถึงชั่วรุ่นที่ 5 (ฤดูแล้ง

ปี 2545 – ฤดูฝนปี 2546) คัดเลือกต้นกลิ่นหอม ฝัก

ใหญ่ เมล็ดโต ชั่วรุ่นที่ 6 คัดเลือกได้จ�ำนวน 22 ต้น 

(ฤดูแล้งปี 2547) และคัดเลือกสายพันธุ์ที่เจริญเติบโต

สม�่ำเสมอ ฝักใหญ่ เมล็ดโต กลิ่นหอม ในฤดูฝน 2547 

ขั้นแรกเก็บเกี่ยวได้ 6 สายพันธุ์ คือ MJ0108-11-24-5 

MJ0108-11-24-10 MJ0108-11-24-13 MJ0108-

24-16 MJ0108-11-24-21 และ MJ0108-11-24-22 

แต่คัดเลือกไว้เพียง 3 สายพันธุ์ คือ MJ0108-11-24-5 

MJ0108-24-16  และ MJ0108-11-24-21  น�ำไป

เปรียบเทียบเบื้องต้น 

การประเมินผลผลิตตามขั้นตอนปรับปรุงพันธุ์

	 จากการประเมินผลผลิตฝักสดมาตรฐานตั้งแต่

ปี 2548 – 2553 พบว่า ถั่วเหลืองฝักสดสายพันธุ์ 

MJ0108-11-5 ให้ผลผลิตฝักสดมาตรฐานเฉลี่ย 853 

กก./ไร่ สูงกว่าพันธุ์ Kaori (512 กก./ไร่) และ AGS292 

(755 กก./ไร่) ร้อยละ 66.60 และ 12.98 ตามล�ำดับ 

(Table 1) และมีกลิ่นหอม ความหวาน และความนิ่ม

ใกล้เคียงกับพันธุ์ Kaori  สอดคล้องกับการทดสอบ

ความหวานในห้องปฏิบัติการซึ่งมีค่าใกล้เคียงกัน 

(Table 2) 

การศึกษาลักษณะประจ�ำพันธุ์

	 การศกึษาลกัษณะทางสณัฐานวทิยาและลกัษณะ

ทางการเกษตรของสายพันธุ์ MJ0108-11-5 และพันธุ์ 

Kaori แสดงใน Table 3 
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Table 1	 Marketable yield of aroma vegetable soybean (kg/Rai) in preliminary yield trial (PYT), standard yield 
trial (SYT) and farm trial (FT) during 2009-2010

การศึกษาลักษณะประจ าพันธุ์ 
การศึกษาลักษณะทางสัณฐานวิทยาและลักษณะทางการเกษตรของสายพันธุ์ MJ0108-11-5 และพันธุ์ Kaori 

แสดงใน Table 3  
 

Table 1 Marketable yield of aroma vegetable soybean (kg/rai) in preliminary yield trial (PYT), standard 
yield trial (SYT) and farm trial (FT) during 2006-2010. 

Line /Variety PYT 
(3) 

SYT 
(11) 

FT 
(18) 

FFT 
(32) 

Average 
(32)2/ 

MJ0004-6 450.4 c-g1/ 922  bc 744  b 576 708 
MJ0101-4-6 526.6 a-g 783  cd 813  ab 704 751 
MJ0108-11-5 781.6 a 1029  ab 871  a 730 853 
Kaori 431.0 d-g 671  d 526  c 406 512 
AGS 292 585.2 a-g 847  bcd 783  ab 688 755 
Mean 524  872  760  621 716 
F-test **  **  **    
C.V.  31.9  17.6  15.8    

1/Means within the same column followed by the different letters are significantly different at P<0.01 
2/Number in ( ) is number of locations. 
 
Table 2	 Taste of vegetable soybean, protein, oil and total sugar during 2009-2010.
Table 2 Taste of vegetable soybean, protein, oil and total sugar during 2009-2010. 

Line/Variety 
Taste Protein 

(%) 
(6) 

Oil 
(%) 
(6) 

Total sugar 
(%) 
(6)5/ 

Aroma1/ 
(16) 

Sweetness2/ 
(16) 

Soft & hard3/ 
(16) 

MJ0004-6 2.2  b4/ 1.8  b 1.6  a 13.8  a    5.6 ab 4.3   ab 
MJ0101-4-6 1.9  b 1.6  b 1.6  a 12.1  ab    5.3 b 4.9  b 
MJ 0108-11-5 2.2  b 2.1  ab 1.6  a 11.3  b    5.3  b  5.0  a 
Kaori 1.7  b 1.8  b 1.5  a 12.4  ab    6.3 a 4.2   ab 
AGS292 4.0  a 2.3  a 1.6  a 13.6  a    5.8 ab 4.2   ab 
Mean 2.3  1.9  1.6  12.9  5.6  4.5  
F-test **  **  ns  **  **  **  
CV (%) 24.7 28.2 27.6 8.5 7.1 12.2 
1/Aroma (1-4);  1 = High  2 = Medium 3 = Low 4 = None 
2/Sweetness (1-3); 1 = High  2 = Medium 3 = Low 
3/Soft & hard (1-2);  1 = Hard 2 = Soft   
4/Means within the same column followed by the different letters are significantly different at P<0.01 
5/Number in ( ) is number of locations. 
 
Table 3 Morphology and agronomical characteristics of MJ0108-11-5 and Kaori. 

Characteristics Varieties 
MJ0108-11-5 Kaori 

1. Growth habit determinate determinate 
2. Petal color purple dark purple 
3. Mature pod color gray gray 
4. Seed coat color  yellow green 
5. Hilum color yellow yellow 
6. Day to first flowering (day) 32 33 
7. Day to harvest (Day) 66 69 
8. Standard pod/plant 18 15 
9. Plant height (cm.) 36 31 
10. Nod/plant 8.7 8.4 
11. Branch/plant 2.8 2.4 
12. 100 fresh seed  69.9 75.0 
 

4=None
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Table 3 Morphology and agronomical characteristics of MJ0108-11-5 and Kaori.

สรุป

	 ถัว่เหลอืงฝักสดกลิน่หอมสายพนัธุ ์MJ0108-11-5 

ให้ผลผลติฝักสดมาตรฐานเฉลีย่จากทกุแปลงปลกู 853 

กก./ไร่ สูงกว่าพันธุ์ Kaori (512 กก./ไร่) และ AGS292 

(755 กก./ไร่) ร้อยละ  66.60 และ 12.98 ตามล�ำดับ  

ซึ่งเป็นพันธุ์การค้า  เหมาะส�ำหรับแนะน�ำให้เกษตรกร

ปลูกเพื่อเป็นการค้าและพืชทางเลือกใหม่ต่อไป 

ค�ำขอบคุณ

	 คณะผู้ด�ำเนินงานวิจัย ขอขอบคุณผู้อ�ำนวยการ

ศนูย์วจิยัพชืไร่ชยันาท ศนูย์วจิยัและพฒันาการเกษตร

พิษณุโลก  เพชรบูรณ์ และลพบุรี ที่ได้ช่วยสนับสนุน

งานวิจัยนี้ด้วยดีตลอดมา ขอขอบคุณเกษตรกรที่ร่วม

ด�ำเนินการจัดท�ำแปลงเปรียบเทียบและทดสอบพันธุ์ 

ตลอดจนพนักงานและลูกจ้าง ที่ช่วยร่วมปฏิบัติงาน

วิจัยนี้จนส�ำเร็จได้ด้วยดี
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Line/Variety 
Taste Protein 
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Oil 
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Total sugar 
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(6)5/ 

Aroma1/ 
(16) 

Sweetness2/ 
(16) 

Soft & hard3/ 
(16) 
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Table 3 Morphology and agronomical characteristics of MJ0108-11-5 and Kaori. 

Characteristics Varieties 
MJ0108-11-5 Kaori 

1. Growth habit determinate determinate 
2. Petal color purple dark purple 
3. Mature pod color gray gray 
4. Seed coat color  yellow green 
5. Hilum color yellow yellow 
6. Day to first flowering (day) 32 33 
7. Day to harvest (Day) 66 69 
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