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บทคัดย่อ: การศกึษาในครัง้นีมี้วตัถปุระสงค์เพ่ือศกึษาผลของการใช้ผกัโขม (Amaranthus spinosus L.) ท่ีมี
การปรับปรุงคณุภาพโดยการเสริมด้วยเอนไซม์ย่อยเย่ือใยหรือการหมกัตอ่ประสิทธิภาพการเจริญเติบโตของ
สกุรพนัธุ์ราดในระยะหลงัหยา่นมถงึระยะสกุรรุ่น โดยใช้สกุรพนัธุ์ราดเพศผู้ตอน อายปุระมาณ 60 วนั น�ำ้หนกั
เร่ิมต้นโดยเฉลีย่ 9.04 ± 0.99 กิโลกรัม จ�ำนวน 32 ตวั โดยแบง่ออกเป็น 4 กลุม่ ๆ ละ 4 ซ�ำ้ ๆ ตามแผนการทดลอง
แบบสุม่อยา่งสมบรูณ์ (Completely Randomized Design: CRD) โดยแตล่ะซ�ำ้ประกอบด้วยสกุรจ�ำนวน 2 ตวั
เลีย้งภายในคอกเดียวกนั สุม่สกุรในแตล่ะหนว่ยทดลองให้ได้รับอาหารในรูปแบบตา่ง ๆ  ได้แก่ กลุม่ท่ี 1 อาหาร
ควบคมุ (ไมมี่การใช้ผกัโขมในสตูรอาหาร) กลุม่ท่ี 2 อาหารพืน้ฐานท่ีมีการทดแทนกากถัว่เหลอืงด้วยผกัโขมแห้ง
บดร้อยละ 20 กลุม่ท่ี 3 อาหารพืน้ฐานท่ีมีการทดแทนกากถัว่เหลอืงด้วยผกัโขมแห้งบดร้อยละ 20 และเสริมด้วย
เอนไซม์ (Hostazym® X Enzyme; 0.01%, w/w) กลุม่ท่ี 4 อาหารพืน้ฐานท่ีมีการทดแทนกากถัว่เหลืองด้วย
ผกัโขมหมกัแห้งบดร้อยละ 20 โดยมีการค�ำนวณโภชนะให้มีระดบัโปรตีนร้อยละ 17 ระดบัพลงังานท่ีใช้ประโยชน์
ได้ 3,100 kcal ME/kg ผลการทดลองพบวา่อาหารท่ีมีการใช้ผกัโขมแห้งบดท่ีมีการเสริมเอนไซม์และผกัโขมหมกั
แห้งบดท่ีร้อยละ 20 ของสตุรอาหารสง่ผลตอ่ประสทิธิภาพการเจริญเตบิโตของสกุรพนัธุร์าดในระยะหลงัหยา่นม – รุ่น 
ท่ีสงูกวา่กลุม่ควบคมุและกลุม่ท่ีท�ำการเสริมด้วยผกัโขมแห้งบด (P<0.01) ในขณะท่ีปริมาณการกินได้ไมมี่ความ
แตกตา่งกนัทางสถิต ิ(P>0.05)
ค�ำส�ำคัญ: ผกัโขม, เอนไซม์ยอ่ยเย่ือใย, การหมกั, สกุรพนัธุ์ราด

ABSTRACT: The aims of this study were to determine the Effects of improve Amaranth meal 
quality (Amaranthus spinosus L.) by exogenous fibrotic enzyme supplementation or fermentation 
process on growth performances of native Moo Lath pigs in post weaning – growing period. 
A total of 32 castrated male native Moo Lath pigs (around 60-days old; initial body weight 
9.04 ± 0.99 kg) were randomly allotted to 4 dietary treatments (4 replicate pens of 2 pigs per pen)  
in completely randomized design (CRD). Four dietary treatments were T1: Basal diet (Control 
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group), T2: Replacement soybean meal with Amaranth meal 20%, T3: Replacement soybean meal 
with amaranth meal 20% plus with Hostazym® X Enzyme 0.01 % (w/w) and T4: Replacement 
soybean meal with Amaranth meal silage 20%. All dietary group were calculated with 17 % crude 
protein and 3,100 kcal ME/kg. The results found that Moo Lath pigs fed with diet supplementation 
with Amaranth meal replacement soybean meal plus with enzyme and diet with amaranth meal 
silage 20% could increase growth performances than Moo Lath pigs fed with control group 
and diet with amaranth meal 20% (P<0.01) while feed intake were not significantly among 
treatments (P>0.05). 
Keywords: amaranth meal, fibrotic enzyme, fermentation process and Moo Lath pigs

บทน�ำ

สกุรพนัธุ์ราดมีลกัษณะเฉพาะตวัคือ สามารถ
เจริญเติบโตและสืบพนัธุ์ได้ในสภาพท่ีได้รับอาหาร
คณุภาพต�ำ่และมีความทนทานตอ่โรค (Phengsavanh 
et al., 2010) แม้วา่สกุรพืน้เมืองจะยงัไมเ่หมาะสมตอ่
การผลติเพ่ือการค้า แตส่กุรพืน้เมืองก็ยงัมีคณุสมบตัิ
ท่ีนา่สนใจหลายประการ เชน่ สามารถใช้ประโยชน์จาก
อาหารท่ีมีคณุภาพต�ำ่ได้ดีกวา่สกุรยโุรป และมีความ
สามารถในการต้านทานตอ่โรคตา่งๆ (ครวญ, 2549) 
โดยในประเทศลาวการเลีย้งสกุรพืน้เมืองมีบทบาท
ส�ำคญัมากตอ่การด�ำรงชีวิตของเกษตรกรเขตชนบท 
เน่ืองจากสกุรพืน้เมืองเป็นแหลง่อาหารโปรตีน และ
เป็นสตัว์ท่ีส�ำคญัท่ีใช้ในพิธีทางศาสนา นอกจากนีม้ลู
สกุรยงัสามารถน�ำมาใช้ประโยชน์ในการปรับปรุงดนิ
เพ่ีอปลกูพืชได้อีกด้วย และในตลาดท้องถ่ินของประเทศ
ลาวมีความต้องการสกุรพืน้เมืองอยูส่งูถงึ 65 เปอร์เซน็ต์ 
(Phengsavanh et al., 2010)

ผกัโขมหนามเป็นพืชล้มลกุปีเดียว ล�ำต้นตัง้ตรง 
อวบน�ำ้ผิวเรียบ ก้านใบยาวมีหนามเกิดขึน้ท่ีโคนก้านใบ 
บริเวณซอกใบท่ีชอ่ดอกมีหนาม ผกัโขมสามารถขึน้เอง
ตามธรรมชาตใินฤดฝูนและฤดท่ีูชุม่ชืน้ (จตรุงค์, 2014) 
ผกัโขมท่ีนิยมน�ำมาบริโภคคือผกัโขมสวน แตผ่กัโขม
หนามไมนิ่ยมน�ำมารับประทาน แตอ่ยา่งไรก็ตาม ผกัโขม
ทัง้ 2 ชนิดนัน้มีคณุคา่ทางโภชนะสงู (เดชา, 2538) 
โดยจากรายงานของ NRC (1984) ระบวุา่ใบผกัโขม
เม่ือคดิเป็นน�ำ้หนกัแห้งมีโปรตีน 26.7 เปอร์เซน็ต์ ไขมนั 
3.8 เปอร์เซน็ต์ คาร์โบไฮเดรตท่ีละลายได้ 49.62 เปอร์เซน็ต์ 
แคลเซียม 2.05 เปอร์เซน็ต์ ฟอสฟอรัส 0.51 เปอร์เซน็ต์ 
นอกจากนี ้ผกัโขมยงัมีแคลเซียมสงู เป็นแหลง่ส�ำคญั
ของวิตามินเอ วิตามินซี วิตามินอี แมกนีเซียม โพแทสเซียม 
วิตามินบี 1 วิตามินบี 2 วิตามินบี 6 และสารแอนติ
ออกซแิดนท์ท่ีส�ำคญัอีกหลายตวั และยงัเป็นแหลง่ท่ี

ดีของกรดโฟลคิด้วย (สมัพนัธ์, 2557) จากเหตผุล
ข้างต้นท�ำให้มีผู้สนใจศกึษาการใช้ผกัโขมในการผลติ
สกุร Yue and Swn (1982) รายงานวา่ในการเลีย้ง
สกุรรุ่น น�ำ้หนกั 20-60 กิโลกรัม ด้วยการใช้ผกัโขม 
10 เปอร์เซน็ต์ ในสตูรอาหารข้นมีผลท�ำให้อตัราการ
เจริญเตบิโตของสกุรเพ่ิมขึน้ สอดคล้องกบัการศกึษา
ของ สมุนและประเสริฐ (2541) ท่ีรายงานวา่ ในการ
เลีย้งสกุรรุ่นน�ำ้หนกั 20-60 กิโลกรัม ด้วยการใช้ผกั
โขมแห้งในสูตรอาหารสามารถใช้ได้ตัง้แต่ระดับ 
5-15 เปอร์เซน็ต์ โดยท่ีไมมี่ผลตอ่ประสทิธิภาพการ
ผลติและต้นทนุคา่อาหารของสกุร และการเสริมผกั
โขมแห้งระดบั 5 เปอร์เซน็ต์ ในอาหารสกุรมีอตัรา
การเจริญเติบโตดีกว่ากลุ่มท่ีไม่มีผักโขมแห้งเป็น
สว่นผสม และสามารถประหยดัคา่อาหารได้ ผกัโขม
จึงน่าสนใจในการใช้เป็นวตัถดุิบอาหารสตัว์หรือใช้
ทดแทนวตัถดุิบประเภทโปรตีนในการประกอบสตูร
อาหารสกุรได้ แตอ่ยา่งไรก็ตามจากข้อมลูในงานวิจยั
ท่ีผ่านมาพบว่าระดับของการใช้ผักโขมเพ่ือเป็น
วตัถดุบิอาหารส�ำหรับสกุรยงัใช้ได้ในระดบัท่ีต�ำ่ ( ร้อยละ 
5 – 15 ของสตูรอาหาร) การเสริมในระดบัท่ีสงูกวา่นี ้
สง่ผลตอ่สมรรถนะในการให้ผลผลติท่ีลดลง ซึง่อาจ
เป็นไปได้จากสตัว์กระเพาะเด่ียวมีความสามารถใน
การใช้ประโยชน์ได้ของวตัถดุิบท่ีมีองค์ประกอบของ
เย่ือใยสงูท่ีต�ำ่ ดงันัน้จงึมีแนวทางในการแก้ไขปัญหา
ดงักลา่วโดยการเสริมด้วยเอนไซม์ยอ่ยเย่ือใยและใช้
กระบวนการหมกัเพ่ือเป็นแนวทางในการปรับปรุง
คณุภาพของผกัโขมก่อนการน�ำมาใช้เป็นวตัถดุบิอาหาร
ส�ำหรับสกุรในระดบัท่ีสงูขึน้ได้

วัตถุประสงค์ส�ำหรับการศึกษาในครัง้นีเ้พ่ือ
ศกึษาผลของการใช้ผกัโขม (Amaranthus spinosus L.) 
ท่ีมีการปรับปรุงคณุภาพโดยการเสริมด้วยเอนไซม์ยอ่ย
เย่ือใยหรือการหมกัตอ่ประสทิธิภาพการเจริญเตบิโต
ของสกุรพนัธุ์ราดในระยะหลงัหยา่นมถงึระยะสกุรรุ่น
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วธีิการศกึษา

สัตว์ทดลองและการวางแผนการทดลอง
ใช้สกุรพนัธุ์ราดเพศผู้ตอน อายปุระมาณ 60 วนั 

น�ำ้หนกัโดยเฉลีย่ 9.04 ± 0.99 กิโลกรัม จ�ำนวน 32 ตวั 
โดยแบง่ออกเป็น 4 กลุม่ ๆ ละ 4 ซ�ำ้ ๆ ตามแผนการ
ทดลองแบบสุม่อยา่งสมบรูณ์ (Completely Randomized 
Design: CRD) โดยแตล่ะซ�ำ้ประกอบด้วยสกุรจ�ำนวน 
2 ตวัเลีย้งภายในคอกเดียวกนั ในโรงเรือนแบบเปิด 
โรงเรือนสุกรทดลอง วิทยาลยักสิกรรมและป่าไม้
ภาคเหนือ สาธารณรัฐประชาธิปไตยประชาชนลาว 
ท�ำการสุม่สกุรในแตล่ะหน่วยทดลองให้ได้รับอาหาร
ในรูปแบบตา่ง ๆ ได้แก่ 

กลุม่ท่ี 1 (T1) อาหารควบคมุ(ไมมี่การใช้ผกัโขม
ในสตูรอาหาร) 

กลุม่ท่ี 2 (T2) อาหารพืน้ฐานท่ีมีการทดแทน
กากถัว่เหลืองด้วยผกัโขมแห้งบดร้อยละ 20 

กลุม่ท่ี 3 (T3) อาหารพืน้ฐานท่ีมีการทดแทน
กากถัว่เหลอืงด้วยผกัโขมแห้งบดร้อยละ 20 และเสริม
ด้วยเอนไซม์ (0.01%, w/w) 

กลุม่ท่ี 4 (T4) อาหารพืน้ฐานท่ีมีการทดแทน
กากถัว่เหลืองด้วยผกัโขมหมกัแห้งบดร้อยละ 20 

การเตรียมผกัโขมแห้ง น�ำผกัโขมทัง้ต้นซึง่อยูใ่น
ระยะท่ีมีการออกดอกตดัทัง้ต้นสงูจากพืน้ดนิประมาณ 
30 เซน็ตเิมตร มาสบัเป็นชืน้ขนาดเลก็ประมาณ 1-2 
เซนตเิมตร จากนัน้น�ำมาตากแห้งด้วยแสงแดด นาน 
4-5 วนั โดยมีความชืน้ประมาณร้อยละ 7-8 หลงัจาก
นัน้น�ำผกัโขมแห้งมาบดให้เป็นผงละเอียดด้วยเคร่ือง
บดละเอียดผา่นตะแกรงขนาด 2 มิลลเิมตร ซึง่จะได้
ผกัโขมแห้งบดเก็บไว้ในท่ีแห้งรอน�ำมาประกอบสตูร
อาหารในกลุม่ท่ี 2 อาหารทดลองในกลุม่ท่ี 3 จะใช้
ผกัโขมแห้งบดจากกลุม่ท่ี 1 มาเป็นวตัถดุบิในการ
ประกอบสูตรอาหารโดยมีการเสริมด้วยเอนไซม์ 
Hostazym® X Enzyme ประกอบด้วยเอนไซม์ 
xylanase cellulase และ amylase ปริมาณ 0.01% 
(w/w) การเตรียมผกัโขมหมกัเพ่ือน�ำมาประกอบสตูร
อาหารในกลุม่การทดลองท่ี 4 น�ำผกัโขมสดทัง้ต้นสด
ยกเว้นรากมาสบัเป็นชิน้เลก็ๆ ประมาณ 1-2 เซนตเิมตร 
น�ำมาใสถ่งุด�ำและถงัพลาสตกิ ปิดปากถงุและฝาถงั
ให้สนิทกนัอากาศเข้า แล้วท�ำการหมกันาน 14 วนั 
หลงัจากนัน้น�ำผกัโขมท่ีหมกัมาน�ำมาตากแห้งด้วย
แสงแดด นาน 4-5 วนั น�ำผกัโขมแห้งมาบดให้เป็น
ผงละเอียดด้วยเคร่ืองบดละเอียดผ่านตะแกรง

ขนาด 2 มิลลเิมตร ซึง่จะได้ผกัโขมหมกัแห้งบดท่ีใช้
ในการประกอบอาหารกลุม่ท่ี 4 น�ำผกัโขมแห้งบดไป
วิเคราะห์ ข้อมูลทางโภชนะ และท�ำการบรรจุถุง
พลาสตกิเพ่ือเก็บไว้ใช้ในงานทดลองตอ่ไป 

โดยมีการค�ำนวณโภชนะให้มีระดบัโปรตีนร้อยละ 
17 ระดบัพลงังานท่ีใช้ประโยชน์ได้ 3,100 kcal ME/kg 
สตูรอาหารทดลองและคณุคา่ทางโภชนะดงัแสดงใน 
Table 1 โรงเรือนเพ่ือใช้เลีย้งสกุร ซึง่เป็นโรงเรือนระบบ
เปิดพืน้ซีเมนต์ กัน้แยกคอกจ�ำนวน 16 คอก ล้างท�ำ 
ความสะอาดและฆ่าเชือ้โรคแต่ละคอกก่อนน�ำสกุร
เข้าเลีย้ง ตดิตัง้หลอดไฟท่ีให้แสงสวา่งอยา่งเพียงพอ

การเกบ็และวเิคราะห์ข้อมูล
บนัทกึน�ำ้หนกัสกุรเร่ิมต้นการทดลอง หลงัจากนัน้

ชัง่น�ำ้หนกัสกุรทกุๆ 14 วนั/ครัง้ โดยจะก�ำหนดเวลา
ตอนเช้า ก่อนการให้อาหาร 6:00 - 7:00 นาฬิกา จนสิน้สดุ
การทดลอง เพ่ือใช้ในการค�ำนวณ อตัราการเจริญเตบิโต 
ADG (Average Daily Gain) หมายถงึ คา่เฉลีย่น�ำ้หนกัตวั
ท่ีเพ่ิมขึน้ (กิโลกรัม/ตวั/วนั) บนัทกึน�ำ้หนกัปริมาณอาหาร
ท่ีให้สกุรกิน เก็บอาหารท่ีเหลอืจากการกิน โดยก�ำหนด
เวลาหลงัจากท่ีให้อาหารไป 1 ชัว่โมง แล้วน�ำมาชัง่
น�ำ้หนกั ตลอดการทดลอง เพ่ือใช้ในการค�ำนวณ อตัรา
การเปลีย่นอาหารเป็นน�ำ้หนกัตวั (Feed conversion 
ratio, FCR)

การวเิคราะห์ข้อมูลทางสถติิ
ข้อมลูท่ีได้มาเปรียบเทียบความแตกตา่งระหวา่ง

คา่เฉลีย่ของทรีทเมนท์ท่ีอิสระตอ่กนั ด้วยวิธีวิเคราะห์
ความแปรปรวนของข้อมลูโดย Analysis of Variance 
(ANOVA) ตามแผนการทดลองแบบสุ่มสมบูรณ์ 
(Completely Randomized Design) และเปรียบเทียบ
คา่เฉลีย่โดย Duncan’s New Multiple Range Tests 
(Steel et al., 1997)

ผลและวจิารณ์ผลการศกึษา

คุณค่าทางโภชนะของผักโขม
จากผลของการวิเคราะห์คุณค่าทางโภชนะ

ของผกัโขมแห้ง (Amaranthus spinosus L.) พบวา่ 
ผกัโขมแห้งมีปริมาณโปรตีน (crude protein) 21.83 
เปอร์เซน็ต์ของวตัถแุห้ง ไขมนัหยาบ (Ether extract) 
1.66 เปอร์เซน็ต์ของวตัถแุห้ง เย่ือใยหยาบ (crude 
fiber) 14.64 เปอร์เซน็ต์ของวตัถแุห้ง เย่ือใย NDF 
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Table 1 Ingredients and nutrient composition of experimental diets

Item Dietary treatment

T1 T2 T3 T4

Feed ingredients (% of DM)
   Corn 36.00 23.00 23.00 23.00
   Broken rice 6.00 5.00 5.00 5.00
   Rice bran 34.65 36.65 36.64 36.65
   Soybean meal 22.00 14.00 14.00 14.00
   Amaranth meal 0.00 20.00 20.00 0.00
   Dry Amaranth silage 0.00 0.00 0.00 20.00
   Di-calcium phosphate 0.50 0.50 0.50 0.50
   Salt 0.35 0.35 0.35 0.35
   Premix 0.50 0.50 0.50 0.50
   Hostazym® X Enzyme 0.00 0.00 0.01 0.00

Chemical composition (Calculated, % of DM)
   Crude Protein (% of DM) 17.20 17.20 17.20 17.20
   Energy (kcal ME/kg DM) 3,138 3,054 3,054 3,054
   Calcium (% of DM) 0.20 0.66 0.66 0.66
   Phosphorus (% of DM) 0.33 0.37 0.37 0.37
   Ether extract  (% of DM) 5.87 5.72 5.72 5.72
   Crude fiber (% of DM) 6.65 8.92 8.92 8.92

Note: T1: Basal diet (Control group), T2: Replacement soybean meal with amaranth meal 20%, T3: Replacement 
soybean meal with amaranth meal 20% plus with enzyme 0.01 % (w/w) and T4: Replacement soybean 
meal with amaranth meal silage 20%

46.18 เปอร์เซน็ต์ของวตัถแุห้ง เย่ือใย ADF 22.35 
เปอร์เซน็ต์ของวตัถแุห้ง นอกจากนีผ้กัโขมยงัมีปริมาณ
ของแคลเซียม 2.41เปอร์เซน็ต์ของวตัถแุห้ง ท�ำให้ใน
สตูรอาหารทดลองในกลุ่มควบคมุมีแคลเซียมท่ีต�่ำ
กวา่กลุม่การทดลองอ่ืน ซึง่จากรายงานของ NRC 
(1984) ระบวุา่ใบผกัโขมเม่ือคดิเป็นน�ำ้หนกัแห้งมีโปรตีน 
26.7 เปอร์เซน็ต์ จะเหน็วา่มีคา่ใกล้เคียงกบัปริมาณ
โปรตีนในใบกระถินและใบมนัส�ำปะหลงัแห้ง ท่ีอทุยั 
(2529) ระบไุว้คือ 20.2 เปอร์เซน็ต์ และ 19 เปอร์เซน็ต์ 
รวมทัง้ใกล้เคียงกบัใบถัว่มะแฮะท่ีปราโมชและคณะ 
(2533) รายงานไว้คือ 21.1 เปอร์เซน็ต์ โดยน�ำ้หนกัแห้ง 
แสดงวา่ผกัโขมแห้งจดัเป็นวตัถดุบิ อาหารประเภท
ให้โปรตีน เชน่เดียวกบัใบกระถิน ใบมนัส�ำปะหลงั

ประสิทธิภาพการเจริญเตบิโต
ข้อมูลประสิทธิภาพการเจริญเติบโตของสุกร

พนัธุ์ราดท่ีได้รับอาหารในรูปแบบตา่ง ๆ แสดงไว้ใน 
Table 2 ซึง่พบวา่สกุรทดลองในกลุม่ท่ี 1, 2, 3 และ 4 
มีอตัราการเจริญเตบิโต 0.21, 0.21, 0.25 และ 0.26 
กิโลกรัม/ตวั/วนั โดยกลุม่ท่ี 1  อตัราการเจริญเติบโต
ไมแ่ตกตา่งกบักลุม่ท่ี 2 ในทางสถิต ิ(P>0.05) แตก่ลุม่ท่ี 
3 และ 4 มีอตัราการเจริญเตบิโตแตกตา่งจากกลุม่ท่ี 
1 และ 2 อยา่งมีนยัส�ำคญัย่ิงทางสถิต ิ (P<0.01) 
แสดงวา่กลุม่ท่ี 3 การใช้ผกัโขมเสริมเอนไซม์ชว่ยยอ่ย
เย่ือใย และกลุม่ท่ี 4 การใช้ผกัโขมหมกัแห้งในอาหาร
สกุรท�ำให้สกุรมีอตัราการเจริญเติบโตดีกวา่กลุม่ท่ี 1 
และกลุม่ท่ี 2 ผลตอ่ประสทิธิภาพของการเปลีย่นอาหาร
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เป็นน�ำ้หนกัตวั (FCR) พบวา่ สกุรท่ีเลีย้งด้วยอาหาร
ทดลองในกลุม่ท่ี 1, 2, 3 และ 4 มีประสทิธิภาพการ
เปลีย่นอาหารเป็นน�ำ้หนกัตวัเทา่กบั 5.25, 5.52, 4.31 
และ 4.46 ตามล�ำดบั โดยกลุม่ท่ี 1 และ 2 มีอตัรา
การเปลี่ยนอาหารไมแ่ตกตา่งในทางสถิติ P>0.05 
เชน่เดียวกนักบักลุม่ท่ี 3, 4 แตก่ลุม่ท่ี 3, 4 มีอตัรา
การเปลี่ยนอาหารแตกตา่งจากกลุม่ท่ี 1, 2 อยา่งมี
นยัส�ำคญั (P<0.01) แสดงวา่กลุม่ท่ี 3 การใช้ผกัโขม
หนามแห้งเสริมด้วยเอนไชม์ชว่ยยอ่ยเย่ือใย และกลุม่ท่ี 
4 การใช้ผกัโขมหมกัแห้ง ในอาหารสกุรหลงัหยา่นมถงึ
รุ่นท�ำให้สกุรมีอตัราการเปลีย่นอาหารเป็นน�ำ้หนกัตวั 
ดีกวา่กลุม่ท่ี 1 และกลุม่ท่ี 2 

การเสริมเอนไซม์ xylanase cellulase และ 
amylase ในอาหารทดลองของกลุม่ท่ี 3 อาจท�ำให้มี
การใช้ประโยชน์จากโภชนะท่ีเป็นองค์ประกอบของ
วตัถดุบิอาหารสตัว์มีประสทิธิภาพท่ีดีมากขึน้ (Kim et al., 
2003) และการหมกัซึง่จะมีประโยชน์ในการปรับปรุง
คุณภาพของวัตถุดิบอาหารสัตว์ท่ีมีองค์ประกอบ
ของเย่ือใยสงูโดยการท�ำงานของจุลินทรีย์และกรด
อินทรีย์ท่ีเกิดขึน้ในกระบวนการหมกั สามารถท�ำให้
การใช้ประโยชน์ของผกัโขมมีประสิทธิภาพท่ีดีขึน้ได้ 
ข้อมลูของการศกึษาในครัง้นีใ้กล้เคียงกบัการศกึษา 
Kaensombath and Lindberg (2013) การใช้ใบ
เผือกหมกั (Ensiled taro leaves, ET) ทดแทนการ
ใช้กากถัว่เหลืองในสตูรอาหารต่อประสิทธิภาพการ
เจริญเตบิโตของหมรูาด โดยทดแทนการใช้กากถัว่เหลอืง
ด้วยใบเผือกหมกั หมรูาดมีอตัราการเจริญเตบิโตเฉลีย่

อยูร่ะหวา่ง 221 กรัมตอ่ตวัตอ่วนัและอตัราการเปลีย่น
อาหารเป็นน�ำ้หนกัตวั (FCR) เทา่กบั 4.6

ส�ำหรับปริมาณอาหารท่ีกินได้ของสกุรกลุ่มท่ี 
1, 2, 3 และ 4 เทา่กบั 1.12, 1.13, 1.13 และ 1.12 กิโลกรัม 
ตามล�ำดบั ทกุกลุม่ไมมี่ความแตกตา่งในสถิต ิ(P>0.05) 
แสดงวา่การเสริมผกัโขมในสตูรอาหารไมมี่ผลกระทบ
ตอ่การกินอาหารของสกุร ปริมาณเย่ือใยในอาหาร
ผสมท่ีสูงขึน้ยังอยู่ในระดบัต�่ำกว่าเกณฑ์ท่ีก�ำหนด 
(ARC, 1967) ตลอดจนการปรับระดบัพลงังานและ
โภชนะตา่งๆ ของแตล่ะสตูรให้ทดัเทียมกนั มีผลให้การ
กินอาหารของสกุรใกล้เคียงกนั

สรุป

จากการศกึษาในครัง้นีพ้บวา่ผกัโขมท่ีมีปริมาณ
มากและสามารถหาได้งา่ย สามารถใช้เป็นวตัถดุบิ
ในสูตรอาหารของสุกรพันธุ์ ราดได้โดยการเสริม
เอนไซม์และการน�ำมาปรับปรุงคณุภาพด้วยวิธีการ
หมกัสามารถเพ่ิมระดบัการใช้ผกัโขมในสตูรอาหาร
ได้ถงึร้อยละ 20 โดยท่ีสง่ผลท�ำให้สกุรพนัธุ์ราดมีอตัรา
การเจริญเติบโตและประสิทธิภาพการใช้อาหารท่ีดี
กว่ากลุ่มท่ีไม่ได้ใช้ผกัโขมในสตูรอาหารและกลุ่มท่ี
ใช้ผกัโขมแห้งบด นอกจากนีก้ารใช้ผกัโขมแห้งบดใน
สตูรอาหารสง่ผลตอ่การเจริญเตบิโตของสกุรเทียบเทา่ 
กับกลุ่มควบคุมจึงอาจะเป็นแนวทางหนึ่งเพ่ือลด
ต้นทนุในการประกอบสตูรอาหารของสกุรหากสามารถ
หาวตัถดุบิผกัโขมได้งา่ยในท้องถ่ิน อยา่งไรก็ตามควร

Table 2 Growth performances and feed intake of Moo Lath Pigs fed with different Amaranth meal 
dietary treatments.

Item Dietary treatment SEM P-value

T1 T2 T3 T4

Initial weight, kg 8.75 8.31 9.81 9.31 0.278   0.26
Final weight, kg 32.75a 31.38a 38.25b 39.13b 1.026 <0.01
Weight gain, kg 24.00a 23.06a 28.44b 29.50b 0.840 <0.01
ADG, kg/h/d 0.21a 0.21a 0.25b 0.26b 0.007 <0.01
FCR 5.26a 5.53a 4.47b 4.31b 0.152 <0.01
FI, kg/h/d 1.12 1.13 1.13 1.12 0.043   0.86

Note: T1: Basal diet (Control group), T2: Replacement soybean meal with amaranth meal 20%, T3: Replacement 
soybean meal with amaranth meal 20% plus with enzyme 0.01 % (w/w) and T4: Replacement soybean 
meal with amaranth meal silage 20%

a, b Means within a row with no common superscripts are significantly different (p<0.05).
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มีการศกึษาถงึลกัษณะคณุภาพซากและคณุภาพเนือ้
ของสกุรท่ีได้รับอาหารท่ีมีส่วนประกอบของผกัโขม
ตอ่ไป

ค�ำขอบคุณ

ทางคณะผู้วิจยัขอขอบพระคณุ บริษัท ฮเูวฟาร์มา 
ประเทศไทย จํากดั ท่ีได้สนบัสนนุเอนไซม์ท่ีใช้ในการ
ทดลองในครัง้นี ้ และวิทยาลยักสกิรรมและป่าไม้ภาค
เหนือ สาธารณรัฐประชาธิปไตยประชาชนลาวท่ีได้ให้
ความอนเุคราะห์สถานท่ีในการท�ำการทดลอง
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