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บทคัดย่อ: การทดลองนีมี้วตัถปุระสงค์เพ่ือศกึษาผลของการเสริมผลมงัเคร่ในน�ำ้ด่ืมตอ่สมรรถภาพการผลติ คณุภาพ
ซากและเนือ้ในไก่เนือ้ โดยใช้ไก่เนือ้สายพนัธุ์ทางการค้าอาย ุ14 วนั จ�ำนวน 120 ตวั แบง่ออกเป็น 3 กลุม่ ๆ ละ 4 ซ�ำ้ ๆ ละ 
10 ตวั โดยกลุม่ท่ี 1, 2 และ 3 ให้ด่ืมน�ำ้ท่ีมีการเสริมผลมงัเคร่แห้งบดละเอียด 0, 1 และ 2% ตามล�ำดบั ท�ำการเลีย้งไก่
ในโรงเรือนเปิด ให้อาหารและน�ำ้แบบเตม็ท่ีจนไก่เนือ้มีอาย ุ38 วนั จากนัน้ท�ำการช�ำแหละและสุม่ตวัอยา่งเนือ้หน้าอก
มาวิเคราะห์คณุภาพเนือ้ ผลการทดลองพบวา่การเสริมมงัเคร่บดในน�ำ้ด่ืมไมมี่ผลตอ่สมรรถภาพการเจริญเตบิโต คณุภาพ
ซาก คา่ pH, %Drip loss, %Cooking loss คา่สี L*และ a* ในเนือ้ไก่ (P>0.05) แตอ่ยา่งไรก็ตามกลุม่ท่ีเสริมมงัเคร่บด
ในน�ำ้ด่ืมระดบั 1และ 2% มีอตัราการตายน้อยกวา่กลุม่ท่ีไมเ่สริม (P<0.05) และกลุม่ท่ีเสริม 1% มีคา่ %Thawing loss 
ลดลงและคา่สีเหลือง (b*) ของเนือ้ไก่สงูขึน้ (P<0.05) ดงันัน้จงึสรุปได้วา่การเสริมผลมงัคร่บดในน�ำ้ด่ืมท่ีระดบั 1 และ 
2% สามารถชว่ยลดอตัราการตายของไก่ให้น้อยลงเม่ือเทียบกบักลุม่ท่ีไมเ่สริม และการเสริมผลมงัคร่บดในน�ำ้ด่ืมท่ีระดบั 
1% ชว่ยปรับปรุงความสามารถในการอุ้มน�ำ้ของเนือ้ไก่ให้ดีขึน้
ค�ำส�ำคัญ: คณุภาพเนือ้, ไก่เนือ้, มงัเคร่

ABSTRACT: This study aimed to investigate the effect of Melastoma malabathricum (MM)  
in drinking water on growth performance, carcass and meat quality of broilers. The 120 commercial 
broilers, 14 days old were randomly assigned to 3 experimental groups with 4 replicate cages  
(10 birds/cage). The treatments were MM supplementation 0, 1 and 2% in drinking water, 
respectively (group 1, 2 and 3). Birds were raised in open house system and allowed ad libitum 
access to feed and water. The rearing period finished when broilers were 38 days old. The breast 
meat was sampled for meat quality analysis. The results showed that MM in drinking water had no 
effect on growth performance, carcass quality, pH, %drip loss, %cooking loss, L* and a* values 
(P >0.05). However, it was found that chickens fed with 1 and 2% MM in drinking water had 
less a mortality rate when compared to control (P<0.05). In addition, the supplementation of 1% 
MM in drinking water has a lower %thawing loss and higher yellowness (b*) in meat compared 
to others. Therefore, it can be concluded that adding 1and 2% MM in drinking water can reduce 
mortality rate and adding 1% MM in drinking water can improve broilers’ meat quality in term 
of water holding capacity.
Keywords: meat quality, broilers, Melastoma malabathricum
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บทน�ำ

ปั จ จุ บั น ปั ญ ห า ก า ร ใ ช้ ย า ป ฏิ ชี ว น ะ ใ น
อตุสาหกรรมการเลีย้งสตัว์ โดยเฉพาะไก่เนือ้ ยงัคง
เป็นปัญหาหลกัท่ีส�ำคญั โดยการใช้ยาท่ีมากเกินจะ
สง่ผลให้เกิดการดือ้ยาในคนและมีการตกค้างในเนือ้
ไก่ซึง่ไม่ปลอดภยัตอ่ผู้บริโภค และท�ำให้มีปัญหาใน
การส่งออก โดยเฉพาะการส่งออกไปยงัประเทศใน
กลุม่สหภาพยโุรป ท่ีมีกฎระเบียบเข้มงวดในเร่ืองของ
การใช้ยาปฏิชีวนะดงันัน้ผู้ประกอบการเลีย้งไก่เนือ้ 
จงึมีความจ�ำเป็นต้องมีการลดการใช้ยาปฏิชีวนะลง
และจ�ำเป็นต้องแสวงหาสมุนไพรท่ีใช้แทนยา
ปฏิชีวนะ ซึง่สมนุไพรท่ีนา่สนใจท่ีมีฤทธ์ิทางยา ก็คือ 
มงัเคร่ (Melastoma malabathricum)

มงัเคร่เป็นไม้พุม่พบได้ทัว่ไปในทวีปเอเชีย รวม
ถงึประเทศไทย ดอกมงัเคร่มีสีชมพหูรือสีมว่ง ผลถกู
ห่อหุ้มไว้และบรรจเุมล็ดจ�ำนวนมาก มงัเคร่อดุมไป
ด้วยสารฟลาโวนอยด์ (Flavonoid) (Zakaria et al., 
2011) สว่นของใบ รากและดอกของมงัเคร่ใช้เป็นยา
รักษาอาการต่าง ๆ เช่น อาการปวดฟันบาดแผล  
ท้องเสยี และการปอ้งกนัการตดิเชือ้ มงัเคร่มีฤทธ์ิทาง
ชีววิทยาหลายอย่าง เช่น สารต้านอนุมูลอิสระ 
(Alnajar et al., 2012) ฤทธ์ิต้านเชือ้จลุนิทรีย์ (Omar 
et al., 2013) ต้านการอกัเสบ แก้ปวดและลดไข้ และ
ต้านการเนา่เป่ือย (Omar et al., 2012)

ดงันัน้วตัถปุระสงค์ของงานวิจยันีเ้พ่ือศกึษาผล
ของการเสริมผลมงัเคร่ในน�ำ้ด่ืม ตอ่สมรรถภาพการ
ผลติ คณุภาพซากและคณุภาพเนือ้ในไก่เนือ้ เพ่ือใช้
เป็นแนวทางหนึ่งในการทดแทนหรือลดการใช้ยา
ปฏิชีวนะในอุตสาหกรรมการเลีย้งไก่เนือ้ เพ่ือได้
อาหารท่ีปลอดภยั (Food safety) เป็นประโยชน์ตอ่
อตุสาหกรรมการเลีย้งสตัว์ของประเทศ ปลอดภยัตอ่
ผู้บริโภค และสง่ผลในการเพ่ิมศกัยภาพในการแขง่ขนั
ของประเทศในตลาดโลกอย่างต่อเน่ืองและยั่งยืน 
ทัง้นีก้ารเสริมผลมงัเคร่บดในน�ำ้ด่ืมสามารถน�ำไป
ประยกุต์ใช้ได้งา่ยส�ำหรับเกษตรกรผู้ เลีย้งไก่เนือ้ และ
การท่ีไม่ผสมลงไปในสตูรอาหารจึงไม่ส่งผลต่อการ
เปลีย่นแปลงปริมาณโภชนะตา่ง ๆ  ในอาหารของไก่เนือ้

วธีิการศกึษา

การเตรียมมงัเคร่ผสมน�ำ้ โดยน�ำผลมงัเคร่สด
ล้างให้สะอาด ชั่งน�ำ้หนักสดท่ีได้ แล้วน�ำไปอบท่ี
อณุหภมิู 45-50°C จนแห้งสนิท ชัง่น�ำ้หนกัหลงัอบ
แห้ง แล้วน�ำไปบดให้ละเอียดด้วยเคร่ืองบดและร่อน
ผ่านตะแกรงขนาด 1.0 มิลลิเมตร จากนัน้น�ำผงไป
ผสมในน�ำ้ด่ืมไก่เนือ้ตามอตัราสว่นท่ีก�ำหนด

ว า ง แ ผ น ก า ร ท ด ล อ ง แ บ บ สุ่ ม ส ม บู ร ณ์ 
(Completely randomized design, CRD) โดยใช้ 
ไก่เนือ้สายพนัธุ์ CP707คละเพศ อาย ุ1 วนั จ�ำนวน 
120 ตวั เลีย้งในคอกขงัรวม ระบบเปิด เม่ืออายคุรบ 
14 วนั ท�ำการสุม่สตัว์ทดลองออกเป็น 3 กลุม่ โดยให้
สดัสว่นตวัผู้และตวัเมียในแตล่ะกลุม่เท่า ๆ กนัแล้ว
น�ำมาเลีย้งในกรงขนาด 1×1 เมตร โดยกลุม่ทดลอง 
มีดงันี ้

กลุม่ท่ี 1: น�ำ้ด่ืมเสริมผลมงัเคร่บดละเอียด 0% 
(กลุม่ควบคมุ) จ�ำนวน 4 ซ�ำ้ ๆ ละ 10 ตวั

กลุม่ท่ี 2: น�ำ้ด่ืมเสริมผลมงัเคร่บดละเอียด 1% 
ในน�ำ้ด่ืม จ�ำนวน 4 ซ�ำ้ ๆ ละ 10 ตวั

กลุม่ท่ี 3: น�ำ้ด่ืมเสริมผลมงัเคร่บดละเอียด 2% 
ในน�ำ้ด่ืม จ�ำนวน 4 ซ�ำ้ ๆ ละ 10 ตวั

ไก่ทดลองแต่ละกลุ่มจะได้รับอาหารส�ำเร็จรูป
ทางการค้า (Commercial feed) สตูรเดียวกนั โดยมี
คุณค่าอาหารตรงตามความต้องการของไก่เนือ้ใน
ระยะตา่ง ๆ  (NRC, 1994) คืออาหารชว่งอายแุรกเกิด 
ถงึ 21 วนั (0-3 สปัดาห์) มีโปรตีนประมาณ 23% และ
อาหารชว่งอาย ุ22- 42 วนั (3-6 สปัดาห์) มีโปรตีน
ประมาณ 20% โดยให้มีระดับพลังงาน 3,200  
กิโลแคลอรี/กิโลกรัม ในทัง้ 2 ระยะ ไก่ทกุกลุม่ได้รับ
อาหารและน�ำ้อย่างเต็มท่ีตลอดระยะเวลา 38 วนั  
มีการจดบันทึกข้อมูล ปริมาณอาหารท่ีกินใน 
แตล่ะวนั และน�ำ้หนกัตวัไก่แตล่ะสปัดาห์หลงัสิน้สดุ
การทดลองท่ี 38 วนั จะท�ำการสุม่ไก่ท่ีมีน�ำ้หนกัใกล้
เคียงกบัคา่เฉลีย่ของแตล่ะกลุม่ มาซ�ำ้ละ 4 ตวั จากนัน้
ท�ำการช�ำแหละ และเก็บข้อมลูซากสว่นตา่ง ๆ ได้แก่ 
น�ำ้หนกัซาก น�ำ้หนกัหน้าอก และน�ำ้หนกัเคร่ืองใน
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การวิเคราะห์คณุภาพเนือ้ (Meat quality) ของ
เนือ้สว่นหน้าอก (Breast fillet) ท่ีชัว่โมงท่ี 1 และ 24 
หลงัฆา่ท�ำการวดัคา่ความเป็นกรดดา่ง (pH) ของเนือ้ 
โดยใช้ pH Meter รุ่น InLab Solids Go-ISM ย่ีห้อ 
Mettler Toledo ส�ำหรับชัว่โมงท่ี 24 หลงัฆา่ ท�ำการ
วัดสี L*, a* และ b* ของเนือ้ โดยใช้เคร่ืองวัดส ี
Hunterlab Miniscan colour meter (D65 light 
source, 10 standard observer, 45/0 geometry, 
1-inch light surface, white standard) วดั 3 ครัง้
แล้วหาค่าเฉลี่ย และหาค่าความสามารถในการอุ้ม
น�ำ้ของเนือ้ (Water holding capacity; WHC) โดย
วิธีหาการสญูเสียน�ำ้จากการแช่เย็น (%Drip loss), 
การสญูเสียน�ำ้จากการละลาย (%Thawing loss) 
และการสญูเสยีน�ำ้จากการปรุงสกุ (%Cooking loss) 
ตามวิธีของ Uytterhaegen et al. (1994)

การวิเคราะห์ข้อมูลทางสถิติโดยน�ำข้อมูลมา
วิเคราะห์ความแปรปรวน (analysis of variance) 
และทดสอบความแตกต่างของค่าเฉลี่ยโดยวิธี 
Duncan multiple range test โดยใช้โปรแกรม
ส�ำเร็จรูปทางสถิต ิSPSS21.0 ผลการทดลองจะแสดง
ในรูปค่าเฉลี่ยและค่าความคลาดเคลื่อนมาตรฐาน
ของค่าเฉลี่ย ค่า P<0.05 จะพิจารณาว่าแตกต่าง
อยา่งมีนยัส�ำคญัทางสถิติ

ผลการศกึษาและวจิารณ์

ผลของการเสริมผลมงัเคร่บดในน�ำ้ด่ืมของไก่เนือ้
ตอ่สมรรถภาพการเจริญเตบิโต แสดงใน Table 1 พบ
วา่ไก่เนือ้ทกุกลุม่ทดลองมีปริมาณการกินอาหาร (กรัม/
ตวั/วนั) น�ำ้หนกัท่ีเพ่ิมขึน้ (กรัม/ตวั/วนั) และอตัราการ
เปลี่ยนอาหารเป็นน�ำ้หนกัตวั (FCR) ไมแ่ตกตา่งกนั
อยา่งมีนยัส�ำคญัทางสถิต ิ (P>0.05) เชน่เดียวกบัผล
ตอ่คณุภาพซาก (Table 2) ท่ีพบวา่ น�ำ้หนกัไก่มีชีวิต 
น�ำ้หนกัซาก เปอร์เซน็ต์ซาก เปอร์เซน็ต์เนือ้สว่นอก และ
เปอร์เซน็ต์เคร่ืองในรวมของไก่แตล่ะกลุม่ทดลองไมมี่
ความแตกตา่งกนัอยา่งมีนยัส�ำคญัทางสถิต ิ(P>0.05) 
เชน่เดียวกบัการทดลองของ วิวฒัน์และคณะ (2557) 
ท่ีท�ำการศกึษาผลของการเสริมสารสกดัจากเปลือก
มงัคดุในน�ำ้ด่ืมตอ่ปริมาณเชือ้ก่อโรคบดิในไส้ตนัของ
ไก่เนือ้ พบวา่การเสริมสารสกดัจากเปลอืกมงัคดุในน�ำ้
ด่ืมท่ีระดบัตา่ง ๆ  ไมมี่ผลตอ่ปริมาณอาหารท่ีกิน อตัรา
การเตบิโต และอตัราการเปลีย่นอาหารเป็นน�ำ้หนกัตวั
ของไก่เนือ้ตลอดชว่งอาย ุ(7-38 วนั) (P>0.05) อยา่งไร
ก็ตามการทดลองนีพ้บวา่ กลุม่ท่ีมีการเสริมผลมงัเคร่
บด 1 และ 2% จะมีอตัราการตายน้อยกวา่กลุม่ท่ีไมมี่
การเสริมผลมงัเคร่บด (P<0.05)

Table 1 Effects of supplementation of Melastoma malabathricum in drinking water on broilers 
production performance

Concentration of Melastoma malabathricumin 
drinking water (%)

SEM P-value

0 1 2
Initial body weight (g) 509.50 520.00 527.50 3.98 0.19
Final body weight (g) 2459.75 2420.00 2430.50 23.36 0.81
Feed intake (g/h/d) 92.25 93.67 99.50 0.06 0.70
Growth rate (g/h/d) 57.36 55.88 55.97 0.68 0.65
FCR (g/g) 1.60 1.67 1.78 3.48 0.52
% Mortality rate 7.50a 0.00b 0.00b 1.31 0.01

a,b Within a row, mean values with different superscripts differ significantly at P<0.05.

ผลการวิเคราะห์คณุภาพเนือ้หน้าอกของไก่เนือ้
ทัง้ 3 กลุม่ แสดงใน Table 2 จากตารางจะเหน็วา่ 
คา่pHในชัว่โมงท่ี 1 (pH

1h
) และชัว่โมงท่ี 24 (pH

24h
) 

หลงัสตัว์ตายของไก่ท่ีเสริมมงัเคร่บดในน�ำ้ด่ืมท่ีระดบั
ต่าง ๆ ไม่แตกต่างกันอย่างมีนัยส�ำคัญทางสถิต ิ

(P>0.05) ส�ำหรับค่าความสามารถในการอุ้ มน�ำ้  
พบวา่การเสริมมงัเคร่บดในน�ำ้ด่ืมในระดบัตา่ง ๆ  ไมมี่
ผลตอ่ %Drip loss และ %Cooking loss (P>0.05) 
แตจ่ะมีผลตอ่ %Thawing loss (P<0.05) โดยกลุม่ 
ท่ี 2 (เสริมมงัเคร่บด 1%) จะมีการสญูเสยีน�ำ้หนกัจาก
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การละลายน้อยกวา่กลุม่ท่ี 3 (เสริมมงัเคร่บด2%) แต่
ไมแ่ตกตา่งจากกลุม่ท่ี 1 (เสริมมงัเคร่บด 0%)

Warriss (2010)ได้อธิบายความสมัพนัธ์ระหวา่ง
คา่ pH สดุท้ายของเนือ้ (ultimate pH) และ %Drip 
loss ไว้ว่า %Drip loss จะมีความสมัพนัธ์กับค่า 
ultimate pHของเนือ้ โดยถ้าเนือ้มีค่าultimate 
pHสงูก็จะสง่ผลให้มี %Drip loss ต�่ำ หรือมีความ
สามารถในการอุ้มน�ำ้สงู โดยทัว่ไปคา่ pH ในเนือ้จะ
ลดลงอย่างช้า ๆ จากเร่ิมต้นประมาณ 7.0 เหลือ
ประมาณ 5.6-5.7 ในเวลาประมาณ 6-8 ชัว่โมง หลงั
จากสตัว์ตาย แล้วจงึลดลงสูจ่ดุ pH สดุท้ายระหวา่ง 
5.3-5.7 ภายในระยะเวลา 24 ชัว่โมงหลงัจากสตัว์
ตาย (ชยัณรงค์, 2529) ในการทดลองครัง้นี ้คา่ pH 
เฉลี่ยของทัง้ 3 กลุม่เทา่กบั 5.83 ในชัว่โมงแรก เม่ือ
ผา่นไป 24 ชัว่โมง คา่เฉลี่ยเทา่กบั 5.80 ดงันัน้การ
ทดลองนีค้า่ pH ของเนือ้ไก่ท่ีชัว่โมงสดุท้ายคอ่นข้าง
สงูและมีการลดลงของ pH ในอตัราท่ีคอ่นข้างช้า ทัง้นี ้
สาเหตนุา่จะเกิดจากการอดอาหารเป็นเวลานานก่อน
เข้าโรงฆ่า จึงท�ำให้มีปริมาณ glycogen สะสมใน
กล้ามเนือ้น้อยท�ำให้ pH ลดลงน้อยอยา่งไรก็ตามคา่ 
ultimate pH ท่ีมากกวา่ 6.0 จะมีผลเสียตอ่คณุภาพ
เนือ้ท่ีอาจท�ำให้เนือ้มีสีเข้มจนเกินไป แตก่ารทดลอง
นีค้า่ pH ถือวา่อยูใ่นชว่งปกต ิส�ำหรับคา่ %Drip loss 
และ %Thawing lossของเนือ้ไก่ ในช่วงท่ีปกติคือ 
ระหว่าง 3-10 % และ %cooking loss มีค่าอยู่
ระหวา่ง 23-30% (อจัฉรา, 2550)

ผลการวดัคา่สขีองเนือ้ไก่ (Table 2) พบวา่กลุม่
ทดลองทัง้ 3 กลุม่ ไมมี่ความแตกตา่งกนัของคา่ความ
สวา่ง L* (Lightness) และคา่สีแดง a* (redness) 
(P>0.05) สว่นคา่สีเหลือง b* (yellowness)มีความ
แตกตา่งกนั (P<0.05) โดยในกลุม่ท่ีเสริมมงัเคร่บด 
1% มีคา่สีเหลืองของเนือ้มากกวา่กลุม่ท่ีเสริมมงัเคร่
บด 0 และ 2% การทดลองนีส้ีเนือ้ไก่ จะมีคา่ L* น้อย
กว่า และค่า a* และ b* มากกว่าการทดลองของ 
ขวญัใจและคณะ (2553) ท่ีพบวา่สีเนือ้หน้าอกของ
ไก่กระทงพนัธุ์ฮบับาร์ดมีคา่ L* อยูร่ะหวา่ง 61.88 – 
65.58 ค่าa* อยู่ระหว่าง 5.69-6.34 และค่า 
b*อยู่ระหว่าง 14.36-15.43 ทัง้นีค้่าสีของเนือ้จะมี

ความสมัพนัธ์กบัคา่ pH สดุท้ายของเนือ้ โดยถ้าคา่ 
pH สงู สีของเนือ้จะเข้ม (Warriss, 2010)

การท่ีผลมังเคร่อุดมไปด้วยสาร flavonoid 
(Zakaria et al., 2011) โดยเฉพาะสารพวก 
anthocyanin ท่ีท�ำหน้าท่ีเป็นสารต้านอนมุลูอิสระ 
(Alnajar et al., 2012) จะชว่ยปกปอ้งเซลล์จากอนมุลู
อิสระ (free radicals) ท่ีจะเข้ามาท�ำลายสารส�ำคญั
ตา่ง ๆ  เชน่ ไขมนั สารสี โปรตีน และดีเอน็เอท�ำให้ลด
การเกิดปฏิกิริยาออกซเิดชัน่ในเซลล์สตัว์ส�ำหรับเนือ้
สตัว์การเกิดออกซเิดชัน่ของไขมนั โปรตีน และสารสี 
myoglobin ในเนือ้สตัว์ มีผลท�ำให้เนือ้สตัว์เสื่อม
สภาพ ได้แก่ มีการสญูเสยีน�ำ้ (drip loss) มีกลิน่เหมน็
หืน สีคล�ำ้หรือน� ำ้ตาล สูญเสียรสชาติ รวมถึง
โครงสร้างของกล้ามเนือ้และคณุคา่ทางโภชนการถกู
ท�ำลาย ความสามารถในการอุ้มน�ำ้ลดลง (Kanner, 
1994) ดังนัน้สารต้านอนุมูลอิสระจากธรรมชาติ
นอกจากจะชว่ยปอ้งกนัการเกิดปฏิกิริยาออกซเิดชัน่
ในเนือ้สตัว์ ท�ำให้เก็บรักษาได้นานขึน้แล้ว ยงัท�ำให้
เนือ้สัตว์และผลิตภัณฑ์ท่ีได้มีความปลอดภัยต่อ 
ผู้บริโภค (Kumar et al., 2013) จากการทดลองนีก้ลุม่
ท่ีเสริมมงัเคร่บด 1% ในน�ำ้ด่ืม ท�ำให้ %Thawing loss 
ลดลง อาจเน่ืองมาจากสาร flavonoid ช่วยลดการ
เกิดปฏิกิริยาออกซิเดชั่นในเนือ้ มีผลท�ำให้ไม่เสีย
ความสามารถในการอุ้มน�ำ้ลง เม่ือเทียบกบักลุม่ท่ีไม่
เสริม แตอ่ยา่งไรก็ตามกลุม่ท่ีเสริมมงัเคร่บด 2% กลบั
มี %Thawing loss น้อยกวา่กลุม่ 1% แตไ่มต่า่งจาก
กลุม่ 0% อาจมีสาเหตจุากกลุม่ท่ีเสริม 2% ได้รับสาร 
flavonoid ระดบัสงู ซึง่สาร flavonoid โดยเฉพาะสาร 
anthocyanin นอกจากจะเป็นสารต้านอนมุลูอิสระ
แล้ว ยงัเป็นตวั prooxidant ท่ีสามารถสร้างอนมุลู
อิสระได้ โดยมีพวกโลหะ เชน่ Fe และ Cu เป็นตวัเร่ง
ปฏิกิริยา มีผลท�ำลายสาระส�ำคญัตา่ง ๆ ของเซลล์
(Eghbaliferiz and Iranshahi, 2016) ดงันัน้ในเนือ้
ไก่ท่ีมี Fe เป็นองค์ประกอบในสารสไีมโอโกลบนิ อาจ
มีผลไปเร่งให้ anthocyanin สร้างอนมุลูอิสระมีผล
ท�ำให้เนือ้มีการสญูเสยีสภาพและมีความสามารถใน
การอุ้มน�ำ้ลดลง เม่ือเทียบกบัการใช้ท่ีระดบั 1%



KHON KAEN AGR. J. 47 SUPPL.1 : (2019).		  773

Table 2 Effects of supplementation of Melastoma malabathricum in drinking water on broilers carcass 
and meat quality

Concentration ofMelastoma malabathricumin 
drinking water (%)

SEM P-value

0 1 2
Live chicken weight (g) 2243.75 2337.50 2418.75 39.76 0.20
Carcass weight (g) 1943.75 1993.75 2056.25 28.17 0.27
Carcass yield (%) 86.71 85.41 85.40 0.42 0.36
Breast (%) 10.30 10.65 10.07 0.13 0.91
Giblets (%) 27.32 27.40 27.11 0.27 0.19

pH
1h

5.85 5.87 5.78 0.02 0.15
pH

24h
5.78 5.77 5.83 0.18 0.37

Drip loss(%) 5.66 5.21 6.60 2.47 0.08
Thawing loss(%) 9.10ab 7.32b 10.66a 0.43 0.01
Cooking loss(%) 29.50 31.58 31.94 0.57 0.17
    L* 55.25 55.55 56.84 0.32 0.09
    a* 7.39 8.19 7.44 0.19 0.14
   b* 18.81b 21.13a 18.02b 0.31 0.00

a,b Within a row, mean values with different superscripts differ significantly at P<0.05. 

Carcass weight = whole slaughtered birds, with neck and feet, and no head, abdominal fat or giblets

Carcass yield (%) = Carcass weight/Live body weight*100

สรุป

การเสริมผลมงัเคร่บดในน�ำ้ด่ืมของไก่เนือ้ไม่มี
ผลต่อสมรรถภาพการผลิต คุณภาพซาก ค่า pH 
%Drip loss %Cooking loss คา่สี L*และ a* ในเนือ้ 
อย่างไรก็ตามการเสริมมังเคร่บดในน�ำ้ด่ืมท่ีระดับ  
1 และ 2% ท�ำให้ลดอตัราการตายของไก่ให้น้อยลง
เม่ือเทียบกบักลุม่ท่ีไมเ่สริมสามารถใช้เป็นแนวทางใน
การลดการใช้ยาปฏิชีวนะในไก่เนือ้ได้และการเสริม
มงัเคร่บดในน�ำ้ด่ืมท่ีระดบั 1% ท�ำให้เนือ้มีสีเหลือง
มากขึน้และลดการสูญเสียน� ำ้จากการละลาย 
(Thawing loss) สง่ผลท�ำให้ความสามารถในการอุ้ม
น� ำ้ ของ เ นื อ้ ไ ก่ ใ ห้ ดีขึ น้  ห รือ เ พ่ิมความฉ�่ ำน� ำ้ 
(Juiciness) ของเนือ้ไก่มากขึน้
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