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บทคัดย่อ: งานทดลองนีเ้พ่ือศกึษาผลของการใชก้ลีเซอรอลดิบท่ีมีเมทานอลต�่าจากการผลิตไบโอดีเซลเป็น
แหลง่พลงังานในอาหารไก่เนือ้ตอ่ลกัษณะซากและคณุภาพเนือ้  โดยใชไ้ก่เนือ้สายพนัธุ ์Ross 308 คละเพศ อาย ุ
1 วนั จ�านวน 2000 ตวั โดยใชแ้ผนการทดลองแบบสุม่สมบรูณ ์ แบง่ออกเป็น 4 กลุม่ กลุม่ละ 10 ซ�า้ แตล่ะซ�า้มี 
50 ตวั เป็นเพศผู ้25 ตวั เพศเมีย 25 ตวั โดยไก่แตล่ะกลุม่จะไดร้บัการสุม่ใหไ้ดร้บัอาหารทดลองท่ีแตกตา่งกนั 4 
สตูร ดงันี ้กลุม่ท่ี 1 กลุม่ควบคมุ (corn soy basal diet)  กลุม่ท่ี 2, 3 และ 4 เป็นกลุม่ควบคมุ (corn soy basal 
diet) ท่ีใชก้ลีเซอรอลในสตูรอาหาร 2.5, 5.0 และ 7.5% ตามล�าดบั ผลการทดลองพบวา่การเสรมิกลีเซอรอลท่ี
ระดบัตา่งๆ ไมมี่ผลตอ่ % น�า้หนกัซากสดรวมเครือ่งใน %หวัและคอ %ปีก %เนือ้อกรวม %นอ่ง %เนือ้สะโพก 
%ไขมนัชอ่งทอ้ง %แขง้ และ%กระดกู เม่ือเทียบกบักลุม่ควบคมุ และเม่ือพิจารณาคณุภาพเนือ้ พบวา่การเสรมิ
กลีเซอรอลในทกุระดบัไมมี่ผลท�าใหค้า่การสญูเสียน�า้ระหวา่งการปรุงคา่การสญูเสียน�า้ระหวา่งการเก็บรกัษา  
คา่ตา้นทานแรงเฉือน และสีของเนือ้ไก่สว่นเนือ้หนา้อกแตกตา่งจากกลุม่ควบคมุ
ค�าส�าคัญ: กลีเซอรอลดบิท่ีมีเมทานอลต�่า ลกัษณะซาก และ คณุภาพเนือ้ 

ABSTRACT: The aim of the study was to investigate the use of low methanol crude glycerol from 
biodiesel production as alternative energy feed-stuff in broiler diet on carcass traits and meat quality. 
2,000, day old, Ross308 were divided into 4 treatments, 10 replications each and 50 birds per replication 
(25 males, 25 females). Treatment 1 was control diet, treatment 2,3 and 4 were control diet with 2.5, 5.0 
and 7.5% of low methanol crude glycerol, respectively. The results revealed that the supplementation 
of 0, 2.5, 5.0 and 7.5% of low methanol crude glycerol showed no significant difference carcass traits 
(%dressed weight, %head and neck, %wing, %breast, %drumstick, %thigh, %abdominal fat, %shank 
and %skeleton and meat quality (cooking losses, drip losses, shear force and breast meat color) among 
dietary treatments.
Keywords: low methanol crude glycerol, carcass traits, and meat quality
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บทน�า

 การผลิตไบโอดีเซลทัง้ในประเทศและต่าง
ประเทศไดมี้การขยายตวัอยา่งตอ่เน่ืองในช่วงหลาย
ปีท่ีผา่นมา และกลีเซอรอลดบิก็เป็นผลผลติรว่มท่ี
ส �าคญัอย่างหนึ่งท่ีไดจ้ากการผลิตไบโอดีเซลในการ
ผลติ ไบโอดีเซล 1 ลติร จะไดก้ลีเซอรอลดบิประมาณ 
80 กรมั (Thompson and  He, 2006; Shama et 
al., 2008) จากการวิเคราะหท์างเคมี องคป์ระกอบ
ของกลีเซอรอลดบิยงัมีความแปรปรวนคอ่นขา้งมาก 
แตมี่องคป์ระกอบหลกัๆ คือ กลีเซอรอล ความชืน้ 
และเถา้ รวมถึงปริมาณของกรดไขมนัและเมทา
นอลอีกเล็กนอ้ย องคป์ระกอบโดยทั่วไปของกลีเซอ
รอลดบิจะมีกลีเซอรอลอยูป่ระมาณ 78-85% น�า้ 
8-15% เกลือ (NaCl หรอื KCl) 2-10% กรดไขมนั
อิสระ 0.5% และเมทานอลนอ้ยกวา่ 0.5% (Kerr et 
al., 2009) กลีเซอรอลสามารถใชเ้ป็นแหลง่พลงังาน
ได ้ เม่ือรา่งกายไดร้บักลีเซอรอลโดยตรงกลีเซอรอล
สามารถถกูเปลี่ยนใหเ้ป็นกลโูคส เพ่ือน�าไปใชเ้ป็น
แหล่งพลังงานหรือน�ากลีเซอรอลไปใช้เป็นแหล่ง
พลังงานโดยตรงในการเปลี่ยนกลีเซอรอลใหเ้ป็น
กลโูคสเพ่ือน�าไปใชเ้ป็นแหลง่พลงังาน 1 โมเลกลุของ
กลีเซอรอลจะไดพ้ลงังานทัง้สิน้ 21 ATP สว่นการน�า
กลีเซอรอลไปใชเ้ป็นแหลง่พลงังานโดยตรง เริม่จาก
การเปลี่ยนกลีเซอรอลใหเ้ป็นไดไฮดรอกซิอะซีโตน
ฟอสเฟทก่อน เม่ือไดไฮดรอกซอิะซีโตนฟอสเฟทเขา้
สูว่ิถีไกลโคไลซีสแลว้จะเปลี่ยนเป็นไพรูเวท แลว้เขา้
สูว่ฏัจกัรเครบสไ์ดพ้ลงังาน 22 ATP (Lehninger et 
al. ,1993) ระดบัของพลงังานในกลีเซอรอลดบิขึน้
อยูก่บัปรมิาณของกลีเซอรอล กรดไขมนัอิสระ และ
เมทานอลในกลีเซอรอลดบินัน้ (Kerr et al., 2009) 
ดว้ยคณุสมบตัิของกลีเซอรอลซึ่งเม่ือสตัวกิ์นเขา้ไป
แลว้รา่งกายสามารถน�าไปสรา้งพลงังานได ้ จงึมีนกั
วิจัยใหค้วามสนใจในการน�ากลีเซอรอลมาใชเ้ป็น
แหล่งพลังงานในอาหารสัตว์ไม่ว่าจะเป็นสัตว์
กระเพาะเด่ียวหรอืสตัวก์ระเพาะรวม การศึกษา
การใชก้ลีเซอรอลในอาหารไก่เนือ้หลายๆ งาน
บ่งชีว้่าการใชก้ลีเซอรอลในอหารไก่เนือ้ไม่มีผลก
ระทบต่อสมรรถภาพการผลิตของไก่เนือ้ (Silva 
et al.,2012; Bernardino et al., 2013) แต่ยังมี
การทดลองไม่มากนักท่ีศึกษาผลของการใชก้ลีเซ
อรอลในอาหารไก่เนือ้ต่อลกัษณะซากและคณุภาพ

เนือ้ เชน่ ในการศกึษาผลของกลีเซอรอลตอ่ลกัษณะ
ซากนัน้ Silva et al. (2012) ท�าการเสรมิกลีเซอรอล
ท่ีระดบั 0, 2.5, 5, 7.5 และ 10% ในอาหารไก่เนือ้  
ท�าการเลีย้งไก่เนือ้เป็นเวลา 42 วัน จากนั้น
ท�าการฆ่าแลว้วัด %ซาก %น่องและแขง้ %ปีก 
และ %ไขมันช่องทอ้ง พบว่าการเสริมกลีเซอรอล
ไม่มีผลต่อลักษณะซาก แต่ขัดแยง้กับ Cerrate 
et al. (2006) ซึ่งท�าการทดลองเลีย้งไก่เนือ้ดว้ย
อาหารท่ีมีกลีเซอรอลบริสุทธ์ท่ีระดับ 0, 2.5 และ 
5% พบว่า การใชก้ลีเซอรอลท่ีระดบัตา่งๆ ไมมี่ผลก
ระทบตอ่สมรรถภาพการผลติ นอกจากนีพ้บวา่การ
ใช้กลี เซอรอลในสูตรอาหารส่งให้ผลไก่เนื ้อ มี
เปอร์เซ็นต์เนื ้อหน้าอกมากกว่ากลุ่มท่ีไม่ได้ใช ้ 
กลีเซอรอล (P<0.05) เน่ืองจากการใชก้ลเีซอรอลเป็น
แหลง่พลงังานในอาหารนัน้กลีเซอรอลจะไปทดแทน
น�า้มนัและวตัถดุบิพลงังานอ่ืนในสตูรอาหาร เชน่ 
ขา้วโพด ดงันัน้การใชก้ลีเซอรอลในสตูรอาหารจงึ
อาจมีผลกระทบต่อการสะสมไขมันในซากของไก่
เนือ้ ซึง่อาจมีผลกระทบตอ่ลกัษณะซากและคณุภาพ
เนือ้ของไก่เนือ้ 
 การทดลองนีจ้งึมีวตัถปุระสงค ์ เพ่ือให้
ทราบผลของการใชก้ลีเซอรอลดิบท่ีมีเมทานอลต�่า
ในไก่เนือ้ตอ่ลกัษณะซากและคณุภาพเนือ้ไก่

วธีิการทดลอง

 การทดลองใชไ้ก่เนือ้สายพนัธุ ์ Ross 308 
คละเพศ อาย ุ1 วนั จ�านวน 2000 ตวั โดยใชแ้ผนการ
ทดลองแบบสุม่สมบรูณ ์ แบง่ออกเป็น 4 กลุม่ กลุม่
ละ 10  ซ �า้ แตล่ะซ�า้มี 50 ตวั เป็นเพศผู ้25 ตวั เพศ
เมีย 25 ตวั  โดยไก่แตล่ะกลุม่จะไดร้บัการสุม่ใหไ้ด้
รบัอาหารทดลองท่ีแตกตา่งกนั 4 สตูร ดงันี ้
ประกอบสูตรอาหารไก่เนือ้ท่ีมีกลีเซอรอลในสูตร
ดงันี ้
 กลุม่ท่ี 1 กลุม่ควบคมุ (corn soy basal 
diet) 100% 
 กลุม่ท่ี 2  กลุม่ควบคมุ (corn soy basal 
diet) ท่ีใชก้ลีเซอรอลในสตูรอาหาร 2.5%   
 กลุม่ท่ี 3 กลุม่ควบคมุ (corn soy basal 
diet)  ท่ีใชก้ลีเซอรอลในสตูรอาหาร 5.0%   
 กลุม่ท่ี 4 กลุม่ควบคมุ (corn soy basal 
diet)  ท่ีใชก้ลีเซอรอลในสตูรอาหาร 7.5%  
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เลีย้งไก่เนือ้ในโรงเรือนปิดท่ีมีการควบคุมสภาพ
แวดลอ้มดว้ยระบบระเหยไอน�า้ และใชแ้กลบเป็น
วสัดรุองพืน้ โดยใหไ้ก่ไดร้บัน�า้และอาหารอยา่งเตม็
ท่ีตลอดการทดลอง ใหอ้าหารโดยใชร้ะบบถงัแขวน 
และมีระบบการใหน้�า้อตัโนมตัแิบบหวัหยด ใชร้ะยะ
เวลาในการเลีย้ง 37 วนั โดยไก่เนือ้ทกุตวัจะไดร้บั
การท�าวคัซีนปอ้งกนัโรคนิวคาสเซลิ (Newcastle 
disease; ND) mท่ีอาย ุ7 วนั วคัซีนหลอดลมอกัเสบ 
(infectious bronchitis; IB) ท่ีอาย ุ 7 และ 21 วนั 
วคัซีนปอ้งกนัโรคกมัโบโร ่ (infectious bursal 
disease; IBD) ท่ีอาย ุ14 วนั และท�าวคัซีนปอ้งกนัโร
คนิวคาสเซลิ 

การบนัทกึข้อมูล

1. ลักษณะซาก
 เ ม่ือสิ ้นสุดการทดลองท�าการสุ่มไก่ใน
แตล่ะซ�า้ ซ �า้ละ 4 ตวั เพศเมีย 2 ตวั และเพศผู ้2 ตวั 
รวมทัง้หมด 160 ตวั เพ่ือน�ามาช�าแหละและวดั
คณุภาพซาก โดยท�าการบนัทกึขอ้มลูดงันี ้น�า้หนกัมี
ชีวิต (Live weight) น�า้หนกัซากสดรวมเครือ่งใน 
(Dressed weight) ซากสดปราศจากเครือ่งใน 
(Eviscerated weight) น�า้หนกัคอและหวั (Head 
and neck weight) น�า้หนกัเนือ้หนา้อก (Breast 
weight) น�า้หนกัสะโพก (Drumstick weight) น�า้
หนกันอ่ง (Thigh weight) น�า้หนกัปีก (Wing 
weight) น�า้หนกัแขง้ (Shank weight) น�า้หนกัไขมนั
ชอ่งทอ้ง (Abdominal fat weight) น�า้หนกัโครง
กระดกู (Skelton weight) น�าขอ้มลูตา่งๆ มา
ค�านวณหาลกัษณะซาก ตามวิธีการของ 
Bernardino et al. (2013) ซึง่มีสตูรการค�านวณดงันี ้ 
เปอรเ์ซน็ตชิ์น้สว่น =     น�า้หนกัชิน้สว่น x 100
                         น�า้หนกัซากสดปราศจากเครือ่งใน

2. คุณภาพเนือ้ไก่
 โดยการเก็บตวัอย่างส่วนของเนือ้หนา้อก
จากการสุม่ไก่ท่ีวิเคราะหล์กัษณะซากตามขอ้ท่ี 2 
แบง่ออกเป็นซา้ยและขวา และน�าชิน้สว่นเนือ้
หนา้อกขา้งซา้ยวดัคา่ตา่งๆ ดงันี ้ 
 2.1 วดัคา่ pH ในเนือ้ไก่สดหลงัการ
ช�าแหละโดยใชเ้ครือ่ง pH meter (Testo 205, 

Thailand) วดั pH ของเนือ้ไก่สดท่ีเวลา 0 และ 24 
ชั่วโมง 
 2.2 วัดค่าสีของเนือ้ไก่สดโดยเครื่อง 
Colorimeter (Minolta Colorimeter (CR 300), 
Japan) สขีองเนือ้จะแสดงในรูปคา่ lightness (L*), 
redness (a*) และ yellowness (b*) โดยเก็บ
ตวัอย่างเนือ้ภายใน 1 ชั่วโมง หลงัสตัวต์ายเพ่ือวดัสี
เนือ้ ตามวิธีของ จนัทรพ์ร และกนัยา (2549)
 2.3 วดัคา่ตา้นทานแรงเฉือน (shear 
value) โดยใช ้ core ท่ีมีเสน้ผ่านศนูยก์ลางขนาด 
1.27 เซนติเมตร มาตดัตามความยาวเสน้ใยกลา้ม
เนือ้ จากนัน้น�าเนือ้รูปทรงกระบอกขนาดหนา้ตดั 
1X1 เซนติเมตร ยาว 2 เซนติเมตร สอดใน 
Triangular hole ของเครื่อง Warner Bratzler 
Shear Device (Challion, G-R ELEC Co. Lid., 
USA) ตามวิธีการของ Papinaho and Fletcher 
(1996)
 2.4 วดัคา่การสญูเสียน�า้ระหวา่งการปรุง 
(cooking losses) โดยน�าตวัอย่างเนือ้หนา้อก ไป
ตม้ท่ีอณุหภมิู 95 องศาเซลเซียส ดว้ยอ่างน�า้รอ้นท่ี
ควบคมุอณุหภมิูน�า้ได ้เป็นระยะเวลา 15 นาที  จาก
นัน้ปลอ่ยใหเ้ย็น 20 นาที ตามวิธีการของ Papinaho 
and Fletcher (1996) บนัทกึคา่ท่ีไดแ้ละค�านวณดงั
สมการ

คา่การสญูเสียน�า้ระหวา่งการปรุง(กรมั) = 
น�า้หนกัสด – น�า้หนกัเนือ้ท่ีผ่านการใหค้วามรอ้น

เปอรเ์ซ็นตก์ารสญูเสียน�า้ขณะปรุง = คา่การสญู
เสียน�า้ระหวา่งการปรุง x 100/ น�า้หนกัสด  (กรมั)
 2.5 วดัคา่การสญูเสียน�า้ในระหวา่งการ
เก็บรกัษา (drip losses) น�าตวัอย่างเนือ้สว่น
หนา้อกขา้งซา้ย มาชั่งน�า้หนกัและจดบนัทกึ จาก
นัน้ห่อดว้ยผา้ขาวบางและน�าไปใส่ในถุงพลาสติก 
และน�าไปแขวนไวใ้นตูเ้ย็นท่ีอณุหภมิู 4 องศา
เซลเซียส เป็นเวลา 24 ชั่วโมง น�ามาชั่งน�า้หนกัและ
จดบนัทกึ ตามวิธีการของ Northcutt et al. (1994) 
และค�านวณดงัสมการ
คา่การสญูเสียน�า้ในชว่งการเก็บรกัษา (กรมั) =     
น�า้หนกัก่อนเขา้แชเ่ยน็ – น�า้หนกัหลงัแชเ่ยน็
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เปอรเ์ซน็ตก์ารสญูเสียน�า้หนกัขณะเก็บ  =      
คา่การสญูเสียน�า้ในชว่งการเก็บรกัษา x 100 น�า้/
หนกัก่อนแช ่ (กรมั)

การวเิคราะหข้์อมูล
 น�าข้อมูล ท่ี ได้มา วิ เคราะห์ค่ าความ
แปรปรวน (Analysis of Variance: ANOVA) โดย
ใชแ้ผนการทดลองแบบสุ่มสมบรูณ ์ (Completely 
Randomized Design: CRD) และเปรยีบเทียบ
ความแตกต่างค่าเฉลี่ยระหว่างกลุ่มขอ้มูลโดยวิธี 
Duncan’s New Multiple Rang Test (DMRT) ท่ี
ระดบัความเช่ือมั่น 95% โดยใชโ้ปรแกรมส�าเรจ็รูป 
R version 3.2.2

ผลการทดลองและวจิารณผ์ล

ลักษณะซาก
 การใช้กลีเซอรอลเป็นแหล่งพลังงานใน
อาหารไก่เนือ้จะท�าให้ปริมาณการใช้น�้ามันและ
ขา้วโพดในสูตรอาหารลดลงเน่ืองจากกลีเซอรอล
เขา้ไปทดแทนแหล่งพลงังานในสตูรอาหาร ซึ่ง
แหล่งพลงังานหลกัในสตูรอาหารไก่เนือ้คือ น�า้มนั 
และขา้วโพด เม่ือไขมนัในสตูรอาหารลดลงจึงอาจ
ท�าใหก้ารสะสมไขมันในซากสัตวล์ดลง และมีผล
ต่อคุณภาพเนือ้ เม่ือพิจารณาดา้นลักษณะซาก 
พบวา่การเสรมิกลีเซอรอลท่ีระดบั 2.5%, 5.0% และ 
7.5% ไมมี่ผลตอ่ %ซากสดรวมเครือ่งใน %หวั และ
คอ %ปีก %เนือ้อกรวมหนงั %เนือ้สะโพก %นอ่ง 
%ไขมนัชอ่งทอ้ง %แขง้ %กระดกู เม่ือเทียบกบักลุม่
ควบคมุ (Table 2) แสดงวา่สามารถใชก้ลีเซอรอล
ทดแทนแหล่งพลังงานในสูตรอาหารได้ถึงระดับ 
7.5% โดยไมก่ระทบตอ่ลกัษณะซากของไก่เนือ้
สอดคลอ้งกบัการทดลองของ Silva et al. (2012) ท่ี
รายงานว่าการใชก้ลีเซอรอลในสตูรอาหารท่ีระดบั
ถงึ 10% ไมมี่ผลตอ่ลกัษณะซาก และ Sehu et al. 
(2013) ท่ีรายงานวา่การใชก้ลเีซอรอลดบิในอาหารไก่
เนือ้ท่ีระดบั 5% ไมมี่ผลตอ่ลกัษณะซาก แตก่ารใชท่ี้
ระดบั 10% ในสตูรอาหารมีแนวโนม้ท�าใหผ้ลผลติซาก
ลดลง นอกจากนี ้ Ordonez-Gomez et al. (2017) 
รายงานวา่การใชก้ลเีซอรอลในอาหารสกุรรุน่ท่ีระดบั 

10% ในสูตรอาหารไม่ส่งผลต่อลักษณะซากและ
คุณภาพเนือ้

คุณภาพเนือ้
 เม่ือพิจารณาดา้นคณุภาพเนือ้พบว่าการ
เสรมิกลีเซอรอลท่ีระดบั 2.5, 5.0 และ 7.5% ไมมี่ผล
ท�าให ้ ระดบั pH มีคา่ใกลเ้คียงกบัการศกึษาของ 
Dariusz et al.(2011) คือ คา่ pH ในเนือ้ไก่มีคา่
เทา่กบั 6.12 ซึง่ไมมี่ผลกระทบตอ่คณุภาพของเนือ้
ไก่ โดยคา่ pH จะขึน้อยูก่บัปรมิาณไกลโคเจนใน
กลา้มเนือ้สตัวก่์อนถกูฆา่ เน่ืองจากการลดลงของ 
pH มาจากการกระบวนการเปลี่ยนไกลโคเจนเป็นก
รดแลคติกจากกระบวนการหายใจแบบไม่ใช้
ออกซิเจนหลังจากการถูกฆ่า ซึ่งเป็นสว่นหนึง่ท่ี
ท �าใหค้ณุภาพของเนือ้ลดลงดว้ย เชน่ การสญูเสีย
น�า้ออกมาภายนอกเซลล ์ดงันัน้หากเนือ้สตัวมี์ความ
เป็นกรดมากคณุภาพของเนือ้ก็ลดลง การท่ีสตัวไ์ด้
รบัการพกัผอ่น ปอ้งกนัไมใ่หส้ตัวต์กใจ และไดร้บั
สารอาห า ร ท่ี มี สัด ส่ ว น เ ห ม า ะ ส ม ต า ม ค ว า ม
ตอ้งการจะ ท�าใหเ้นือ้มีคณุภาพดี มีความเป็นกรด
ดา่งประมาณ 5.80-6.12 แตถ่า้สตัวมี์การต่ืนตกใจ 
หรือไดร้บัสารอาหารท่ีมีสัดส่วนไม่เหมาะสมตาม
ความตอ้งการ ความเป็นกรดดา่งหลงัถกูฆา่จะต�่า
ถงึ 5.40 ท�าใหโ้ปรตีนในเนือ้เสียสภาพธรรมชาติ 
เชน่ ความสามารถในการละลายและความสามารถ
ในการอุม้น�า้ รวมทัง้สีจะเขม้ขึน้ดว้ย  เม่ือพิจารณา
ค่าการสญูเสียน�า้ระหว่างการปรุงค่าการสญูเสียน�า้
ระหวา่งการเก็บรกัษา คา่ตา้นทานแรงเฉือน และสี
ของเนือ้ไก่สว่นเนือ้หนา้อก พบวา่ไมแ่ตกตา่งจาก
กลุม่ควบคมุ (ตารางท่ี 3) สอดคลอ้งกบั Mclea and 
Ball (2014) ท่ีท�าการเสรมิกลีเซอรอลท่ีระดบั 0, 6 
และ 8% ในอาหาร ไก่เนือ้  พบวา่ การเสรมิกลีเซ
อรอลไม่มีผลกระทบต่อค่าการสูญเสียน�า้ระหว่าง
การปรุง คา่สญูเสียน�า้ระหวา่งการเก็บรกัษา และ
ความนุม่ของเนือ้หนา้อก และสอดคลอ้งกบั Henz 
et al. (2014) ท่ีรายงานวา่สามารถใชก้ลีเซอรอลใน
อาหารไก่เนือ้ไดถ้งึระดบั 15%  โดยไมมี่ผลกระทบ
ตอ่อตัราการสะสมโปรตีน ไขมนั และสิ่งแหง้ของ
ซากไก่
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Table 2 Effect of crude glycerol supplementation in diet on carcass traits 

Item

Level of crude glycerol supplementation in diet (%) SEM

   0  2.5  5.0  7.5

Dressed weight (%) 93.84 93.94 93.93 94.03 0.08
Head and neck (%) 6.56 6.47 6.67 6.68 0.04
Wing (%) 8.49 8.44 8.56 8.52 0.04
Breast (%) 31.22 30.64 30.54 30.84 0.11
Thigh (%) 16.51 16.22 16.15 16.27 0.11
 Drumstick (%) 11.92 12.08 11.96 12.01 0.05
Abdominal fat (%) 1.97 2.06 2.19 1.97 0.04
Shank (%) 3.72 3.78 3.75 3.76 0.02
Skeleton (%) 19.65 19.72 19.98 19.76 0.07

Table 3 Effect of crude glycerol supplementation in diet on meat quality

Item

Level of crude glycerol supplementation in diet (%) SEM

   0  2.5   5.0   7.5
pH at 0 hr. 6.03 6.02 6.02 6.01 0.17
pH at 24 hr. 5.91 5.89 5.88 5.89 0.18
Cooking losses 19.03 19.29 19.83 18.45 0.19
Drip losses 2.67 2.48 2.35 2.48 0.08
Shear force 24.36 24.49 22.99 24.21 0.44
Color  L* 56.29 56.55 55.91 55.89 0.19
           a* 6.94 6.71 6.96 6.76 0.13
           b* 18.18 18.92 18.56 18.51 0.33

สรุป

 การศึกษาการใช้กลีเซอรอลเป็นแหล่ง
พลงังานในอาหารไก่เนือ้ พบวา่สามารถใชไ้ดถ้ึง
ระดบั 7.5% โดยไม่กระทบต่อลกัษณะซากไม่ว่าจะ
เป็นชิน้ส่วนซากและไขมนัในช่องทอ้ง เน่ืองจาก
อาหารทดลองได้มีการค�านวณให้มีสัดส่วนของ
พลงังานและโปรตีนอย่างถกูตอ้ง ท�าใหไ้ก่ไม่ตอ้งใช้
ไขมนัสะสมเป็นแหลง่ของพลงังาน จงึไมก่ระทบตอ่
การสะสมไขมนัในกลา้มเนือ้ และเม่ือพิจารณาใน
ด้านคุณภาพเนื ้อพบว่าการเสริมกลีเซอรอลทกุๆ 
ระดบัในอาหารไมมี่ผลตอ่คา่ pH ของเนือ้ เปอรเ์ซน็ต์
การสญูเสยีน�า้ขณะปรุง เปอรเ์ซ็นตก์ารสญูเสียน�า้
ขณะเก็บรกัษา ค่าตา้นทานแรงเฉือน และสีของ
เนือ้ไก่
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