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บทคัดยอ: การศึกษาคุณภาพตนสดภายหลังการเก็บเกี่ยวขาวฟางหวานสองพันธุคือ พันธุ มข.40 และพันธุ Rio ดวยวิธีการ
ตรวจสอบการเปลี่ยนแปลงน้ําหนักสด ปริมาณ และคุณภาพของน้ําค้ัน เพื่อหาวิธีการจัดการที่เหมาะสมสําหรับนําไปใชใน
อุตสาหกรรมเอทานอล โดยวางแผนการทดลองแบบ 2 x 6 Factorial in RCB จํานวน 3 ซ้ํา ปจจัย  A ไดแกการเก็บตนสดทั้งตน 
และการเก็บตนสดที่ตัดใบและฝกไวในแปลง ปจจัย  B ไดแก ระยะเวลาการเก็บตนสดไวในแปลงภายหลังการตัด 6 ระยะคือ 0  2  
4  6  8 และ 10 วัน ดําเนินการทดลองที่ ศูนยวิจัยพืชไรชัยนาท ป 2552 ผลการทดลองพบวา ขาวฟางหวานท้ังสองพันธุใหผลการ
ทดลองเปนไปในแนวทางเดียวกัน กลาวคือไมมีปฏิสัมพันธระหวางการเก็บตนสดทั้งตน กับการเก็บตนสดที่ตัดใบและชอดอก
ออก และระยะเวลาการเก็บตนสดหลังเก็บเกี่ยวไวในแปลง ในสวนของน้ําหนักตนสด ปริมาณน้ําค้ัน และความหวาน  แต
ระยะเวลาการเก็บตนสดหลังเก็บเกี่ยวไวในแปลงมีผลอยางมีนัยสําคัญตอน้ําหนักตนสด ปริมาณน้ําค้ัน และความหวาน เม่ือเพิ่ม
ระยะเวลาการเก็บไวในแปลงจาก 0 เปน 10 วัน น้ําหนักตนสด และปริมาณน้ําคั้น ลดลง 33.4 และ19.8% สําหรับพันธุ มข. 40 และ 
29.4 และ 28.4% สําหรับพันธุ Rio ในทางตรงขาม ความหวานน้ําค้ันเพิ่มข้ึนเม่ือเพิ่มระยะเวลาการเก็บไวในแปลง โดยเม่ือเพิ่ม
ระยะเวลาการเก็บจาก 0 เปน 6 วัน ความหวานเพ่ิมข้ึนจาก 17.05 เปน18.36 %brix สําหรับพันธุ มข. 40 และเพิ่มข้ึนจาก 15.00 เปน 
17.31 % brix สําหรับพันธุ Rio อยางไรก็ตามเม่ือเพิ่มระยะเวลาการเก็บรักษานานข้ึนกวา 6 วันไมทําใหความหวานเพ่ิมข้ึน 
นอกจากนี้ยังพบวา การเก็บตนสดทั้งตน ใหปริมาณน้ําค้ันและความหวานสูงกวาการเก็บตนสดที่ตัดใบและชอดอกออก อยางมี
นัยสําคัญ 
  
1สถาบันวิจัยพืชไร จตุจักร กรุงเทพ 10900 
1Field Crops Research Institute  Chetujak  Bangkok  10900 
2ศูนยวิจัยพืชไรชัยนาท อ.เมือง จ.ชัยนาท  17000 
2Chai Nat Field Crops Research Center  Muang  Chai Nat  17000 
3สํานักวิจัยและพัฒนาการเกษตรเขตที่ 5  อ. เมือง จ. ชัยนาท 17000 
3Office of Agricultural Research and Development Region 5  Muang  Chai Nat  17000 
*Corresponding author:suwimol51@hotmail.com 

KHON KAEN AGR. J. 39 SUPPLMENT : 369-374 (2011).แก่นเกษตร 39  ฉบับพิเศษ : 369-374 (2554).

สุวิมล ถนอมทรัพย์1*, ชูชาติ บุญศักดิ์2, เชาวนาถ พฤทธิเทพ2, วิไลวรรณ พรหมคำา3,

และ วันชัย ถนอมทรัพย์3*

Suwimol Thanomsub1*, Chuchat Boonsak2, Chaowanat Pheathitap2,

Wilaiwan Promkom3 and Wanchai Thanomsub3

เมือง ชัยนาท 17000

เมือง ชัยนาท 17000

, ,



แก่นเกษตร 39  ฉบับพิเศษ : 369-374 (2554).370
 

คําสําคัญ: ขาวฟางหวาน น้ําค้ันและความหวานน้ําคัน้   
 
Abstract: The field experiment was established to determine the effect of harvest methods and post-harvest crushing period on 
juice quantity and sweetness of two sweet sorghum cultivars, KKU 40 (Experiment I) and Rio (Experiment II) at Chai Nat 
Field Crops Research Center in 2009. The design of experiment was 2x6 Factorial in RCB with 3 replications. Factor A were 
differed in the harvest methods (cutting stalk with and without leaf-inflorescence) and factor B were differ in the post-harvest 
crushing period (0, 2, 4, 6, 8 and 10 day). There were no interactions between harvest methods and post-harvest crushing period 
for both varieties. Stalk fresh weight and juice quantity decreased significantly with increasing post-harvest crushing period for 
KKU 40 and Rio. When increased post-harvest crushing period from 0 to 10 days, stalk fresh weight and juice quantity 
decreased by 33.4 and 19.8%, respectively for KKU 40 and 29.4 and 28.4% for Rio. Sweetness, however, increased with 
increasing post-harvest crushing period.  Sweetness increased from 17.05 to 18.36 %brix for KKU 40 and 15.0 to 17.31 %brix 
for Rio when the post-harvest crushing period increased from 0 to 6 days.  Sweetness, however, was not significantly increased 
with increasing post-harvest crushing period from 6 to 10 days. The results also suggested that stalk with leaf harvest gave 
significantly greater juice quantity (for Rio) and sweetness (for KKU 40 and Rio) than stalk without leaf-inflorescence harvest. 
Key words: sweet sorghum, juice quantity, juice sweetness 
 
 

บทนํา 
 

ขาวฟางหวาน เปนพืชเศรษฐกิจชนิดใหมที่สําคัญ
ของประเทศ  มีลักษณะแตกตางจากขาวฟางชนิดที่ใช
ประโยชนจากเมล็ด คือสวนของลําตนจะมีปริมาณน้ําตาล
ซูโครสสูงทําใหมีรสชาติหวานคลายออย ในตางประเทศ
ปลูกขาวฟางหวานเพ่ือผลิตนํ้าเช่ือมและน้ําตาลทราย การใช
ประโยชนในปจจุบันสามารถนําขาวฟางหวานมาผลิตเปน
เอทานอลในเชิงพาณิชย สําหรับผสมในน้ํามันเบนซิน (แกส
โซฮอล) โดยขาวฟางหวาน 1 ตัน สามารถนํามาผลิตเปนเอ
ทานอลไดประมาณ 60 ลิตร จึงเปนพืชไรอีกชนิดหนึ่งที่
ไดรับความสนใจ ในปจจุบันมีโรงงานผลิตเอทานอลในเขต
ภาคตะวันออกเฉียงเหนือเพิ่มขึ้นหลายโรงงาน สวนใหญจะ
ใช กากน้ําตาล และมันสําปะหลังเปนวัตถุดิบในการผลิตเอ
ทานอล ในอนาคตขาวฟางหวานอาจใชเปนพืชเสริมหรือ
สํารองในชวงที่โรงงานขาดแคลนวัตถุดิบจากออยและมัน
สําปะหลังไดแตขอมูลการผลิตขาวฟางหวาน ยังมีไมมาก
นักโดยเฉพาะขอมูลในดานการจัดการหลังการเก็บเก่ียว ซึ่ง
จะมีผลกระทบโดยตรงตอผลผลิตตนสด คุณภาพน้ําหวาน 
และปริมาณนํ้าคั้น จากรายงานของ Hansen และ Ferraris 

(1985) พบวาการหีบขาวฟางหวานภายใน 24 ช่ัวโมง จะให
ปริมาณนํ้าตาลซูโครสสูงสุด เหมาะตอการผลิตนํ้าตาลเพ่ือ
การคา แตการหีบชากวา 1 วัน ปริมาณนํ้าตาลซูโครสจะ
ลดลงจาก  34 เปน  19 เปอร เซ็นต  และปริมาณนํ้าตาล
เชิงเด่ียวจะเพ่ิมขึ้นจาก 19 เปน 23 เปอรเซ็นต ของนํ้าหนัก
แหง เหมาะสําหรับนําไปเปนวัตถุดิบผลิตเอทานอล แตจาก
รายงานของ Glens  และคณะ (1993) พบวาการหีบขาวฟาง
หวานที่มีสวนประกอบของใบและกาบใบดวย  จะลด
ประสิทธิภาพในการหีบและลดปริมาณนํ้าคั้นที่หีบไดลง 
เน่ืองจากเน้ือเยื่อใบและกาบใบขาวฟางหวานมีนํ้าตาลตํ่า
และจะดูดซับนํ้าคั้นไวขณะหีบ และจากการศึกษาการ
เปลี่ยนแปลงของนํ้าหนักและคุณสมบัติของน้ําคั้นภายหลัง
การเก็บเกี่ยวของ นิลุบล และคณะ (2549) พบวาตนขาวฟาง
หวานที่ตัดตนแลวแตยังไมสามารถขนออกจากแปลงได 
นํ้าหนักสดจะลดลง 4-23 เปอรเซ็นต ในชวง 4-12 วันหลัง
ตัดตน ปริมาณน้ําคั้นสูงสุด ในชวง 0-4 วันหลังตัดตน แต
ความหวานจะสูงสุด ในชวง 10-12 วันหลังตัดตน ขาวฟาง
หวานพันธุ  มข .  40 เปนพันธุแนะนําของ
มหาวิทยาลัยขอนแกน (ประสิทธิ์ และคณะ, 2550)  และ
พันธุ Rio เปนพันธุที่ทีมงานวิจัยปรับปรุงพันธุขาวฟาง



KHON KAEN AGR. J. 39 SUPPLMENT : 369-374 (2011). 371
 

หวานของศูนยวิจัยพืชไรสุพรรณบุรีใชปลูกทดสอบและมี
แนวโนมวาใหผลผลิตตนสดคอนขางดี ขาวฟางหวานพันธุ 
มข.40 สามารถเก็บเก่ียวตนสดไดเมื่ออายุประมาณ 90-100 
วัน เชนเดียวกับการศึกษาของ สุวิมลและคณะ (2551) พบวา
อายุเก็บเก่ียวขาวฟางหวานที่เหมาะสมและมีความหวาน
สูงสุดอยูที่ระยะแปงแข็ง (Hard dough) ในพันธุ มข.40 ที่
อายุ 95 วัน และพันธุ Rio ที่อายุ 90 วัน การทดลองคร้ังน้ีมี
วัตถุประสงคเพ่ือตรวจสอบคุณภาพตนสดของขาวฟาง
หวาน ภายหลังการเก็บเก่ียวที่มีตอการนําไปใชประโยชน 
 

วิธีการศึกษา 
 
วิธีปฏิบัติการทดลอง 

ประกอบดวย 2 การทดลองยอยแยกตามพันธุ
ขาวฟางหวาน คือ การทดลองท่ี 1 ใชขาวฟางหวาน
พันธุ มข. 40 (KKU40) และ การทดลองที่ 2 ใชขาวฟาง
หวานพันธุ Rio โดยในแตละการทดลองยอยวาง
แผนการทดลองแบบ 2 x 6 Factorial in RCB จํานวน 3 
ซ้ํา ปรระกอบดวย ปจจัย A ประกอบดวยการเก็บตนสด
ใน 2 สภาพ คือ เก็บตนสดทั้งตน และเก็บตนสดที่ตัด
ใบและชอดอกออก และ ปจจัย B ไดแกระยะเวลาเก็บ
ตนสดไวในแปลงภายหลังการเก็บเก่ียว 6 ระยะคือ 0, 2, 
4, 6, 8 และ 10 วัน 

ใชขนาดแปลงยอย 4.5 x 6 เมตร พื้นที่เก็บเก่ียว 
3 x 5 เมตร ทุกแปลงทดลองจะไดรับปุยสูตร 15-15-15 
อัตรา 50 กก./ไร โดย แบงใส 2 ครั้ง ครั้งแรกหวานไถ
กลบ แลวปลูกขาวฟางหวานโดยใชระยะปลูก 50 x 10 
ซม. ภายหลังงอกประมาณ 10-15 วัน ถอนแยกใหเหลือ 
1 ตน/หลุม ทุกวิธีการจะไดรับนํ้าอยางเพียงพอ ทําการ
ใสปุยครั้งที่สองเมื่ออายุ 30 วัน พรอมพรวนดินกลบ
โคน สํารวจตนขาวฟางหวานแตละแปลงยอย ทําการ
เก็บเก่ียวเก่ียวที่ระยะแปงแข็ง และจัดการตนขาวฟาง
หวานท่ีเก็บเก่ียวตามกรรมวิธีที่กําหนด บันทึกขอมูล
วันปฏิบัติการตางๆ ความสูง นํ้าหนักผลผลิตตนสด 
ปริมาณน้ําคั้นและความหวานของน้ําคั้น  

การวิเคราะหขอมูลทางสถิติ โดยวิเคราะหความ
แปรปรวน (analysis of variance) และเปรียบเทียบ
คาเฉล่ียโดยวิธี Duncan, s Multiple Ranges Test 
(DMRT) 
 

ผลการศึกษาและวิจารณ 
 
การเจริญเติบโตของขาวฟางหวานพันธุ มข.40 และ
พันธุ Rio 

ทําการเก็บเก่ียวตนสดขาวฟางหวานทั้งสอง
พันธุที่ระยะแปงแข็ง (hard dough) โดยพันธุ มข. 40 ใช
ระยะเวลาจากปลูกจนถึงเก็บเก่ียว 96 วัน และพันธุ Rio 
ใชระยะเวลา 91 วัน นอยกวาพันธุมข.40 เปนเวลา 5 วัน 
ที่ระยะเก็บเก่ียวขาวฟางหวานทั้งสองพันธุ  มีการ
เจริญเติบโตดานความสูง และขนาดลําตน ไมแตกตาง
กัน ในพันธุ มข. 40 มีความสูงและขนาดลําตนเฉล่ีย 
232 และ 1.21 เซนติเมตร และพันธุ Rio มีความสูงและ
ขนาดลําตนลําตนเฉลี่ย 225 และ 1.15 เซนติเมตร 
ตามลาํดับ 
 
การทดลองที่ 1. ขาวฟางหวานพันธุ มข. 40 

ปริมาณน้ําคั้น ความหวาน และนํ้าหนักตนสด  
ไมมีปฏิสัมพันธระหวางการเก็บตนสดท้ังตน กับการ
เก็บตนสดที่ตัดใบและฝก และระยะเวลาการเก็บตนสด
ไวในแปลงในสวนของนํ้าหนักตนสด ปริมาณนํ้าคั้น 
และความหวาน แตระยะเวลาการเก็บตนสดไวใน
แปลงมีผลอยางมีนัยสําคัญตอนํ้าหนักตนสด ปริมาณ
นํ้าคั้น และความหวาน สําหรับขาวฟางหวานพันธุ มข. 
40 (Table 1)นํ้าหนักตนสด ของขาวฟางหวานพันธุ 
มข. 40 ลดลงอยางมีนัยสําคัญเมื่อเพ่ิมระยะเวลาการเก็บ
ไวในแปลง โดยนํ้าหนักตนสดเมื่อช่ังทันทีหลังตัด 
เทากับ 7.90 ตัน/ไร แตจะลดลงเหลือ 5.26 ตัน/ไร เมื่อ
เก็บไวในแปลงนานถึง 10 วัน และน้ําหนักตนสดที่เก็บ
ไวทั้งตนจะใหนํ้าหนักมากกวาตนสดที่ตัดใบและชอ
ดอกออก 1.87 ตัน/ไร หรือ เทากับ 33.4 เปอรเซ็นต ใน
ทํานองเดียวกัน การเก็บตนสดทั้งตนไวในแปลง ให
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ปริมาณนํ้าคั้นไมแตกตางทางสถิติกับตนสดท่ีตัดใบ
และฝก การตัดตนสดแลวคั้นนํ้าทันทีใหปริมาณนํ้าคั้น
ไมแตกตางทางสถิติกับการตัดตนสดแลวเก็บไวใน
แปลงเปนเวลา 2 วัน แตถาเก็บไวในแปลงนานเกิน 2 
วัน ปริมาณน้ําคั้นจะลดลงอยางตอเนื่อง โดยการเก็บไว
ในแปลงนาน 4  ถึง 10 วัน ปริมาณนํ้าคั้นจะลดลง  
9.42-19.81เปอรเซ็นต 

การเก็บตนสดไวในแปลง ในสภาพตนสดทั้ง
ตนจะมีความหวาน 18.08 % brix ซึ่งสูงกวาการเก็บตน
สดที่ตัดใบและชอดอกอยางมีนัยสําคัญ และปริมาณ
ความหวานจะเพิ่มขึ้นอยางมีนัยสําคัญ เมื่อเก็บตนสดไว
ในแปลงเปนเวลานานขึ้น โดยปริมาณความหวานของ
นํ้าคั้นจะเพ่ิมขึ้นสูงสุดจาก 17.05 % brix เปน 18.36 % 
brix เมื่อเพิ่มระยะเวลาการเก็บไวในแปลงจาก 0 เปน 6 
วัน แตเมื่อเพิ่มระยะเวลาเปน 8 ถึง 10 วันไมทําใหความ
หวานเพ่ิมขึ้น ความเปนกรดและเปนดางของน้ําคั้นขาว
ฟางหวานพันธุ มข 40 ที่ตรวจสอบในทุกกรรมวิธีไมมี
ความแตกตางกันทางสถิติโดยมีคาระหวาง 4.84-4.94  
 
การทดลองที่ 2 ขาวฟางหวานพันธุ Rio 

ปริมาณน้ําคั้น ความหวาน และน้ําหนักตน
สด ไมมีปฏิสัมพันธระหวางการเก็บตนสดทั้งตน กับ
การเก็บตนสดที่ตัดใบและฝก และระยะ เวลาการเก็บ
ตนสดไวในแปลงในสวนของน้ําหนักตนสด ปริมาณ
นํ้าคั้น และความหวาน  แตระยะ เวลาการเก็บตนสดไว
ในแปลงมีผลอยางมี นัยสํ าคัญตอ นํ้าหนักตนสด 
ปริมาณนํ้าคั้น และความหวานของ ขาวฟางหวานพันธุ 
Rio เชนเดียวกับผลการทดลองในขาวฟางหวานพันธุ 
มข.40 (Table 2) นํ้าหนักตนสด ของขาวฟางหวาน
พันธุ Rio ลดลงอยางมีนัยสําคัญเมื่อเพิ่มระยะเวลาการ
เก็บไวในแปลง โดยน้ําหนักตนสดเมื่อช่ังทันทีหลังตัด 
เทากับ 7.20 ตัน/ไร แตจะลดลงเหลือ 5.08 ตัน/ไร เมื่อ
เก็บไวในแปลงนานถึง 10 วัน และน้ําหนักตนสดที่เก็บ
ไวทั้งตนจะใหนํ้าหนักมากกวาตนสดที่ตัดใบและชอ
ดอกออก 1.00 ตัน/ไร หรือ เทากับ 29.4 เปอรเซ็นต 

การเก็บตนสดทั้งตนไวในแปลง ใหปริมาณ
นํ้าคั้นมากกวาตนสดที่ตัดใบและชอดอกออก 4.87
เปอรเซ็นต การตัดตนสดแลวคั้นนํ้าทันทีใหปริมาณน้ํา
คั้นไมแตกตางทางสถิติกับการตัดตนสดแลวเก็บไวใน
แปลงเปนเวลา 2 วัน แตถาเพิ่มระยะเวลาการเก็บไวใน
แปลงนานขึ้น ปริมาณน้ําคั้นจะลดลงอยางตอเนื่อง โดย
การเก็บไวในแปลงนาน 4  ถึง 10 วัน ปริมาณน้ําคั้นจะ
ลดลง  10.45 - 28.36 เปอรเซ็นตตามลําดับ 
 การเก็บตนสดไวในแปลงในสภาพตนสดทั้ง
ตนจะมีความหวาน 16.69 % brix ซึ่งสูงกวาการเก็บตน
สดที่ ตัดใบและชอดอกออกอยางมีนัยสําคัญ ความ
หวานของน้ําคั้นเพ่ิมจาก 15.00 % brix เปน 17.31 % 
brix หลังจากท้ิงตนไวในแปลงนาน 6 วัน แตเมื่อเพ่ิม
ระยะเวลาการเก็บไวในแปลงนานกวา 6 วันไมทําให
ความหวานเพิ่มขึ้น ความเปนกรดและเปนดางของนํ้า
คั้นขาวฟางหวานพันธุ Rio ที่ตรวจสอบในทุกกรรมวิธี
ไมมีความแตกตางกันทางสถิติโดยมีคาระหวาง 4.95-
5.07  
 

สรุป 
 

จากการศึกษาคุณภาพตนสดภายหลังการเก็บ
เก่ียวขาวฟางหวานพันธุ มข.40 และพันธุ Rio พบวา 1. 
ขาวฟางหวานทั้งสองพันธุใหผลการทดลองเปนไปใน
แนวทางเดียวกัน กลาวคือไมมีปฏิสัมพันธระหวางการ
เก็บตนสดทั้งตน กับการเก็บตนสดที่ตัดใบและชอดอก
ออก และระยะเวลาการเก็บตนสดหลังเก็บเกี่ยวไวใน
แปลง 2. การเพ่ิมระยะเวลาการเก็บตนสดหลังเก็บเก่ียว
ไวในแปลง สงผลใหนํ้าหนักตนสด และปริมาณน้ําคั้น
ลดลง ในขณะที่เปอรเซ็นตความหวานสูงขึ้น 3. การ
เก็บตนสดทั้ งตนไวในแปลงหลังเก็บเ ก่ียว  จะให
ปริมาณนํ้าคั้นและความหวานสูงกวาการเก็บตนสดที่
ตัดใบและชอดอกออกอยางมีนัยสําคัญ 
 

เอกสารอางอิง 
 

 

ปริมาณนํ้าคั้นไมแตกตางทางสถิติกับตนสดท่ีตัดใบ
และฝก การตัดตนสดแลวคั้นนํ้าทันทีใหปริมาณนํ้าคั้น
ไมแตกตางทางสถิติกับการตัดตนสดแลวเก็บไวใน
แปลงเปนเวลา 2 วัน แตถาเก็บไวในแปลงนานเกิน 2 
วัน ปริมาณน้ําคั้นจะลดลงอยางตอเนื่อง โดยการเก็บไว
ในแปลงนาน 4  ถึง 10 วัน ปริมาณนํ้าคั้นจะลดลง  
9.42-19.81เปอรเซ็นต 

การเก็บตนสดไวในแปลง ในสภาพตนสดทั้ง
ตนจะมีความหวาน 18.08 % brix ซึ่งสูงกวาการเก็บตน
สดที่ตัดใบและชอดอกอยางมีนัยสําคัญ และปริมาณ
ความหวานจะเพิ่มขึ้นอยางมีนัยสําคัญ เมื่อเก็บตนสดไว
ในแปลงเปนเวลานานขึ้น โดยปริมาณความหวานของ
นํ้าคั้นจะเพ่ิมขึ้นสูงสุดจาก 17.05 % brix เปน 18.36 % 
brix เมื่อเพิ่มระยะเวลาการเก็บไวในแปลงจาก 0 เปน 6 
วัน แตเมื่อเพิ่มระยะเวลาเปน 8 ถึง 10 วันไมทําใหความ
หวานเพ่ิมขึ้น ความเปนกรดและเปนดางของน้ําคั้นขาว
ฟางหวานพันธุ มข 40 ที่ตรวจสอบในทุกกรรมวิธีไมมี
ความแตกตางกันทางสถิติโดยมีคาระหวาง 4.84-4.94  
 
การทดลองที่ 2 ขาวฟางหวานพันธุ Rio 

ปริมาณน้ําคั้น ความหวาน และน้ําหนักตน
สด ไมมีปฏิสัมพันธระหวางการเก็บตนสดทั้งตน กับ
การเก็บตนสดที่ตัดใบและฝก และระยะ เวลาการเก็บ
ตนสดไวในแปลงในสวนของน้ําหนักตนสด ปริมาณ
นํ้าคั้น และความหวาน  แตระยะ เวลาการเก็บตนสดไว
ในแปลงมีผลอยางมี นัยสํ าคัญตอ นํ้าหนักตนสด 
ปริมาณนํ้าคั้น และความหวานของ ขาวฟางหวานพันธุ 
Rio เชนเดียวกับผลการทดลองในขาวฟางหวานพันธุ 
มข.40 (Table 2) นํ้าหนักตนสด ของขาวฟางหวาน
พันธุ Rio ลดลงอยางมีนัยสําคัญเมื่อเพิ่มระยะเวลาการ
เก็บไวในแปลง โดยน้ําหนักตนสดเมื่อช่ังทันทีหลังตัด 
เทากับ 7.20 ตัน/ไร แตจะลดลงเหลือ 5.08 ตัน/ไร เมื่อ
เก็บไวในแปลงนานถึง 10 วัน และน้ําหนักตนสดที่เก็บ
ไวทั้งตนจะใหนํ้าหนักมากกวาตนสดที่ตัดใบและชอ
ดอกออก 1.00 ตัน/ไร หรือ เทากับ 29.4 เปอรเซ็นต 

การเก็บตนสดทั้งตนไวในแปลง ใหปริมาณ
นํ้าคั้นมากกวาตนสดที่ตัดใบและชอดอกออก 4.87
เปอรเซ็นต การตัดตนสดแลวคั้นนํ้าทันทีใหปริมาณน้ํา
คั้นไมแตกตางทางสถิติกับการตัดตนสดแลวเก็บไวใน
แปลงเปนเวลา 2 วัน แตถาเพิ่มระยะเวลาการเก็บไวใน
แปลงนานขึ้น ปริมาณน้ําคั้นจะลดลงอยางตอเนื่อง โดย
การเก็บไวในแปลงนาน 4  ถึง 10 วัน ปริมาณน้ําคั้นจะ
ลดลง  10.45 - 28.36 เปอรเซ็นตตามลําดับ 
 การเก็บตนสดไวในแปลงในสภาพตนสดทั้ง
ตนจะมีความหวาน 16.69 % brix ซึ่งสูงกวาการเก็บตน
สดที่ ตัดใบและชอดอกออกอยางมีนัยสําคัญ ความ
หวานของน้ําคั้นเพ่ิมจาก 15.00 % brix เปน 17.31 % 
brix หลังจากท้ิงตนไวในแปลงนาน 6 วัน แตเมื่อเพ่ิม
ระยะเวลาการเก็บไวในแปลงนานกวา 6 วันไมทําให
ความหวานเพิ่มขึ้น ความเปนกรดและเปนดางของนํ้า
คั้นขาวฟางหวานพันธุ Rio ที่ตรวจสอบในทุกกรรมวิธี
ไมมีความแตกตางกันทางสถิติโดยมีคาระหวาง 4.95-
5.07  
 

สรุป 
 

จากการศึกษาคุณภาพตนสดภายหลังการเก็บ
เก่ียวขาวฟางหวานพันธุ มข.40 และพันธุ Rio พบวา 1. 
ขาวฟางหวานทั้งสองพันธุใหผลการทดลองเปนไปใน
แนวทางเดียวกัน กลาวคือไมมีปฏิสัมพันธระหวางการ
เก็บตนสดทั้งตน กับการเก็บตนสดที่ตัดใบและชอดอก
ออก และระยะเวลาการเก็บตนสดหลังเก็บเกี่ยวไวใน
แปลง 2. การเพ่ิมระยะเวลาการเก็บตนสดหลังเก็บเก่ียว
ไวในแปลง สงผลใหนํ้าหนักตนสด และปริมาณน้ําคั้น
ลดลง ในขณะที่เปอรเซ็นตความหวานสูงขึ้น 3. การ
เก็บตนสดทั้ งตนไวในแปลงหลังเก็บเ ก่ียว  จะให
ปริมาณนํ้าคั้นและความหวานสูงกวาการเก็บตนสดที่
ตัดใบและชอดอกออกอยางมีนัยสําคัญ 
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Table 1 Effects of post-harvest crushing periods on stalk weight, juice, % brix and pH of sweet sorghum cv. KKU 40 

sown at Chai Nat Field Crop Research Center in 2009. 

Treatment 
Stalk fresh wt. Sorghum juice Brix Juice

(ton/rai)  (c.c./kg.) (%) pH 
Harvest method  

Stalk with leaf 7.48 a 278 18.08 a 4.89
Stalk without leaf 5.61 b 273 17.47 b 4.88

Post-harvest crushing period (day)  
0 7.90 a 308 a 4.89 
2 7.18 b 299 a 17.03 c 4.92 
4 6.36 c 279 b 17.82 b 4.85
6 6.32 c 267 bc 18.36 a 4.84 
8 6.27 c 257 cd 18.34 a 4.89
10 5.26 d 247 d 18.35 a 4.94 

C.V.(%) 4.81 5.78 2.19 0.57
In a column, means followed by a common letter are not significantly different at P≤ 0.05 by DMRT. 

 
 
 

 

ปริมาณนํ้าคั้นไมแตกตางทางสถิติกับตนสดท่ีตัดใบ
และฝก การตัดตนสดแลวคั้นนํ้าทันทีใหปริมาณนํ้าคั้น
ไมแตกตางทางสถิติกับการตัดตนสดแลวเก็บไวใน
แปลงเปนเวลา 2 วัน แตถาเก็บไวในแปลงนานเกิน 2 
วัน ปริมาณน้ําคั้นจะลดลงอยางตอเน่ือง โดยการเก็บไว
ในแปลงนาน 4  ถึง 10 วัน ปริมาณนํ้าคั้นจะลดลง  
9.42-19.81เปอรเซ็นต 

การเก็บตนสดไวในแปลง ในสภาพตนสดทั้ง
ตนจะมีความหวาน 18.08 % brix ซึ่งสูงกวาการเก็บตน
สดที่ตัดใบและชอดอกอยางมีนัยสําคัญ และปริมาณ
ความหวานจะเพิ่มขึ้นอยางมีนัยสําคัญ เมื่อเก็บตนสดไว
ในแปลงเปนเวลานานขึ้น โดยปริมาณความหวานของ
นํ้าคั้นจะเพ่ิมขึ้นสูงสุดจาก 17.05 % brix เปน 18.36 % 
brix เมื่อเพิ่มระยะเวลาการเก็บไวในแปลงจาก 0 เปน 6 
วัน แตเมื่อเพิ่มระยะเวลาเปน 8 ถึง 10 วันไมทําใหความ
หวานเพ่ิมขึ้น ความเปนกรดและเปนดางของนํ้าคั้นขาว
ฟางหวานพันธุ มข 40 ที่ตรวจสอบในทุกกรรมวิธีไมมี
ความแตกตางกันทางสถิติโดยมีคาระหวาง 4.84-4.94  
 
การทดลองที่ 2 ขาวฟางหวานพันธุ Rio 

ปริมาณน้ําคั้น ความหวาน และน้ําหนักตน
สด ไมมีปฏิสัมพันธระหวางการเก็บตนสดท้ังตน กับ
การเก็บตนสดที่ตัดใบและฝก และระยะ เวลาการเก็บ
ตนสดไวในแปลงในสวนของนํ้าหนักตนสด ปริมาณ
นํ้าคั้น และความหวาน  แตระยะ เวลาการเก็บตนสดไว
ในแปลงมีผลอยางมี นัยสํ าคัญตอ นํ้าหนักตนสด 
ปริมาณนํ้าคั้น และความหวานของ ขาวฟางหวานพันธุ 
Rio เชนเดียวกับผลการทดลองในขาวฟางหวานพันธุ 
มข.40 (Table 2) นํ้าหนักตนสด ของขาวฟางหวาน
พันธุ Rio ลดลงอยางมีนัยสําคัญเมื่อเพิ่มระยะเวลาการ
เก็บไวในแปลง โดยน้ําหนักตนสดเมื่อช่ังทันทีหลังตัด 
เทากับ 7.20 ตัน/ไร แตจะลดลงเหลือ 5.08 ตัน/ไร เมื่อ
เก็บไวในแปลงนานถึง 10 วัน และน้ําหนักตนสดท่ีเก็บ
ไวทั้งตนจะใหนํ้าหนักมากกวาตนสดที่ตัดใบและชอ
ดอกออก 1.00 ตัน/ไร หรือ เทากับ 29.4 เปอรเซ็นต 

การเก็บตนสดทั้งตนไวในแปลง ใหปริมาณ
นํ้าคั้นมากกวาตนสดที่ตัดใบและชอดอกออก 4.87
เปอรเซ็นต การตัดตนสดแลวคั้นนํ้าทันทีใหปริมาณน้ํา
คั้นไมแตกตางทางสถิติกับการตัดตนสดแลวเก็บไวใน
แปลงเปนเวลา 2 วัน แตถาเพิ่มระยะเวลาการเก็บไวใน
แปลงนานขึ้น ปริมาณน้ําคั้นจะลดลงอยางตอเนื่อง โดย
การเก็บไวในแปลงนาน 4  ถึง 10 วัน ปริมาณน้ําคั้นจะ
ลดลง  10.45 - 28.36 เปอรเซ็นตตามลําดับ 
 การเก็บตนสดไวในแปลงในสภาพตนสดทั้ง
ตนจะมีความหวาน 16.69 % brix ซึ่งสูงกวาการเก็บตน
สดที่ ตัดใบและชอดอกออกอยางมีนัยสําคัญ ความ
หวานของน้ําคั้นเพ่ิมจาก 15.00 % brix เปน 17.31 % 
brix หลังจากท้ิงตนไวในแปลงนาน 6 วัน แตเมื่อเพ่ิม
ระยะเวลาการเก็บไวในแปลงนานกวา 6 วันไมทําให
ความหวานเพิ่มขึ้น ความเปนกรดและเปนดางของนํ้า
คั้นขาวฟางหวานพันธุ Rio ที่ตรวจสอบในทุกกรรมวิธี
ไมมีความแตกตางกันทางสถิติโดยมีคาระหวาง 4.95-
5.07  
 

สรุป 
 

จากการศึกษาคุณภาพตนสดภายหลังการเก็บ
เก่ียวขาวฟางหวานพันธุ มข.40 และพันธุ Rio พบวา 1. 
ขาวฟางหวานทั้งสองพันธุใหผลการทดลองเปนไปใน
แนวทางเดียวกัน กลาวคือไมมีปฏิสัมพันธระหวางการ
เก็บตนสดทั้งตน กับการเก็บตนสดที่ตัดใบและชอดอก
ออก และระยะเวลาการเก็บตนสดหลังเก็บเกี่ยวไวใน
แปลง 2. การเพ่ิมระยะเวลาการเก็บตนสดหลังเก็บเก่ียว
ไวในแปลง สงผลใหนํ้าหนักตนสด และปริมาณน้ําคั้น
ลดลง ในขณะที่เปอรเซ็นตความหวานสูงขึ้น 3. การ
เก็บตนสดทั้ งตนไวในแปลงหลังเก็บเ ก่ียว  จะให
ปริมาณนํ้าคั้นและความหวานสูงกวาการเก็บตนสดที่
ตัดใบและชอดอกออกอยางมีนัยสําคัญ 
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Table 1 Effects of post-harvest crushing periods on stalk weight, juice, % brix and pH of sweet sorghum cv. KKU 40 

sown at Chai Nat Field Crop Research Center in 2009. 

Treatment 
Stalk fresh wt. Sorghum juice Brix Juice

(ton/rai)  (c.c./kg.) (%) pH 
Harvest method  

Stalk with leaf 7.48 a 278 18.08 a 4.89
Stalk without leaf 5.61 b 273 17.47 b 4.88

Post-harvest crushing period (day)  
0 7.90 a 308 a 4.89 
2 7.18 b 299 a 17.03 c 4.92 
4 6.36 c 279 b 17.82 b 4.85
6 6.32 c 267 bc 18.36 a 4.84 
8 6.27 c 257 cd 18.34 a 4.89
10 5.26 d 247 d 18.35 a 4.94 

C.V.(%) 4.81 5.78 2.19 0.57
In a column, means followed by a common letter are not significantly different at P≤ 0.05 by DMRT. 
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Table 1 Effects of post-harvest crushing periods on stalk weight, juice, % brix and pH of sweet sorghum cv. KKU 40 

sown at Chai Nat Field Crop Research Center in 2009. 

Treatment 
Stalk fresh wt. Sorghum juice Brix Juice

(ton/rai)  (c.c./kg.) (%) pH 
Harvest method  

Stalk with leaf 7.48 a 278 18.08 a 4.89
Stalk without leaf 5.61 b 273 17.47 b 4.88

Post-harvest crushing period (day)  
0 7.90 a 308 a 4.89 
2 7.18 b 299 a 17.03 c 4.92 
4 6.36 c 279 b 17.82 b 4.85
6 6.32 c 267 bc 18.36 a 4.84 
8 6.27 c 257 cd 18.34 a 4.89
10 5.26 d 247 d 18.35 a 4.94 

C.V.(%) 4.81 5.78 2.19 0.57
In a column, means followed by a common letter are not significantly different at P≤ 0.05 by DMRT. 
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Table 2 Effects of post-harvest crushing periods on stalk weight, juice, % brix and pH of sweet sorghum cv. Rio sown 
at Chai Nat Field Crop Research Center in 2009. 

Treatment 
Stalk fresh wt. Sorghum juice Brix Juice

(ton./rai) (c.c./kg.) (%) pH
Harvest method   

Stalk with leaf 6.39 a 226 a 16.69 a  4.99
Stalk without leaf 5.40 b 215 b 15.94 b 5.00

Post-harvest crushing period (day)  
0 7.20 a 268 a 15.00 c  4.95 
2 6.43 b 265 a 15.33 c 4.99 
4 5.81 c 240 b 16.22 b  5.00 
6 5.86 c 224 bc 17.31 a 4.96 
8 4.97 d 222 cd 17.33 a 5.07 

10 5.08 d 192 d 17.32 a 4.99 
C.V.(%) 5.20 7.07 4.21 0.77

In a column, means followed by a common letter are not significantly different at P≤ 0.05 by DMRT. 
 




