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ผลของการพรางแสงต่อการเจริญเติบโต ผลผลิต และปริมาณสารส�ำคัญ
ในพริกขี้หนูพันธุ์ซุปเปอร์ฮอท

Effect of shading on growth, yield and secondary compounds 
contents of Capsicum annuum L. cv. Super Hot
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บทคดัย่อ: การศกึษาผลของการพรางแสงต่อการเจรญิเตบิโต ผลผลติ และปรมิาณสารส�ำคัญในพรกิขีห้นูพนัธุซ์ปุเปอร์ฮอท 
โดยวางแผนการทดลองแบบ Randomized Complete Block Design (RCBD) ประกอบด้วย 3 บลอ็ค 3 วธิกีาร และ 3 ซ�ำ้ 
ท�ำการทดลองการปลูกในแปลงและพรางแสงด้วยตาข่ายสีด�ำ 50 และ 70% เป็นระยะเวลา 3 เดือน เปรียบเทียบกับการ
ไม่พรางแสง พบว่าการพรางแสงมผีลต่อการเจรญิเตบิโตทัง้ความสงู และความกว้างของทรงพุม่ แต่การปลกูแบบไม่พราง
แสงมีผลต่อน�้ำหนักผลผลิตสด น�้ำหนักแห้ง เปอร์เซ็นต์น�้ำหนักแห้ง จ�ำนวนผลต่อต้น และจ�ำนวนเมล็ดต่อผลมากที่สุด คือ 
194.67 ก., 56.43 ก., 29.23%, 95.92 ผล และ 68.53 เมล็ด ตามล�ำดับ และพบว่าการพรางแสง 70% มีน�้ำหนักเมล็ดสด 
น�้ำหนักเมล็ดแห้ง และเปอร์เซ็นต์น�้ำหนักเมล็ดแห้งมากที่สุดคือ 0.45 ก., 0.30 ก., 66.24% ตามล�ำดับ ส่วนปริมาณสาร
ส�ำคญัในผล พบว่าปรมิาณสาร capsaicin และ anthocyanin ในผลพรกิมากทีส่ดุที ่61.79 mg/g DW และ 11.76 mg/100 
g DW ตามล�ำดับ เมื่อปลูกในตาข่ายพรางแสง 50% ส่วนปริมาณสาร total phenolic สูงที่สุดที่ 17.82 g RT/g DW และ 
flavonoids มากที่สุด 58.27 g QUE/100 g DW ตามล�ำดับ เมื่อปลูกในสภาพพรางแสง 70%
ค�ำส�ำคัญ: พริกขี้หนู, การพรางแสง, สารส�ำคัญ

ABSTRACT: The effect of shading on growth, yield and secondary compounds contents of Capsicum annuum L. 
cv. Super Hot were investigated. The experimental was conducted in Randomized Complete Block Design (RCBD) 
with 3 blocks 3 treatments and 3 replications. The seedlings were grown under shading condition at 50 and 70% 
compar with non-shading for 3 months. Results revealed that non shading had the maximum of fresh and dry weight, 
dry weight percentage, fruit number and seed numbers at 194.67g, 56.43 g, 29.23%, 95.92 fruits and 68.53 seeds, 
respectively. The highest content of capsaicin and anthocyanin were highest under 50% shading at 61.79 mg/g DW 
and 11.77 mg/100g DW, respectively. While, the highest content of total phenolic and total flavonoids were achieved 
in 70% shading at 17.82 g RT/g DW and 58.27 g QUE/100g DW, respectively.
Keywords: Capsicum, shading, secondary compounds contents
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บทน�ำ

พรกิเป็นพชืผกัทีม่คีวามส�ำคญัทางเศรษฐกจิและ

สามารถปลูกได้ทุกภาคของประเทศ (กรมส่งเสริม

การเกษตร, 2544) โดยในปี 2555 มีการปลูกพริก

ประมาณ 301,822 ไร่ ผลผลิตประมาณ 44,000 ตัน มี

มูลค่าการส่งออกประมาณ 2,700 ล้านบาท (ปดารณี, 

2555 )  และส ่ งออกไปยั ง  ประ เทศมา เล เซี ย 

เนเธอร์แลนด์ ไต้หวัน สหรัฐอเมริกา ออสเตรเลีย 

แคนาดา ญีปุ่น่ เป็นต้น (สขุสนัต์, 2542) พรกิขีห้นนูยิม

ใช้ผลสดและแห้งมาประกอบอาหารมกีารน�ำไปแปรรปู 

เป็นพรกิแห้ง พรกิป่น น�ำ้พรกิเผา พรกิแกง ซอสพรกิ (น

นทวัฒน์, 2537) นอกจากนี้ พริกยังน�ำมาใช้ประโยชน์

ทางด้านการแพทย์ ซ่ึงพริกจะมีสารส�ำคัญกลุ่ม cap-

saicinoids ประกอบด้วย capsaicin dihydrocapsai-

cin, nordihydrocapsaicin, hormodi- hydrocapsai-

cin และ homocapsaicin (Salzer et al, 1975) โดยมี 

capsaicin เป็นสารประกอบส่วนใหญ่ และใช้สารที่

สกดัได้เป็นส่วนผสมของยาต่างๆ เช่น ยาทีช่่วยให้เจรญิ

อาหาร ยาขับลม ยาขับปัสสาวะ แก้ไข้หวัด แก้โรค

ผิวหนัง ยาบรรเทาอาการปวดเมื่อยกล้ามเนื้อ และยา

บรรเทาอาการปวดไขข้อ เป็นต้น (กมล, 2550) อย่างไร

กต็าม capsaicin ทีใ่ช้กนัอยูใ่นปัจจบุนัต้องน�ำเข้าจาก

ต่างประเทศและมรีาคาแพง การศกึษาแนวทางในการ

เพิม่ผลผลติ และสารส�ำคญัจงึเป็นสิง่จ�ำเป็น ซึง่ในโดย

ทัว่ไปการสร้างสาระส�ำคญัในพชืเกดิขึน้เมือ่เกดิสภาวะ

ความเครียด (stress) (ชุมพล, 2551) ทั้งจากสิ่งไม่มี

ชีวิต (abiotic stress)ได้แก่ สภาพแวดล้อม เช่น แสง 

อุณหภูมิ การให้สารเคมีต่างๆ เป็นต้น และสิ่งมีชีวิต 

(biotic stress)ได้แก่ จุลินทรีย์ต่างๆ เช่น รา แบคทีเรีย 

yeast รวมทั้งสารที่สร้างจากพืช (นาตยา, 2551) แสง

เป็นปัจจยัหนึง่ทีม่ผีลต่อปรมิาณสาร โดยแสงเป็นแหล่ง

ให้พลงังานแก่พชืเพือ่ใช้ในกระบวนการสงัเคราะห์แสง 

ซึ่งเป็นกระบวนการที่ก่อให้เกิดแป้งและน�้ำตาลแก่พืช 

นอกจากนี้ แสงยังมีบทบาทส�ำคัญในขบวนการต่างๆ 

ในพืชอีกหลายอย่าง เช่น เป็นตัวก�ำหนดทิศทางการ

เจริญเติบโตของพืช และการออกดอก ถ้าพืชได้รับ

ปริมาณ และความเข้ม (lingt intensily) มากหรือน้อย

เกินไปก็มักท�ำให้เกิดความเครียด มีผลต่อการเจริญ

เติบโต และการออกดอกของพืช ในการปลูกดอก

พระจนัทร์ (Ipomoea alba L.) ทีม่กีารพรางแสง 50 % 

พบว่า มีการเจริญเติบโตดี ให้ผลผลิตสูง มีปริมาณ

สารประกอบ phenolic และมีฤทธิ์ต้านอนุมูลอิสระสูง

กว่าการไม่พรางแสง (ภาณุมาศ และคณะ, 2555)

ดงันัน้จงึได้ท�ำการศกึษาอทิธพิลของการพรางแสง

ต่อการเจริญเติบโต ผลผลิต และคุณภาพในส่วนของ

ปริมาณสารส�ำคัญในพริกขี้หนูพันธุ์ซุปเปอร์ฮอทเพื่อ

เป็นแนวทางในการผลิตพริกให้ได้คุณภาพโดยเฉพาะ

ปริมาณสารส�ำคัญเพิ่มมากขึ้น ส�ำหรับใช้ประโยชน์ใน

อุตสาหกรรมยาต่อไป

วิธีการศึกษา

การเตรียมต้นพันธุ์ 

น�ำเมล็ดพันธุ์ไปเพาะในวัสดุ ปุ๋ยคอก ขี้เถ้าแกลบ 

และดิน อัตราส่วน 1:1:1 หยอดเมล็ดลงในถาดเพาะ

เมลด็ แล้วใช้ดนิกลบบางๆ เมลด็ใช้เวลางอกประมาณ 

5 - 7 วัน ให้น�้ำต้นกล้าสม�่ำเสมอ วันละ 2 ครั้ง เมื่อกล้า

มีอายุ 30 วัน สามารถย้ายปลูกในแปลงได้

 

การศึกษาอิทธิพลของการพรางแสง

วางแผนการทดลองแบบ Randomized Com-

plete Block Design (RCBD) ประกอบด้วย 3 บล็อค 

3 ซ�้ำๆ ละ10 ต้น ท�ำการทดลองโดยน�ำต้นกล้าปลูกลง

แปลงที่มีการพรางแสง 0 50 และ 70 เปอร์เซ็นต์ ใช้

ระยะปลูกระหว่างแถว 100 เซนติเมตร ระยะระหว่าง

ต้น 50 เซนติเมตร รองก้นหลุมด้วยปุ๋ยคอก หลุมละ 1 

กิโลกรัม ปุ๋ยเคมีสูตร 15-15-15 หลุมละ 15 กรัม หลัง

ปลูกเป็นระยะเวลา 3 เดือน ผลผลิตเปลี่ยนสีจากเขียว

เป็นสีส้มแดง ท�ำการบันทึกผลผลิต ได้แก่ น�้ำหนัก

ผลผลติสด และน�ำ้หนกัแห้ง ขนาดของผล จ�ำนวนเมลด็ 

จ�ำนวนผลต่อต้น และท�ำการสกัดสารด้วยเอทานอล 

และวัดปริมาณสารส�ำคัญในผลพริก ได้แก่ total phe-

nolic anthocyanin capsaicin และ flavonoids
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การเตรียมสารสกัด

เมื่อผลพริกขี้หนูเปลี่ยนเป็นสีส้มแดง ท�ำการเก็บ

ผลผลิตแต่ละการทดลอง น�ำผลผลิตที่ได้ล้างท�ำความ

สะอาดและผึ่งลมให้แห้งและเอาขั้วออก น�ำไปอบให้

แห้งที่อุณหภูมิ 40 องศาเซลเซียส เมื่อแห้งท�ำการย่อย

ให้มีขนาดเล็กเก็บในถุงพลาสติกที่ปิดสนิทแห้งไม่มี

ความชืน้ น�ำผงพรกิทีไ่ด้มาชัง่ด้วยเครือ่งช่ัง 4 ต�ำแหน่ง 

ปริมาณ 0.3 กรัม เติมเอทานอล ปริมาตร 20 มิลลิลิตร 

หมักทิ้งไว้ในที่มืดเป็นเวลา 3 วัน จากนั้นท�ำการกรอง

ด้วยกรองสารละลายด้วยกระดาษกรอง Whatman 

No.1 น�ำส่วนของกากไปหมักต่อ และท�ำการกรองอีก 

2 ครั้ง ได้สารสกัดรวม 60 มิลลิลิตร น�ำสารสกัดไปเก็บ

ในตู้เย็นที่ควบคุมอุณหภูมิ 14 องศาเซลเซียส

การวิเคราะห์สารส�ำคัญ

น�ำสารสกดัทีไ่ด้วเิคราะห์ปริมาณสารส�ำคญัต่างๆ 

โดยใช้เครื่อง โดยใช้เครื่อง UV-Vis spectrophotom-

eter (TG90 UV-Vis P&G Instrument ®) ท�ำการ

วเิคราะห์ปรมิาณ total phenolic ท่ีค่าการดดูกลนืแสง 

ความยาวคลืน่ 760 นาโนเมตร โดยใช้ gallic acid เป็น

สารเทียบมาตรฐาน โดยดัดแปลงตามวิธีการของ 

Baskar et al. (2011) และ Shian et al. (2012), 

ปริมาณ anthocyan in  ที่ ค ่ าการดูดกลืนแสง 

ความยาวคลื่น 535 นาโนเมตร, ปริมาณ capsaicin ที่

ค่าการดดูกลนืแสง ความยาวคลืน่ 280 นาโนเมตร โดย

ใช้ capsaicin เป็นสารละลายมาตรฐาน และปริมาณ 

flavonoids ที่ค่าการดูดกลืนแสง ความยาวคลื่น 415 

นาโนเมตร โดยวิธี Aluminium chloride colorimetric 

method โดยใช้ quercetin เป็นสารเทียบมาตรฐาน 

ดัดแปลงตามวิธีการของ Basker และคณะ (2011)

วเิคราะห์ความแปรปรวน (Analysis of Variance, 

ANOVA) แบบ Randomized Complete Block De-

sign (RCBD) เปรียบเทียบค่าเฉลี่ยโดย Duncan’s 

Multiple Range Test (DMRT) ที่ระดับความเชื่อมั่น

ร้อยละ 95 และ 99

ผลการศึกษาและวิจารณ์

การพรางแสงมีผลต่อการเจริญเติบโตท้ังด้าน

ความสงู และความกว้างของทรงพุม่ โดยการปลกูพรกิ

ในแปลงภายใต้การพรางแสง 50 เปอร์เซ็นต์ ท�ำให้มี

ความสูง และความกว้างของทรงพุ่มเฉล่ียต่อต้นมาก

ที่สุดที่อายุ 15, 30, 45, 60 และ 75 วัน หลังปลูก (Fig-

ure 1) รองลงมาคือ การพรางแสง 70% และการไม่

พรางแสง สอดคล้องกบัการทดลองของสาวติร ี(2558) 

ที่ได้ท�ำการทดลองพรางแสง 50% ในพริกมีการเจริญ

เติบโตดีที่สุดทั้งด้านความสูงต้น และความกว้างทรง

พุม่ เมือ่เปรยีบเทียบกบัการปลูกแบบไม่พรางแสง การ

ทีพ่รกิทีป่ลกูภายใต้การพรางแสงมคีวามสงูมากว่าการ

ปลูกแบบไม่พรางแสงน้ันอาจมีสาเหตุมาจากการท่ีได้

รับแสงน้อย หรือถูกบังแสงจึงท�ำให้พืชมีปล้องยาวข้ึน 

เพราะการบังแสงจะกระตุ้นการสังเคราะห์จิบเบอร์เรล

ลนิ (gibberellins, GA) ซึง่เป็นสารเร่งการเจรญิเตบิโต

ทางล�ำต้นท�ำให้พืชท่ีปลูกภายใต้ตาข่ายพรางแสงมี

ความสูงต้นมากกว่าการไม่พรางแสง และสอดคล้อง

การทดลองของกับ พิเชษฐ์ และคณะ (2551) ที่ท�ำการ

ทดลองพรางแสง 50 เปอร์เซน็ต์ ในกรงุเขมามีความสงู

ของล�ำต้นมากท่ีสุด เมื่อเปรียบเทียบกับการไม่พราง

แสง ส่วนผลผลติของพรกิขีห้น ูพบว่าการปลกูพรกิแบบ

ไม่พรางแสงท�ำให้น�ำ้หนกัผลผลติสด น�ำ้หนกัแห้ง และ

เปอร์เซ็นต์น�้ำหนักผลผลิตแห้งเฉล่ียต่อต้น จ�ำนวน

เมลด็ต่อผล และจ�ำนวนผลต่อต้นมากทีส่ดุ คือ 194.67 

กรมั 56.43 กรมั 29.23 % 68.53 เมลด็ และ 95.92 ผล 

ตามล�ำดับ การพรางแสง 70% มีน�้ำหนักเมล็ดสด น�้ำ

หนักเมล็ดแห้ง และเปอร์เซ็นต์น�้ำหนักเมล็ดแห้งมาก

ที่สุด คือ 0.45 กรัม 0.30 กรัม และ 66.24 เปอร์เซ็นต์ 

(Table 1) และพบว่าการพรางแสง 50% ท�ำให้ผลมี

ความยาวและความกว้างผลมากกว่าการปลกูแบบไม่

พรางแสง (Figure 2) ซึ่งมีสาเหตุมาจากการพรางแสง

ให้แก่พริกอย่างต่อเนื่องตั้งแต่ปลูกจนเก็บเกี่ยวท�ำให้

พืชได้รับแสงลดลง (Sanchez et al., 1989) เช่นเดียว

กับการปลูกผักกางมุ้งที่พบว่าผักจะมีผลผลิตลดลง

ประมาณร้อยละ 20 (พฒุ, 2539) เน่ืองจากมุง้เป็นวสัดุ
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พรางแสงจึงท�ำให้ผักที่ปลูกได้รับแสงน้อยลง (กอง

ป้องกันและก�ำจัดศัตรูพืช, 2539) และจากการ

วเิคราะห์หาปรมิาณสาร พบว่าการพรางแสงไม่มผีลต่อ

ปริมาณสาร total phenolic และปริมาณสาร antho-

cyanin (Table 2) แต่มีผลต่อปริมาณสาร capsaicin 

และปริมาณสาร flavonoids ซึ่งพบว่าพริกขี้หนูที่พราง

แสง 50% ท�ำให้พริกมีปริมาณสาร capsaicin มาก

ทีส่ดุ คือ 61.77 mg/g DW และปรมิาณสาร flavonoids 

พบในการพรางแสง 70% มากทีส่ดุ คอื 58.27a g QE/g 

DW ตามล�ำดับ ซึ่งสอดคล้องการทดลองของมัลลิกา 

และคณะ (2550) โดยท�ำการพราง 70% ให้กับต้น

กระชายด�ำ ท�ำให้มีคุณภาพเหง้ากระชายด�ำดี และ

สอดคล้องกับการทดลองของ ศศิธร และคณะ (2548) 

ในปัญจขนัธ์ (Gynostemma pentaphyllum (Thunb.)) 

พบว่าการพรางแสง 50% มีปริมาณ phenolic ไม่แตก

ต่างทางสถิติกับการพรางแสง 50 เปอร์เซ็นต์ (ศศิธร 

และคณะ, 2548)

ผักจะมีผลผลิตลดลงประมาณรอยละ 20 (พุฒ, 2539) เนื่องจากมุงเปนวัสดุพรางแสงจึงทําใหผักที่ปลูกไดรับแสงนอยลง 
(กองปองกันและกําจัดศัตรูพืช, 2539) และจากการวิเคราะหหาปริมาณสาร พบวาการพรางแสงไมมีผลตอปริมาณสาร 
total phenolic และปริมาณสาร anthocyanin (Table 2) แตมีผลตอปริมาณสาร capsaicin และปริมาณสาร flavonoids 
ซึ่งพบวาพริกขี้หนูที่พรางแสง 50% ทําใหพริกมีปริมาณสาร capsaicin มากที่สุด คือ 61.77 mg/g DW และปริมาณสาร 
flavonoids พบในการพรางแสง 70% มากที่สุด คือ 58.27a g QE/g DW ตามลําดับ ซึ่งสอดคลองการทดลองของมัลลิกา 
และคณะ (2550) โดยทําการพราง 70% ใหกับตนกระชายดํา ทําใหมีคุณภาพเหงากระชายดําดี และสอดคลองกับการ
ทดลองของ ศศิธร และคณะ (2548) ในปญจขันธ (Gynostemma pentaphyllum (Thunb.)) พบวาการพรางแสง 50% มี
ปริมาณ phenolic ไมแตกตางทางสถิติกับการพรางแสง 50 เปอรเซ็นต (ศศิธร และคณะ, 2548) 
 

  
 
 
 
 
 

 
 
 
Figure 1 Plant height (a) and diameter (b) of Capsicum annuum L. cv. ‘Super Hot’ under the cultivation in the 
field with various shading percentage at 0, 50 and 70 % for 3 months. 
 
Table 1 Fruit number, seed number per fruit, fresh and dry weight of fruits and seeds, fruit and seed dry 
weight percentage of Capsicum annuum L. cv. ‘Super Hot’ under the cultivation in the field with various 
shading percentage at 0, 50 and 70 % for 3 months. 

Shading 
(%) 

Fruit 
number  

Seed numbers 
per fruit 

  Fresh weight (g)  Dry weight (g) %DW 
fruit seed fruit seed fruit seed 

0 95.92a 68.53a 194.67a 0.43 56.43a 0.28 29.23a 65.75 
50 40.62b 66.93c 104.67b 0.44 22.66b 0.29 21.59b 65.76 
70 39.69c 67.03b 91.33b 0.45 20.57b 0.30 22.54b 66.24 

F-test * * * ns ** ns ** ns 
C.V.% 22.86 1.62 21.42 2.41 20.57 4.60 6.51 2.83 

 ns  =   non-significant  * =   significantly different at the 0.5 % level and ** = significantly different at the 0.1 % 
level (Duncan’s Multiple Range Test DMRT) 
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Figure 1 Plant height (a) and diameter (b) of Capsicum annuum L. cv. ‘Super Hot’ under the cultivation in the 

field with various shading percentage at 0, 50 and 70 % for 3 months.

Table 1 	 Fruit number, seed number per fruit, fresh and dry weight of fruits and seeds, fruit and seed dry weight 
percentage of Capsicum annuum L. cv. ‘Super Hot’ under the cultivation in the field with various shad-
ing percentage at 0, 50 and 70 % for 3 months.

Shading

(%)

Fruit

number 

Seed numbers 

per fruit

 Fresh weight (g)  Dry weight (g) %DW
fruit seed fruit seed fruit seed

0 95.92a 68.53a 194.67a 0.43 56.43a 0.28 29.23a 65.75
50 40.62b 66.93c 104.67b 0.44 22.66b 0.29 21.59b 65.76
70 39.69c 67.03b 91.33b 0.45 20.57b 0.30 22.54b 66.24

F-test * * * ns ** ns ** ns
C.V.% 22.86 1.62 21.42 2.41 20.57 4.60 6.51 2.83

 ns = non-significant * = significantly different at the 0.5 % level and ** = significantly different at the 0.1 

% level (Duncan’s Multiple Range Test DMRT)



359KHON KAEN AGR. J. 45 SUPPL. 1 : (2017).

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
Figure 2 Characteristics of Capsicum annuum L. cv. ‘Super Hot’ under the cultivation in the field with various 
shading percentage at 0 (a), 50 (b) and 70 %(c) for 3 months.  
 
Table 2 Capsaicin, total phenolic, total flavonoids and anthocyanin content in the fruits of Capsicum annuum 
L. cv. ‘Super Hot’ under the cultivation in the field with various shading percentage at 0, 50 and 70 for 3 
month. 

Shading 
(%) 

Capsaicin Total phenolic Total flavonoids Anthocyanin 
(mg/g DW) (mg GAE/g DW) (g QE/g DW) (mg/100g DW) 

0 59.71b 17.33 35.86b 9.23 
50 61.79a 17.59 57.10a  11.76 
70 57.43b 17.82 58.27a 10.51 

F-test * ns * ns 
C.V.% 4.54 6.65 18.15 9.91 

ns  =   non significant and  * =   significantly different at the 0.5 % level (DMRT) 
 

สรุป 
การปลูกพริกขี้หนูในสภาพการพรางแสงมีผลการเจริญเติบโตทั้งความสูงของตน และความกวางของทรงพุม 

และมีผลตอคุณภาพของผลผลิต โดยในสภาพการพรางแสง 50% ทําใหมีความสูงของตน ความกวางของทรงพุม ขนาด
ของผล ปริมาณสาร capsaicin และปริมาณสาร anthocyanin มากที่สุด แตไมมีผลตอปริมาณสาร total phenolic และ
ปริมาณสาร anthocyanin flavonoids และเมื่อพรางแสงปริมาณผลผลิตจะลดลงแตปริมาณสารที่ไดมีความคุมคาตอการ
ลงทุน 
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โครงการวิจัยนี้อยูภายใตโครงการอนุรักษพันธุกรรมพืชอันเนื่องมาจากพระราชดําริ ของสมเด็จพระเทพ

รัตนราชสุดาฯ สยามบรมราชกุมารีไดรับการสนับสนุนงบประมาณงานวิจัยจากโครงการวิจัยเงินโครงการสงเสริมการวิจัย
ในอุดมศึกษา 
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Figure 2 Characteristics of Capsicum annuum L. cv. ‘Super Hot’ under the cultivation in the field with various 

shading percentage at 0 (a), 50 (b) and 70 %(c) for 3 months. 

Table 2 	Capsaicin, total phenolic, total flavonoids and anthocyanin content in the fruits of Capsicum annuum 
L. cv. ‘Super Hot’ under the cultivation in the field with various shading percentage at 0, 50 and 70 for 
3 month.

Shading

(%)

Capsaicin Total phenolic Total flavonoids Anthocyanin
(mg/g DW) (mg GAE/g DW) (g QE/g DW) (mg/100g DW)

0 59.71b 17.33 35.86b 9.23
50 61.79a 17.59 57.10a 11.76
70 57.43b 17.82 58.27a 10.51

F-test * ns * ns
C.V.% 4.54 6.65 18.15 9.91

ns = non significant and * = significantly different at the 0.5 % level (DMRT)

สรุป

การปลกูพริกขีห้นใูนสภาพการพรางแสงมผีลการ

เจริญเตบิโตทัง้ความสงูของต้น และความกว้างของทรง

พุม่ และมผีลต่อคณุภาพของผลผลติ โดยในสภาพการ

พรางแสง 50% ท�ำให้มคีวามสงูของต้น ความกว้างของ

ทรงพุ่ม ขนาดของผล ปริมาณสาร capsaicin และ

ปริมาณสาร anthocyanin มากที่สุด แต่ไม่มีผลต่อ

ปริมาณสาร total phenolic และปริมาณสาร antho-

cyanin flavonoids และเมื่อพรางแสงปริมาณผลผลิต

จะลดลงแต่ปรมิาณสารทีไ่ด้มคีวามคุม้ค่าต่อการลงทนุ

ค�ำขอบคุณ

โครงการวิจัยน้ีอยู ่ภายใต ้โครงการอนุรักษ ์

พันธุกรรมพืชอันเนื่องมาจากพระราชด�ำริ ของสมเด็จ

พระเทพรัตนราชสุดาฯ สยามบรมราชกุมารีได้รับการ

สนับสนุนงบประมาณงานวิจัยจากโครงการวิจัยเงิน

โครงการส่งเสริมการวิจัยในอุดมศึกษา
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