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การศึกษารูปแบบการเลี้ยงไก่งวงต่อคุณภาพซาก

The study of turkey system on carcass quality
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บทคดัย่อ: วตัถปุระสงค์ของการศกึษาครัง้นีเ้พือ่ เปรยีบเทยีบรปูแบบการเลีย้งไก่งวง ระหว่างการเลีย้งรปูแบบขงัคอก (T1) 
และการเลี้ยงรูปแบบปล่อยอิสระ (T2) ต่อคุณภาพซากในไก่งวง โดยใช้แผนการทดลองแบบ T-test การวิจัยครั้งนี้ใช้ไก่
งวงลูกผสม (พันธุ์อเมริกันบรอลนซ์x เบลท์สวิลล์สมอลไวท์) จ�ำนวน 12 ตัว อายุเริ่มการทดลอง 5 เดือนใช้เวลาเลี้ยงนาน 
2 เดือน ผลการศึกษาคุณภาพซากของไก่งวง พบว่าในไก่งวงที่เลี้ยงรูปแบบT1 มีค่าน�้ำหนักตัวก่อนฆ่า น�้ำหนักซากไม่มีขน
น�้ำหนักซากไม่มีเครื่องใน และเปอร์เซ็นต์ซากไม่มีเครื่อง (4.85 , 4.40, 3.84 กก.และ 79.14 เปอร์เซ็นต์ ตามล�ำดับ) สูงกว่า
ไก่งวงที่เลี้ยงในรูปแบบT2 (4.30, 3.86, 3.25 กก.และ 75.68 เปอร์เซ็นต์, ตามล�ำดับ) แตกต่างกันอย่างมีนัยส�ำคัญทาง
สถติ(ิP<0.05) นอกจากนัน้ ไก่งวงทีเ่ลีย้งแบบT2 มค่ีาเปอร์เซน็ต์ตบั เปอร์เซน็ต์ม้าม เปอร์เซน็ต์กระเพาะอาหาร เปอร์เซน็ต์
เนื้อสันใน และเปอร์เซ็นต์ปีก (13.67, 0.88, 6.70, 15.22 และ 13.13 เปอร์เซ็นต์ ตามล�ำดับ) สูงกว่าไก่งวงที่เลี้ยงแบบT1 
(10.86, 0.37, 5.41, 13.30 และ 12.22 เปอร์เซ็นต์ ตามล�ำดับ) แตกต่างอย่างมีนัยส�ำคัญทางสถิติ แต่อย่างไรก็ตามไม่พบ
ความแตกต่างระหว่างค่าเปอร์เซ็นต์ซาก น�้ำหนักเครื่องในรวม ไขมันในช่องท้อง เปอร์เซ็นต์หัวใจ เปอร์เซ็นต์อก เปอร์เซ็นต์
สะโพก เปอร์เซน็ต์คอ เปอร์เซน็ต์หวั เปอร์เซน็ต์ส่วนทีเ่หลอืจากการตดัแต่ง ในไก่งวงทัง้สองกลุม่การทดลอง การเลีย้งไก่งวง
รูปแบบขังคอกจะส่งผลให้มีคุณภาพซากที่ดีกว่าการเลี้ยงไก่งวงแบบปล่อยอิสระ
ค�ำส�ำคัญ: ไก่งวง, คุณภาพซาก

ABSTRACT: The objective of this study was to compare between intensive system (T1) and free–range system (T2) 
on carcass quality in turkey. The t-test model and 12 crossbred turkeys (americanbeonze x beltsvillesmal white) were 
used in this research. The started age of turkey was 5 months and reared up 2 months. The result of carcass quality 
showed that, body weight in T1 before slaughter, carcass weight no hair, carcass weight no entrails and carcass no 
entrails (4.85, 4.40, 3.84 kg.and 79.14 %, respectively) were higher than T2 (4.30, 3.86, 3.25 kg.and75.68%, respec-
tively). Moreover, the percentages of liver, spleen, gizzard, tenderloin and wing (13.67, 0.88, 6.70, 15.22 and 13.13 
%, respectively) were higher in T2 than T1 (10.86, 0.37, 5.41, 13.30 and 12.22%, respectively). Non-significant 
difference was determined between T1 and T2 in percentages of carcass, the entrails all, abdominal fat, the percent 
of intestine, heart, breast, thigh, neck, head and leather collection. In conclusion, intensive system was affected on 
carcass quality better than free-range system.
Keywords: turkey, carcass quality
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บทน�ำ

ในปัจจบุนัไก่งวงจัดได้ว่าเป็นสตัว์ปีกอกีชนดิหนึง่

ทีม่กีารพฒันาจากการเลีย้งแบบเกษตรกรรายย่อย ก้าว

ไปสู่การเล้ียงแบบอุตสาหกรรม และมีการส่งเสริมให้

เป็นสตัว์เศรษฐกจิมากข้ึน ดังเหน็ได้จาก รายงานระบบ

การเลีย้งไก่งวงของประเทศอนิเดยีมกีารพฒันาไปเป็น

ระบบอตุสาหกรรมเพิม่มากข้ึน (Road et al., 2012) ใน

จังหวัดมหาสารคาม มีนโยบายส่งเสริมให้มีการเลี้ยง

ไก่งวงให้มากขึ้นและกระตุ้นให้มีการขายให้กับร้าน

อาหารและซุปเปอร์มาร์เก็ต เนื่องจาก ไก่งวงมีจุดเด่น

คอื สามารถปรบัตวัเข้ากบัสภาพแวดล้อมได้ด ีเลีย้งได้

ง่าย มีความต้านทานโรคสูง (Yusuf et al., 2009) 

นอกจากนั้นไก่งวงยังเป็นสัตว์ปีกท่ีมีความสามารถใน

การย่อยเยื่อใยได้สูง เพราะมีล�ำไส้ที่ยาว ผู้บริโภคมี

ความต้องการไก่งวงมากขึ้นและมีความต้องการอย่าง

ต่อเนื่อง เนื้อของไก่งวงยังเป็นที่นิยมรับประทาน มี

คณุภาพเนือ้ทีด่ ีโปรตนีสงู ไขมนัต�ำ่ จากการศกึษาของ 

Oblakova et al. (2016) รายงานว่า เนื้อของไก่งวงมี

โปรตนีสงูถงึ 20.3-26.7 เปอร์เซน็ต์ นอกจากนัน้เนือ้ยงั

สามารถน�ำมาประกอบอาหารได้หลากหลายรูปแบบ

อีกด้วย ไก่งวงมีราคาขายในท้องตลาดค่อนข้างสูง จึง

เหมาะกับกลุ ่มลูกค้าที่มีต้นทุนการซ้ือสูงเพื่อน�ำไป

แปรรูปเป็นอาหาร(Laudadio et al., 2009; ภูธฤทธ์ิ 

และคณะ,2556) ในประเทศไทยรูปแบบการเลี้ยงไก่

งวงของเกษตรกรส่วนใหญ่นิยมเลี้ยงแบบปล่อยอิสระ 

ให้หากินอาหารเองตามธรรมชาต ิอาหารทีใ่ห้มกัจะเป็น

อาหารท่ีหาได้ในท้องถ่ิน เช่น การบดสับหยวกกล้วย

หรือหญ้าให้เป็นชิ้นเล็กๆ เพื่อให้ไก่งวงกิน แต่อย่างไร

ก็ตามการเลี้ยงไก่งวงแบบปล่อยธรรมชาติจะส่งผลให้ 

ไก่งวงมีสมรรถนะการผลิตเติบโตช้าลงจากรายงาน 

น�้ำหนักตัวของไก่งวง พันธุ์ Bronze อายุ 18 สัปดาห์ มี

ค่าเท่ากับ 4,843 กรัม (Ergul, 2003) ค่าอัตราการ

เปลี่ ยนอาหารเป ็น เ น้ือ  ของไก ่ งวง ลูกผสมใน

ประเทศไทย มีค่าอยู่ระหว่าง 5.65-6.41(เกศรา และ

คณะ, 2557) และ 2.98-3.07 (Laudadio et al., 2009) 

การศึกษาด้านของคุณภาพเนื้อและคุณภาพซาก

ของไก่งวง เนื้ออก สะโพก ปีก และคอ ของไก่งวง อายุ 

16 สปัดาห์มค่ีาเท่ากบั 19.61, 11.35, 11.61 และ 4.48 

เปอร์เซ็นต์ ตามล�ำดับ (Road et al., 2012) นอกจาก

น้ันไก ่งวงมี  เปอร ์ เซ็นต ์ซากตัดแต ่ง ท่ี สูงถึง 87 

เปอร์เซ็นต์ (Amin, 2014) ตามรายงานการวิจัยของ 

ถนอม และคณะ (2558) พบว่า ไก่งวงเพศผู้มีน�้ำหนัก

ก่อนฆ่าน�้ำหนักซากอุ่นและเปอร์เซ็นต์ซากอุ่นเฉล่ียสูง

กว่าเพศเมียส่วนไก่งวงเพศเมียมีปีกกลางและเน้ือสัน

ในสูงกว่าไก่งวงเพศผู้อายุของไก่งวงท่ีนิยมช�ำแหละ

ขายคือ5-6 เดือน จึงจะเห็นได้ว่า ไก่งวงเป็นอีกทาง

เลือกท่ีควรได้รับการพัฒนาและเพ่ิมมูลค่าให้เป็นสัตว์

เศรษฐกิจท่ีมีคุณภาพในประเทศ ปัจจุบันในจังหวัด

มหาสารคามมกีารเลีย้งไก่งวงเป็นจ�ำนวนมากจนมกีาร

รวมกลุ่มกันเป็นกลุ่มเกษตรกรผู้เลี้ยงไก่งวงจังหวัด

มหาสารคาม รูปแบบการเล้ียงของเกษตรกรเป็นแบบ

ปล่อยอิสระและให้หากินเองตามธรรมชาติ หรือใช้

อาหารท่ีให้เป็นอาหารท่ีหาได้ในท้องถิ่น การจัดการ

ด้านสภาพแวดล้อมและการสขุาภบิาลไม่ดมีกีารปล่อย

ไก่งวงให้หากินเองและเล้ียงปะปนกับสัตว์ชนิดอื่น ซึ่ง

อาจส่งผลให้มีการติดเชื้อโรคได้ง่าย จึงส่งผลให้ไก่งวง

ที่เลี้ยงมีการเจริญเติบโตและคุณภาพซากท่ีไม่ดี ใช้

ระยะเวลาในการเล้ียงนาน กว่าจะได้น�้ำหนักตามท่ี

ตลาดต้องการ เกษตรกรผู้เลี้ยงไก่งวงประสบปัญหา

ขาดทุน หากมีการพัฒนาไก่งวงให้มีการเจริญเติบโต 

คุณภาพซาก และคุณภาพเนื้อให้ดี จะเป็นการช่วยส่ง

เสริมให้การเลี้ยงไก่งวงได้มีการพัฒนาต่อไป ดังน้ัน

วตัถปุระสงค์ของการศกึษาครัง้น้ีเพ่ือศกึษารปูแบบการ

เล้ียงไก่งวง 2 รปูแบบ คือ 1) การเล้ียงไก่งวงรปูแบบขงั

คอกและ2)การเลี้ยงไก่งวงรูปแบบปล่อยอิสระ ต่อ

คุณภาพซากของไก่งวง

วิธีการศึกษา

สัตว์ทดลอง

	 การทดลองครั้งนี้ใช้ไก่งวงเพศผู้ อายุ 5 เดือน 

จ�ำนวน 12 ตัว (กลุ่มการทดลองละ 6 ตัว แบ่งเป็น 6 ซ�ำ้ 

ซ�้ำละ 1 ตัว) พันธุ ์ลูกผสมอเมริกันบรอลนซ์และ 
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เบลท์สวิลล์สมอลไวท์ ที่มีน�้ำหนักเริ่มต้นการทดลอง

เลีย้งระหว่าง 3.5-4.5 กโิลกรมั เลีย้งเป็นเวลา 8 สปัดาห์ 

(อายุไก่งวงเมื่อสิ้นสุดการทดลอง เท่ากับ 7 เดือน) ให้

กนิอาหารและน�ำ้แบบเตม็ที ่(ad libitum) โดยให้อาหาร 

2 เวลา คือเช้าและเย็น ใช้อาหารส�ำเร็จรูปทางการค้า 

ที่มีระดับโปรตีน 14 เปอร์เซ็นต์ แบ่งการทดลองออก

เป็น   2กลุ่มการทดลอง คือ 

กลุ่มการทลลองที่ 1 (T1) คือ รูปแบบการเลี้ยงไก่

งวงแบบขังคอก ก�ำหนดพื้นที่ในการเลี้ยง 1 ตัวต่อ 1 

ตารางเมตร

	 กลุ่มการทดลองที่ 2 (T2) คือ รูปแบบการเลี้ยงไก่

งวงแบบปล่อยอสิระ ก�ำหนดพืน้ทีใ่นการเลีย้ง 1 ตวัต่อ 

4 ตารางเมตร

การศึกษาลักษณะคุณภาพซาก

เมือ่เลีย้งไก่งวงเป็นเวลา 2 เดือน จนกระทัง่ไก่งวง

มีอายุ 7 เดือน ก่อนฆ่าไก่อดอาหารเป็นเวลา12 ชั่วโมง 

จากน้ันฆ่าไก่โดยใช้มดีปลายแหลมเชอืดคอไก่ บรเิวณ

เส้นเลือดjugular vein จุ่มซากลงในน�้ำร้อนอุณหภูมิ

ประมาณ 60 องศาเซลเซยีส นานประมาณ 2 นาท ีจาก

นัน้จงึน�ำซากไก่งวงไปถอน และล้างซากด้วยน�ำ้สะอาด

ชัง่น�ำ้หนกัหลงัถอนขน น�ำเอาเครือ่งในไก่ออก ตดัแยก

ส่วนหัวและแข้งออกจากซาก จากนั้น ตัดแยกขา ปีก

ทั้งสองข้าง เนื้อหน้าอก และสะโพก น�ำส่วนต่างๆ มา

ชั่งน�้ำหนัก และบันทึกค่า เพื่อค�ำนวณหาค่าคุณภาพ

ซาก ดังนี้ เปอร์เซ็นต์ซากอุ่น เปอร์เซ็นต์ซากตัดแต่ง 

เปอร์เซ็นต์ชิน้ส่วนตดัแต่ง (อก สนัใน สะโพก ปีกคอ หัว 

ตับ ม้าม หัวใจ กระเพาะอาหาร ) และไขมันในช่อง

ท้อง	

การวิเคราะห์ทางสถิติ

ข้อมลูคณุภาพซากทีไ่ด้จากการทดลองทัง้หมดน�ำ

มาการวิเคราะห์หาความแตกต่างของค่าเฉลี่ยโดยใช้

แผนการทดลอง T-test ตามวิธีของ Steel and Torrie 

(1987) ที่ระดับความเช่ือม่ัน 95 เปอร์เซ็นต์ โดย

โปรแกรม SAS (SAS, 1998)

ผลการศึกษา

ผลของรูปแบบการเลี้ยงไก่งวงต่อคุณภาพซาก

จากการศึกษารูปแบบการเลี้ยงไก่งวง 2 รูปแบบ 

คอื รปูแบบการเลีย้งแบบขงัคอก (T1) และรปูแบบการ

เลี้ยงแบบปล่อยอิสระ (T2) ต่อคุณภาพซาก โดยใช้

ระยะเวลาเลี้ยง 8 สัปดาห์ (อายุเริ่มเลี้ยง 5 เดือน ถึง

อายุสิ้นสุดการเลี้ยง 7 เดือน) การศึกษาครั้งนี้เลี้ยงไก่

งวงจนกระทั่งมีอายุ 7 เดือน ซึ่งเป็นช่วงอายุที่ไก่งวงมี

น�ำ้หนกัตัวเหมาะสมในการฆ่าเพือ่จ�ำหน่าย จากนัน้น�ำ

ไก่งวงท้ัง 2 กลุม่การทดลอง รวมทัง้หมด 12 ตวั ท�ำการ

ฆ่าเพื่อวัดคุณภาพซากของไก่งวง โดยจ�ำนวนไก่งวงที่

ใช้ในการศึกษาครั้งนี้ มีจ�ำนวนใกล้เคียงกับการศึกษา

ของ Oblakova et al. (2016) ทีศ่กึษาองค์ประกอบทาง

เคมี และคุณภาพเนื้อของไก่งวง โดยใช้ไก่งวงเพศผู้

และเพศเมีย จ�ำนวน 6 ตัว ผลการศึกษาคุณภาพซาก

ครัง้นีพ้บว่า น�ำ้หนกัตวัก่อนฆ่า น�ำ้หนกัซากไม่มขีน น�ำ้

หนักซากไม่มีเครื่องใน และเปอร์เซ็นต์ซากไม่มีเครื่อง 

ในไก่งวงท่ีเล้ียงรูปแบบขังคอก (4.85, 4.40, 3.84 

กก.และ 79.14 เปอร์เซ็นต์, ตามล�ำดับ) มีค่าสูงกว่าไก่

งวงที่เลี้ยงในรูปแบบปล่อยอิสระ (4.30, 3.86, 3.25 

กก.และ 75.68 เปอร์เซ็นต์ ตามล�ำดับ) แตกต่างกัน

อย่างมีนัยส�ำคัญทางสถิติ(P<0.05) ทั้งนี้เนื่องมาจาก

ไก่งวงท่ีเล้ียงรูปแบบขังคอกมีการเล้ียงในบริเวณท่ี

จ�ำกัด ท�ำให้ไก่งวงมีการกักเก็บพลังงานไว้ในร่างกาย

และสามารถน�ำพลังงานนั้นไปใช้ในการเจริญเติบโต 

ดังน้ันจึงส่งผลให้คุณภาพซากของไก่งวงมีค่าที่สูง

มากกว่าไก่งวงท่ีเล้ียงในรแูบบปล่อยอสิระ ซึง่มพีืน้ท่ีใน

การเลี้ยงมากและมีการเคลื่อนไหวตลอดเวลา ส�ำหรับ

ค่าเปอร์เซ็นต์ตับ เปอร์เซ็นต์ม้าม เปอร์เซ็นต์กระเพาะ

อาหาร เปอร์เซ็นต์เนื้อสันใน และเปอร์เซ็นต์ปีก ในไก่

งวงทีเ่ลีย้งแบบปล่อยอสิระ (13.67, 0.88, 6.70, 15.22 

และ 13.13 เปอร์เซ็นต์, ตามล�ำดับ) มีค่าสูงกว่าไก่งวง

ท่ีเล้ียงแบบขังคอก (10.86, 0.37, 5.41, 13.30 และ 

12.22 เปอร์เซ็นต์, ตามล�ำดับ) แตกต่างอย่างมี 

นัยส�ำคัญทางสถิติ แต่อย่างไรก็ตามเปอร์เซ็นต์ซาก  

น�ำ้หนักเครือ่งในรวม ไขมนัในช่องท้อง เปอร์เซน็ต์หัวใจ 
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เปอร์เซ็นต์อก เปอร์เซ็นต์สะโพก เปอร์เซ็นต์คอ 

เปอร์เซน็ต์หวั เปอร์เซน็ต์ส่วนทีเ่หลอืจากการตดัแต่ง มี

ค่าไม่แตกต่างกันในไก่งวงทั้งสองกลุ่มการทดลอง 

(Table 1) ส�ำหรบัการศกึษาข้อมลูคุณภาพซากอวยัวะ

ภายในของไก่งวงในประเทศไทยนั้นยังมีอยู่ค่อนข้าง

จ�ำกัด ดังนั้นผู้ท�ำวิจัยจึงได้ศึกษาถึงคุณภาพซากของ

อวัยวะภายในของไก่งวงเพื่อใช้เป็นข้อมูลพื้นฐานใน

การศึกษาเกี่ยวกับไก่งวงครั้งต่อไป

ผลจากการศึกษาในคร้ังนี้สอดคล้องกับงานวิจัย

ของ Road et al, (2012) ซ่ึงได้ศึกษาถึงผลผลิตซาก

ของไก่งวงเมือ่อาย ุ16 สปัดาห์ มค่ีาอก สะโพก ปีก และ 

คอ เท่ากบั 19.61, 11.35, 11.61 และ 4.48 เปอร์เซน็ต์ 

ตามล�ำดับ นอกจากนั้น การทดลองของ Ergul (2003) 

ได้รายงานลกัษณะซากของไก่งวง อาย ุ14-18 สปัดาห์ 

มีค่าเฉล่ียของเปอร์เซ็นต์ซากของไก่งวงพันธุ์ Bronze 

และ white เพศผูม้ค่ีาเท่ากบั 74.0 และ 82.7 เปอร์เซน็ต์ 

ตามล�ำดับ นอกจากนั้นเปอร์เซ็นต์ช้ินส่วนได้แก่ 

เปอร์เซ็นต์ปีก เปอร์เซ็นต์คอ เปอร์เซ็นต์หัวใจ มีค่า

เท่ากับ11.0, 7.3 และ 0.53 เปอร์เซ็นต์ ตามล�ำดับค่า

เปอร์เซ็นต์ซากของไก่งวงเพศเมีย อายุ 20 สัปดาห์ มี

ค่าสงูกว่าเพศผู ้มีค่าเท่ากับ 64.9 และ 64.8 เปอร์เซน็ต์ 

( Amin, 2014) ซึ่งมีค่าต�่ำกว่าการศึกษาในครั้งนี้ มีค่า

เปอร์เซน็ต์ซากอยูร่ะหว่าง 90.83 (T1) และ 89.96 (T2) 

เปอร์เซ็นต์

Table 1 	Carcass quality of turkeys reared under different system

Trait T1 T2 p-value
body weight before slather, kg 4.850±0.368a 4.300±0.460b 0.045
carcass weight no feather, kg 4.408±0.387a 3.866± 0.398b 0.038
carcass weight no entrails, kg 3.841±0.344a 3.258±0.396b 0.021
carcass,% 90.831±1.534 89.960±1.286 0.311
carcass no entrails, % 79.141±1.216a 75.681± 1.760b 0.002
entrails all, g 477.308±24.737 528.510±74.010 0.158
abdominal fat, g 14.513±5.283 23.788±14.264 0.183
liver, % 10.868± 0.707b 13.674±1.317a 0.001
spleen, % 0.379±0.1388b 0.8806± 0.3320a 0.008
intestine, % 2.526±0.208 2.714±0.465 0.387
heart, % 0.130± 0.065 0.169±0.050 0.279
gizzard, % 5.417± 0.677b 6.702±1.081a 0.033
breast, % 0.581± 0.059 0.687±0.124 0.088
thigh, % 2.629± 0.323 3.496±0.885 0.063
tenderloin, % 13.304± 0.450b 15.220±1.008a 0.001
wing, % 12.225±0.439b 13.135±0.761a 0.029
neck, % 3.841±0.484 4.328±0.429 0.095
head, % 10.182±0.785 11.437±1.478 0.096
leather collection, % 3.257±0.191 3.853±0.388 0.007

a-b Mean values in a row with different superscript letters were significantly different(P<0.05) 

T1 = intensive system, T2 = free–range system
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สรุป

การศึกษา เพื่อเปรียบเทียบการเล้ียงไก่งวง  
รูปแบบการเลี้ยงแบบขังคอก (T1) และรูปแบบปล่อย
อิสระ (T2)ต่อคุณภาพซาก โดยใช้ไก่งวงที่มีอายุเร่ิม
เลี้ยง 5 เดือน จนมีอายุสิ้นสุดการทดลอง 8 เดือน พบ
ว่า น�ำ้หนกัตวัก่อนฆ่า น�ำ้หนกัซากไม่มขีน น�ำ้หนกัซาก
ไม่มีเครื่องใน และเปอร์เซ็นต์ซากไม่มีเครื่อง ในไก่งวง
ที่เลี้ยงรูปแบบขังคอกมีค่าสูงกว่าไก่งวงที่เลี้ยงในรูป
แบบปล่อยอิสระ (P<0.05) เนือ่งจากไก่งวงทีเ่ลีย้งแบบ
ขงัคอกมพีืน้ทีใ่นการด�ำรงชีวติจ�ำกดั ดงัน้ันจึงมกีารกกั
เก็บพลังงานไว้ในร่างกายและใช้พลังงานนั้นเพื่อการ
เจริญเติบโต ท�ำให้คุณภาพซากของไก่งวงมีค่าสูงกว่า
ไก่งวงที่เลี้ยงแบบปล่อยอิสระ ค่าเปอร์เซ็นต์ตับ 
เปอร์เซ็นต์ม้าม เปอร์เซ็นต์กระเพาะอาหาร เปอร์เซ็นต์
เน้ือสันใน และเปอร์เซ็นต์ปีก ในไก่งวงที่เลี้ยงแบบ
ปล่อยอิสระ มีค่าสูงกว่าไก่งวงที่เลี้ยงแบบขัง แตกต่าง
อย่างมนียัส�ำคญัทางสถิต ิแต่อย่างไรกต็ามเปอร์เซน็ต์
ซาก น�ำ้หนกัเครือ่งในรวม ไขมนัในช่องท้อง เปอร์เซน็ต์
หัวใจ เปอร์เซ็นต์อก เปอร์เซ็นต์สะโพก เปอร์เซ็นต์คอ 
เปอร์เซน็ต์หวั เปอร์เซน็ต์ส่วนทีเ่หลอืจากการตดัแต่ง มี
ค่าไม่แตกต่างกันในไก่งวงทั้งสองกลุ่มการทดลอง ดัง
นั้นจะเห็นได้ว่าการเลี้ยงไก่งวงในรูปแบบขังคอก จะ
ท�ำให้ไก่งวงมีการเจริญเติบโตและมีคุณภาพซากที่ดี

ค�ำขอบคุณ

คณะผู้วิจัยขอขอบพระคุณ คณะเทคโนโลยี 
มหาวิทยาลัยมหาสารคาม ท่ีมอบทุนวิจัยในครั้งนี้ 
ขอบพระคณุห้องปฏบิตักิารสาขาวชิาสตัวศาสตร์ ภาค
วิชาเทคโนโลยีการเกษตร มหาวิทยาลัยมหาสารคาม 
ที่เอื้อเฟื้อสถานที่ในการท�ำวิจัย 
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