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The Study of Cadmium Concentration in Red Blood Cockle 
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บทคดัย่อ: การศกึษาความเข้มข้นของแคดเมยีมในหอยแครง (Anadara granosa) จากอ่างศลิา และท่าเรอืจงัหวดัชลบรุี 
โดยซือ้ตวัอย่างหอยแครงสถานลีะ 30 ตวัอย่างล้างท�ำความสะอาดภายนอกก่อนบรรจดุ้วยถงุพลาสตกิ และเกบ็ในน�ำ้แขง็
ก่อนจะขนส่งตัวอย่างไปห้องปฏิบัติการ จากนั้นล้างตัวอย่างด้วยน�้ำกลั่น ชั่งน�้ำหนักหอยแครง และเนื้อเยื่อก่อนน�ำไปเข้า
เครือ่งฟรซีดราย ความเข้มข้นของแคดเมยีมจะวเิคราะห์โดย Atomic Absorption spectrometry (AA) ผลการศกึษาพบว่า
ค่าเฉลี่ยของน�้ำหนักของหอยแครงจากชลบุรีมีค่า 2.43±0.54 กรัมน�้ำหนักเปียก เนื้อหอยแครงมีค่าเฉลี่ย 0.37±0.12 กรัม 
น�้ำหนักแห้ง และความเข้มข้นเฉลี่ยของแคดเมียมอยู่ที่ 0.79±0.41 ไมโครกรัมต่อกรัมน�้ำหนักแห้ง และความเข้มข้นสูงสุด
พบในหอยแครงที่มีน�้ำหนักระหว่าง 2.02 - 2.75 กรัมน�้ำหนักเปียก ค่าเฉลี่ยของน�้ำหนักหอยแครงจากอ่างศิลามีค่าเฉลี่ย 
2.58±0.61 กรัมน�้ำหนักเปียก เนื้อหอยแครงมีค่าเฉลี่ย 0.35±0.07 กรัมน�้ำหนักแห้ง ความเข้มข้นเฉลี่ยของแคดเมียมอยู่
ที่ 0.77±0.40 ไมโครกรัมต่อกรัมน�้ำหนักแห้ง และความเข้มข้นสูงสุดพบในหอยแครงที่มีน�้ำหนักระหว่าง 3.70-3.92 กรัม
น�้ำหนักเปียก
ค�ำส�ำคัญ: แคดเมียม, หอยแครง, จังหวัดชลบุรี

ABSTRACT: The study of concentrations of cadmium were analysed in red blood cockle, Anadara granosa collected  
from Ang-Sila and Mueng District, Chonburi. 30 individuals in each site were purchased. Cockles were cleaned 
externally before being placed in a plastic ziplock bag and stored on ice for transportation to laboratory. After that, 
samples were cleaned with distilled water. The total weight and fresh tissue for each cockle were measured before 
the soft tissue was freeze-dried. The concentration of cadmium were analysed by atomic absorption spectrometry. 
The result showed that the mean weight of A. granosa from Chon Buri Fish Pier were 2.43±0.54 grams wet weight, 
the soft tissue were 0.37±0.12 g dry weight. The mean concentration of cadmium was 0.79±0.41 μg/g dry weight and 
showed high concentration in weight range from 2.02 - 2.75 g wet weight. The mean weight of blood cockles from 
Ang-Sila ,were 2.58±0.61 grams wet weight, the soft tissue were 0.35±0.07 g dry weight. The mean concentration of 
cadmium was 0.77±0.40 μg/g dry weight and showed high concentration in weight range from 3.70-3.92 g wet weight.
Keywords: cadmium, red blood cockle, Chon Buri province
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บทน�ำ

จังหวัดชลบุรีเป็นเมืองท่าส�ำคัญในการคมนาคม

ทางทะ เล  และมีพื้ นที่ ที่ เ กี่ ย วข ้ อ งกับ โ รงงาน

อุตสาหกรรมมีจ�ำนวนมากถึง 4,847 โรงงาน (กรม

โรงงานอุตสาหกรรม กระทรวงอุตสาหกรรม,2558) ซึ่ง

สร้างมูลค่ามหาศาลให้กับประเทศแต่ในขณะเดียวกัน

กส่็งผลกระทบต่อสิง่แวดล้อมท้ังทางอากาศและทางน�ำ้ 

รวมทั้งผลกระทบที่มีต่อสิ่งมีชีวิตในทะเล 

หอยแครง (Anadara granosa) เป็นสัตว์น�้ำ

เศรษฐกิจเป็นที่นิยมในการบริโภคถึงขนาดที่ต้องมี

การน�ำเข้าจากต่างประเทศ (กรมประมง,2555) ทั้งยัง

เป็นสตัว์ทะเลทีเ่มือ่จบัจากทะเลจะมมีลูค่าสงูกว่าจาก

บ่อเลี้ยง โดยมีปริมาณการจับหอยแครงจากแหล่งน�้ำ

ธรรมชาติถึง 68,000 ตัน (กรมประมง,2555) การเลี้ยง

หอยแครงในจังหวัดชลบุรีเป็นการเลี้ยงแบบแบบ

พัฒนา และเลี้ยงบนดินโคลนละเอียด หรือดินเหนียว

ปนโคลน มีความหนาของผิวหน้าดินไม่ต�่ำกว่า 40-50 

เซนติเมตร (คเชนทร, 2554) อย่างไรก็ตามมีรายงาน

วจิยัทีร่ายงานถงึการสะสมของโลหะหนกัหลายชนดิใน

หอยสองฝาโดยเฉพาะหอยแครงเนื่องจากหอยแครง

มักฝังตัวในดินตะกอนซึ่งเป็นแหล่งสะสมของโลหะ

หนักและกินอาหารโดยการกรอง จึงสามารถกรองเอา

โลหะหนักต่างๆ เข้าไปสะสมในเนื้อเยื่อได้สูง (แววตา 

และคณะ,2557) ด้วยเหตุนี้จึงนิยมใช้หอยเป็นดัชนีบ่ง

ชี้ในการตรวจติดตามมลพิษจากโลหะหนัก (George 

et al., 2013) นอกจากนี้ผู้บริโภคอาจมีความเสี่ยงใน

ระดบัค่อนข้างสงูต่อการได้รบัแคดเมยีมจากการบริโภค

หอยแครงแคดเมยีมเป็นโลหะหนกัทีเ่ป็นพษิต่อร่างกาย 

การได้รับแคดเมียมมากเกินกว่าที่ก�ำหนดจะเข้าไป

สะสมที่ไต เป็นส่วนใหญ่ ทาให้มีความผิดปกติของไต 

และต่อเนื่องมาที่กระดูกด้วย นอกจากนี้ แคดเมียมยัง

เป็นสารก่อมะเรง็โดยเฉพาะมะเรง็ ปอดอกีด้วย (FAO/

WHO, 2011)

ดังนั้นงานวิจัยช้ินนี้มีวัตถุประสงค์เพื่อศึกษา

แคดเมียมในเนื้อหอยแครงในจังหวัดชลบุรีโดยข้อมูล

ที่ได้จะใช้เป็นดัชนีชี้วัดการปนเปื้อนของโลหะหนักที่

เกดิจากโรงงานอตุสาหกรรมทีเ่กดิตามแนวชายฝ่ังของ

จังหวัดชลบุรีและเพื่อเป็นการสร้างมาตรฐานความ

ปลอดภัยต่อการบริโภคสัตว์น�้ำต่อไปในอนาคต 

วิธีการศึกษา

1. 	 ก�ำหนดพื้นท่ีเพื่อเก็บตัวอย่างหอยแครงท่ี

บรเิวณสะพานท่าเรือพล ีอ�ำเภอเมอืงจงัหวดัชลบรุ ีและ

สะพานปลาต�ำบลอ่างศลิา โดยเลอืกซือ้ตวัอย่างในช่วง

เวลาเช้ามืด

2. 	 เลือกตัวอย่างหอยแครงโดยการสุ่มจากร้าน

ค้าที่รับหอยแครงสดมาจากเรือประมง จ�ำนวน 30 

ตัวอย่าง แล้วน�ำตัวอย่างกลับมาท่ีห้องปฏบิติัการ ภาค

วชิาวารชิศาสตร์ คณะวทิยาศาสตร์ มหาวิทยาลยับรูพา

3. 	 ล้างท�ำความสะอาดตัวอย่างหอยแครง ชัง่น�ำ้

หนักหอยแครงสดพร้อมเปลือก และแกะเฉพาะส่วน

เนื้อของหอยแครง ชั่งน�้ำหนักเปียก น�ำตัวอย่างหอย

แครงในแต่ละพื้นท่ีเก็บไว ้ ท่ีอุณหภูมิ -20 องศา

เซลเซียส

4. 	 เมื่อจะน�ำตัวอย่างหอยแครงมาวิเคราะห์ ให้

น�ำตัวอย่างใส่ถุงพลาสติกใสเข้าเครื่อง Dry freezer 

เพื่อท�ำให้ตัวอย่างแห้ง หลังจากนั้นชั่งน�้ำหนักตัวอย่าง

หอยแครงที่ผ่านเครื่อง Dry freezer

5.	 การวเิคราะห์ตัวอย่าง ด�ำเนินการตามวธิขีอง 

FAO/WHO (2011) ดังนี้

1) 	 น�ำตัวอย่างหอยแครงที่ผ่านเครื่อง Dry 

freezer ชั่งตัวอย่างประมาณ 3-5 กรัม บันทึกน�้ำหนัก

ไว้ เอาใส่บีกเกอร์ขนาด 100 ml

2) 	 เติม 1:1 v/v H
2
O

2
/HNO

2
 ท่ีเตรียมข้ึน

ใหม่ 10 ml ลงในบีกเกอร์ ปิดไว้และตั้งทิ้งไว้ประมาณ 

1 ชั่วโมง

3) 	 ตัง้บกีเกอร์บนเตาให้ความร้อนชนดิปรบั

อุณหภูมิได้ ค่อยๆ เพิ่มอุณหภูมิจนถึง 160 องศา

เซลเซียส

4) 	 ปล่อยให้เดือดเบาๆ ประมาณ 2 ชั่วโมง

จนมีปริมาตรเหลือประมาณ 2-5 ml ระวังอย่าให้แห้ง
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5) 	 ตั้งทิ้งไว้ให้เย็นและถ่ายใส่ขวดปริมาตร 

25 ml จากนั้นเติมน�้ำกลั่นจนครบปริมาตร กรอง

สารละลายที่ได้ด้วยกระดาษกรอง

6) 	 น�ำตัวอย่างที่เตรียมไว้แล้วไปวิเคราะห์

หาแคดเมียมด้วยเคร่ือง Atomic Absorption Spec-

trophotometer ชนิด Graphite Furnace จากนั้นน�ำ

ค่าดูดกลืนแสงที่ได้มาค�ำนวณหาความเข้มข้นของ

แคดเมยีมจากการเปรยีบเทยีบกบักราฟมาตรฐานของ

สารละลายมาตรฐานของแคดเมียม

7) 	 วิเคราะห์ค่าเบ่ียงเบนมาตรฐานของ

แคดเมียมระหว่างสถานีแสดงเป็นค่า Average ± 

Standard Deviation (XD ± S.D.)และวิเคราะห์ความ

แตกต่างในแต่ละสถานีทางสถิติด้วย One way 

ANOVA

ผลการศึกษา

	 การศึกษาปริมาณแคดเมียมในหอยแครงจาก

สะพานปลาอ่างศิลาและเมือง จังหวัดชลบุรี ระหว่าง

เดือนตุลาคมถึงเดือนพฤศจิกายน พ.ศ. 2557 ได้ผล

ดังนี้

	 1. 	 ปริมาณแคดเมียมในหอยแครงจาก

อ�ำเภอเมือง จังหวัดชลบุรี

	 จากการศึกษาปริมาณแคดเมียมในหอยแครง 

จากอ�ำเภอเมือง จังหวัดชลบุรี พบว่าน�้ำหนักของหอย

แครงตัวอย่างมีค่าเฉลี่ย 2.43±0.54 กรัมน�้ำหนักเปียก 

น�้ำหนักแห้งของหอยแครงจากอ�ำเภอเมือง จังหวัด

ชลบุรีมีค่าเฉลี่ยเท่ากับ 0.37±0.12 กรัมน�้ำหนักแห้ง มี

ปริมาณแคดเมียมสะสมเฉลี่ย 0.79±0.41 ไมโครกรัม

ต่อกรัมน�้ำหนักแห้ง เมื่อจัดกลุ่มเพื่อวิเคราะห์ปริมาณ

แคดเมียมที่สะสมในเนื้อของหอยแครงโดยวิเคราะห์

ความแตกต่างระหว่างน�้ำหนักเปียก และน�้ำหนักแห้ง

ของหอยแครง พบว่าสามารถแบ่งหอยแครงออกเป็น 

4 กลุ่ม คือช่วงน�้ำหนักสด 1.57-1.98, 2.02 - 2.46, 

2.66-2.75 และ 3.16-3.76 กรัมน�้ำหนักเปียก ตาม

ล�ำดับ โดยน�้ำหนักสดและน�้ำหนักแห้งเฉลี่ยของหอย

แครงทัง้สีก่ลุม่มคีวามแตกต่างกนัอย่างมนียัส�ำคญัทาง

สถิติ ที่ระดับความเชื่อมั่น 95 เปอร์เซ็นต์ (p<0.05) 

(Table 1) ปริมาณแคดเมียมเฉลี่ยพบสูงที่สุดในหอย

แครงที่มีน�้ำหนัก 2.70±0.04 กรัมน�้ำหนักเปียก หรือ 

0.28±0.06 กรัมน�้ำหนักแห้ง มีค ่า 1.70±1.43 

ไมโครกรัมต่อกรัมน�้ำหนักแห้ง รองลงมาได้แก่หอย

แครงที่มีน�้ำหนัก 2.29±0.14 กรัมน�้ำหนักเปียก หรือ 

0.29±0.04 กรัมน�้ำหนักแห้ง มีค ่า 1.06±0.45 

ไมโครกรัมต่อกรัมน�้ำหนักแห้ง ตามล�ำดับ (Table 1) 

เมือ่วเิคราะห์ความสมัพนัธ์ระหว่างน�ำ้หนกัสดของหอย

แครงกบัปรมิาณแคดเมยีม พบว่าไม่มคีวามสมัพนัธ์กนั

โดยมีค่าสัมประสิทธ์ิความสัมพันธ์ เท่ากับ 0.0115 

(R2=0.0115) และส�ำหรบัความสมัพนัธ์ระหว่างน�ำ้หนกั

แห้งของหอยแครงกับปริมาณแคดเมียม พบว่าไม่มี

ความสัมพันธ์เช่นเดียวกัน โดย มีค่าสัมประสิทธิ์ความ

สัมพันธ์ เท่ากับ 0.1217 (R2=0.1217)

Table 1 	 The average wet weight, dry weight and cadmium concentration of red blood cockle from Chonburi 
Province 

weight range

(g wet weight )

wet weight

(g wet weight )

dry weight

(g dry weight )

cadmium concentration 

(µg/g-dry weight)
1.57 - 1.98 1.71±0.18 a 0.27±0.03 a 0.92±0.26 a

2.02 - 2.46 2.29±0.14 b 0.29±0.04 b 1.06±0.45 b

2.66-2.75 2.70±0.04 c 0.28±0.06 c 1.70±1.43 c

3.16-3.76 3.40±0.30 d 0.33±0.04 d 0.96±0.38 ab

Remark: a b and c in the same column showed significant differences (p< 0.05)
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	 2. 	 ปริมาณแคดเมียมในหอยแครงจาก

สะพานปลาอ่างศิลา จังหวัดชลบุรี

	 จากการศึกษาปริมาณแคดเมียมในหอยแครง 

จากสะพานปลาอ่างศิลา จังหวัดชลบุรี พบว่าน�้ำหนัก

ของหอยแครงตัวอย่างมีค่าเฉลี่ย 2.58±0.61 กรัมน�้ำ

หนักเปียก น�้ำหนักแห้งมีค่าเฉลี่ยเท่ากับ 0.35±0.07 

กรัมน�้ำหนักแห้ง มีปริมาณแคดเมียมสะสมเฉลี่ย 

0.77±0.40 ไมโครกรัมต่อกรัมน�้ำหนักแห้ง 

เมื่อจัดกลุ ่มเพื่อวิเคราะห์ปริมาณแคดเมียมท่ี

สะสมในเนือ้ของหอยแครงโดยวเิคราะห์ความแตกต่าง

ระหว่างน�้ำหนักเปียก และน�้ำหนักแห้งของหอยแครง 

พบว่าสามารถแบ่งหอยแครงออกเป็น 5 กลุม่ คอื 1.56-

1.88, 2.01-2.42, 2.59-2.90, 3.04-3.38 และ 3.70-

3.92 กรมัน�ำ้หนกัเปียก ตามล�ำดบั โดยน�ำ้หนกัสดและ

น�้ำหนักแห้งเฉลี่ยของหอยแครงทั้งสี่กลุ่มมีความแตก

ต่างกนัอย่างมนียัส�ำคญัทางสถติ ิทีร่ะดบัความเชือ่มัน่ 

95 เปอร์เซ็นต์ (p<0.05) (Table 2) ปริมาณแคดเมียม

เฉลีย่พบสงูสดุในหอยแครงสด 3.81±0.16 กรมัน�ำ้หนกั

เป ียก หรือ 0.44±0.15 กรัมน�้ำหนักแห้ง มีค ่า 

0.95±0.02 ไมโครกรัมต่อกรัมน�้ำหนักแห้ง รองลงมา

ได้แก่หอยแครงที่มีน�้ำหนัก 2.79±0.10 กรัมน�้ำหนัก

เป ียก หรือ 0.36±0.04 กรัมน�้ำหนักแห้ง มีค ่า 

0.88±0.51ไมโครกรัมต่อกรัมน�้ำหนักแห้ง ตามล�ำดับ 

(Table 2) เมื่อวิเคราะห์ความสัมพันธ์ระหว่างน�้ำหนัก

สดของหอยแครงกับปริมาณแคดเมียม พบว่าไม่มี

ความสัมพันธ์กันโดยมีค่าสัมประสิทธิ์ความสัมพันธ์ 

เท่ากับ 0.0069 (R2= 0.0069) และส�ำหรับความ

สัมพันธ์ระหว่างน�้ำหนักแห้งของหอยแครงกับปริมาณ

แคดเมยีม พบว่าไม่มคีวามสมัพนัธ์เช่นเดยีวกัน โดย มี

ค่าสัมประสิทธิ์ความสัมพันธ์ เท่ากับ 0.0304 (R2= 

0.0304) เมื่อเปรียบเทียบความเข้มข้นของแคดเมียม

ในหอยแครงทั้งสองพื้นที่พบว่าไม่มีความแตกต่าง

อย่างมีนัยส�ำคัญทางสถิติ (p< 0.05) (Table 3)

Table 2 	The average wet weight, dry weight and cadmium concentration of red blood cockle from Angsila

weight range 

(g wet weight )

wet weight 

(g wet weight )

dry weight

(g dry weight )

cadmium concentration 

(µg/g-dry weight)
1.56-1.88 1.77±0.14a 0.27±0.06a 0.74±0.11a

2.01-2.42 2.24±0.18b 0.33±0.03b 0.74±0.48a

2.59-2.90 2.79±0.10c 0.36±0.04c 0.88±0.51b

3.04-3.38 3.16±0.19d 0.41±0.03d 0.53±0.05c

3.70-3.92 3.81±0.16e 0.44±0.15e 0.95±0.02d

Remark: a b c d and e in the same column showed significant differences (p< 0.05)

Table 3 	The statistical test of cadmium concentration of red blood cockle Chon Buri and Angsila station

station cadmium concentration

(µg/g-dry weight)
Chonburi 0.79±0.41a

Angsila 0.77±0.40a

Remark: a and b in the same column showed significant differences (p< 0.05)

วิจารณ์

หอยแครงจดัเป็นสตัว์น�ำ้เศรษฐกจิทีม่กีารเลีย้งใน

หาดโคลน และมีการกินอาหารแบบกรองกิน จึงท�ำให้

เกดิการปนเป้ือนของโลหะในเนือ้ของหอยแครงได้ง่าย 

(Faruk Hossen et al.,2014) ไม่เพียงแต่เฉพาะ

แคดเมียมเท่าน้ัน หอยสองฝายังสามารถดูดซับโลหะ

หนักท่ีอยู่รอบๆ ตัวได้ดี โดยเฉพาะพื้นท่ีท่ีมีการปน

เป้ือนโลหะหนักจากอตุสาหกรรม (Yunus et al, 2014) 

Fred (2003) ยังรายงานถึงปัจจัยที่มีอิทธิพลต่อความ
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เข้มข้นและการสะสมของโลหะหนกัในหอยสองฝา เช่น 

Bioavailability ฤดูกาลการไหลเวียนของกระแสน�้ำ 

อาย ุขนาด เพศ และวงจรสบืพนัธุ ์รวมทัง้หอยทีม่ขีนาด

ใหญ่และอยู่ในช่วงเจริญเติบโตจะมีอัตราก�ำจัดโลหะ

หนกัออกจากร่างกายได้มากกว่าอตัราสะสมในร่างกาย

ตามผลของการเจือจางจากการเจริญเติบโต (Growth 

dilution effect) 

จากการศกึษาครัง้นีพ้บความเข้มข้นของแคดเมียม

ในเนื้อหอยแครงที่จังหวัดชลบุรีมากกว่าพื้นที่อ่ืน ใน

ขณะความเข้มข้นของแคดเมียมในเนื้อหอยแครงที่น�ำ

มาจากอ่างศิลาไม่แตกต่างจากรายงานวิจัยของ ณพัฐ

อร (2559) ที่รายงานความเข ้มข ้นของปริมาณ

แคดเมียมในหอยแครงจากแม่น�้ำบางปะกงมีค่า 0.35 

ไมโครกรัมต่อกรัมน�้ำหนักแห้ง พรพงษ์ และคณะ 

(2552) พบความเข้มข้นของปริมาณแคดเมียมในหอย

แครงจากแหล่งเล้ียงหอยแครงจังหวัดสุราษฎร์ธานี 

0.49 ไมโครกรัมต่อกรัมน�้ำหนักแห้งและความเข้มข้น

ของปริมาณแคดเมียมในหอยแครงบริเวณอ่าวบ้าน

ดอน และอ่าวปัตตานีมีค่า 1.74 และ 0.99 ไมโครกรัม

ต่อกรัมน�้ำหนักแห้ง (สมชาย และคณะ,2549) ซึ่งการ

ปนเปื้อนของปริมาณโลหะหนักที่ตรวจพบได้ก็จัดเป็น

ตวัชวีดัทีส่�ำคญัตวัหนึง่ทีบ่่งบอกว่าพืน้ทีน่ัน้ได้รบัการปน

เป้ือน (Yunus et al, 2014) นอกจากนีเ้ม่ือทดสอบความ

สัมพันธ์ระหว่างเนื้อหอยแครงแบบสด และเนื้อหอย

แครงแบบแห้ง พบว่าไม่แสดงความสัมพันธ์กันกับ

ปรมิาณแคดเมยีมทีว่เิคราะห์ได้ ปัจจบุนัไทยยงัไม่มกีาร

ก�ำหนดปรมิาณแคดเมียมในอาหาร แต่ JECFA ก�ำหนด

ค่าสงูสดุทีร่่างกายรบัได้ ต่อสปัดาห์ (Provisional Toler-

able Weekly Intake : PTWI) เท่ากับ 7 ไมโครกรัม/น�้ำ

หนักตัว 1 กิโลกรัม และตามมาตรฐานตามสหภาพ

ยุโรป Commission Regulation (EC) No.221/2002 

ได้ก�ำหนดไว้ว่าไม่ควรเกินกว่า 1 มิลลกิรมัต่อ 1 กิโลกรมั 

(จริาภา อณุหเลขกะ และคณะ, 2554) ซึง่ถือว่าปรมิาณ

แคดเมียมในหอยแครงทั้งสองพื้นที่ไม่มีสูงเกินกว่าค่า

มาตรฐานตามสหภาพยุโรปได้ก�ำหนดไว้

จากการศึกษาของ Yunus et al. (2014) รายงาน

ว่าค่าแคดเมยีมในหอยแครงมแีนวโน้มสงูขึน้เม่ือความ

ยาวของเปลือกน้อยลง แต่จากการสังเกตในการศึกษา

ครั้งนี้ พบว่าหอยแครงที่จังหวัดชลบุรีที่มีน�้ำหนัก 2.02 

- 2.46 กรมั และ 2.66-2.75 กรมั เป็นขนาดท่ีขายท่ัวไป

ตามท้องตลาด มีปริมาณแคดเมียมสูงกว่าขนาดน�้ำ

หนกัอืน่ ในขณะทีป่รมิาณแคดเมยีมในหอยแครงท่ีพบ

ท่ีอ่างศิลามีแนวโน้มเพิม่ขึน้ตามน�ำ้หนักของหอยแครง 

แต่เม่ือทดสอบความสัมพนัธ์ระหว่างปริมาณแคดเมียม

ในหอยแครงกบัน�ำ้หนกัของหอยแครงพบว่าไม่มคีวาม

สมัพนัธ์กันอย่างใด ส�ำหรบัการจดัการเพือ่ควบคมุการ

ปริมาณแคดเมียมในหอยแครงการปรับปรุงคุณภาพ

ของบ่อเล้ียงสามารถท�ำได้หลายวิธี เช่น เคล่ือนย้าย

หอยจากบรเิวณท่ีปนเป้ือนมาเล้ียงในท่ีสะอาด (Trans-

plantation) ประมาณ 120 วันก่อนจ�ำหน่ายหรอืการใช้

หลักการท�ำให้บริสุทธิ์ (Depuration) โดยน�ำหอยจาก

บรเิวณท่ีมกีารปนเป้ือนระดบัปานกลางมาเลีย้งในถงัที่

มีการไหลเวียนของน�้ำทะเลที่ผ่านการฆ่าเช้ือแล้ว 

เป็นต้น (จิราภา และคณะ, 2554)

สรุป

การศึกษาปริมาณแคดเมียมในหอยแครงจาก

สะพานปลาอ่างศิลาและเมือง จังหวัดชลบุรี ระหว่าง

เดอืนตลุาคมถงึเดอืนพฤศจิกายน พ.ศ. 2557 พบว่าน�ำ้

หนักของหอยแครงจากจังหวัดชลบุรีมีน�้ำหนักเฉล่ีย 

2.43±0.54 กรัมน�้ำหนักเปียก น�้ำหนักแห้งมีค่าเฉล่ีย

เท่ากับ 0.37±0.12 กรัมน�้ำหนักแห้ง พบปริมาณ

แคดเมียมสะสมเฉล่ีย 0.79±0.41 ไมโครกรัมต่อกรัม

น�้ำหนักแห้ง ความเข้มข้นของแคดเมียมพบสูงสุด 

1.70±1.43 ไมโครกรมัต่อกรมัน�ำ้หนกัแห้งในหอยแครง

สดท่ีมีน�้ำหนักเฉล่ีย 2.70±0.04 กรัมน�้ำหนักเปียก 

ปริมาณแคดเมียมในตัวอย่างหอยแครงสะพานปลา

อ่างศิลามีค่า 0.77±0.40 ไมโครกรัมต่อกรัมน�้ำหนัก

แห้ง น�้ำหนักหอยแครงตัวอย่างมีค่าเฉลี่ย 2.58±0.61 

กรัมน�้ำหนักเปียก น�้ำหนักแห้งเฉล่ียมีค่าเท่ากับ 

0.35±0.07 กรัม ความเข้มข้นของแคดเมียมพบสูงสุด 

0.95±0.02 ไมโครกรมัต่อกรมัน�ำ้หนกัแห้งในหอยแครง

ท่ีมีน�้ำหนักเฉล่ีย 3.81±0.16 กรัมน�้ำหนักเปียก หรือ 
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0.44±0.15 กรัมน�้ำหนักแห้ง เม่ือวิเคราะห์ความ

สัมพันธ์ระหว่างปริมาณแคดเมียม น�้ำหนักเปียก และ

น�้ำหนักแห้งของหอยแครงพบว่าความเข้มข้นของ

แคดเมียมไม่สัมพันธ์กับน�้ำหนักของหอยแครง

ค�ำขอบคุณ

โครงงานวิจัยฉบับนี้เป็นส่วนหนึ่งของการศึกษา

ตามหลักสูตรห้องเรยีนวทิยาศาสตร์ในโรงเรยีน โดยการ

ก�ำกบัดแูลของมหาวทิยาลยั ของกระทรวงวทิยาศาสตร์

และเทคโนโลยี (โครงการ วมว.) โรงเรียนสาธิต “พิบูล

บ�ำเพ็ญ” มหาวิทยาลัยบูรพา และขอขอบคุณภาควิชา

วาริชศาสตร์ คณะวิทยาศาสตร์ มหาวิทยาลัยบูรพา ใน

การอนุเคราะห์สถานที่ และอุปกรณ์
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